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Uzdatnianie wody w przemysle
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-

K r—

A --
3 3 53
-_:'ll"i ——f ;

Stacja uzdatniania . . . . . . .
wody w przemysle Doswiadczenie, profesjonalizm i globalny zasieg firmy ==

WponieR gwarantuja wykonanie instalacji najwyzszej jakosci -

© ©

Doradztwo Produkcja Montaz Szkolenia Serwis
J i rozruch
Doradztwo Projektujemy i wykonujemy Szkolenia dla Serwis gwarancyjny
przy projektowaniu systemy z najwieksza precyzja personelu i pogwarancyjny
i doborze urzadzen i W najwyzszej jakosci obstugujacego w tym serwis prewencyjny

Eurowater Sp. z o0.0. www.eurowater.pl
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Niezmienne cele

rzesien to taki miesigc w roku, ktory

nazwatabym drugim styczniem.
W wiekszosci jestesmy po urlopach, wraca-
my do szkdt i powoli na studia. Nasza moty-
wacja — po wypoczynku — powinna by¢ na
wyzszym poziomie, staramy sie wtasciwie
pouktadac czas w kalendarzach i zaplano-
wac najwazniejsze sprawy. Niejednokrotnie
stawiamy przed soba nowe cele, czasem nie
pamietajgc juz tych z poczgtku roku.
Czy w branzy spozywczej rowniez te cele
mozna dzi$ stawia¢? W obliczu dwucy-
frowej inflacji, drozejacej energii czy nie-
dawnych probleméw z CO,? Wobec zmian
zachowania konsumentdw, ktdrzy coraz
czesciej zaczynajg ,zaciskac pasa”?

poro miejsca w tym wydaniu poswie-

camy browarnictwu, ktére réowniez
odczuwa skutki powyzszej sytuacji. Pawet
Btazewicz pisze wrecz o tym, ze ,zblizamy
sie do przepasci czy przesilenia”. Coraz
czesciej pojawiajg sie pytania nie o dalszy
rozwoj, a o przetrwanie na rynku. Kto
ma wieksze szanse? ,Nie ma prostej od-
powiedzi. Faktycznie, jest dzis trudniej,
cho¢ kazdemu w inny sposéb, w réznym
stopniu. Nie dalej jak wczoraj czytatem
artykut o tym, jak Swietnie ma sie jeden
z czotowych, najbardziej rozpoznawalnych
browaréw rzemieslniczych w Polsce. To
znaczy, ze nie kazdy cierpi w tej chwili. Sa
i tacy zapewniajacy: >>nam jest sSwiet-
nie<<!—moéwiw rozmowie Krzysztof Panek
z Browaru Fortuna. Z planéw rozwojowych
nie rezygnuje tez Browar Stu Mostdéw (pole-
cam wywiad z Michatem Zankowskim) czy
Browar Witnica (artykut na str. 22).
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ematyka branzy piwowarskiej dominuje

wtym numerze, ato m.in.z uwagi na ko-
lejng edycje konferencji BMP — Jesiennego
Spotkania Browarnikéw. Oprécz materia-
tow z wiekszych czy mniejszych zaktadow
piwowarskich, do przygotowania artykutéow
zaprosiliSmy specjalistéow prezentujacych
rézne aspekty z produkcji piwa. Joanna
Rembecka pisze, o czym nalezy pamietac
przy jego znakowaniu i czy trzeba spo-
dziewac sie tu zmian. Mateusz Jackowski
i Aleksandra Modzelewska opisujg z kolei
role bakterii fermentacji mlekowej w pro-
dukcji piwa, natomiast Barbara Stachowiak
odpowiada na pytanie: jak zwiekszy¢ w nim
zawartos¢ antyoksydantow.

czywiscie w wydaniu nie zabrakto ma-

teriatow poruszajgcych inng tematyke.
0 cennych odpadach w przemysle winiar-
skim pisze Agnieszka Nawirska-Olszarska,
ktora w ciekawy sposob prezentuje mozli-
wosci ich zagospodarowania. W artykule
Mariusza Piechowskiego czytamy z kolei
0 wspomaganiu procesu sterowania pro-
dukcja z pomoca wskaznikdw KPI, a Kamil
Radom wskazuje na 5 wyzwan zwigzanych
zwdrazaniem lean management. Efektyw-
nos¢, optymalizacja sg szczegélnie istotne
w dzisiejszych, nietatwych czasach.

i
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W OBIEKTYWIE

+ZIELONE” ZMIANY W POLSKICH ZAKtADACH

W ostatnich latach Wyborowa Pernod Ricard systematycznie wdraza w swoich zaktadach zmiany i technologie, ktére
znaczgco przyczyniaja sie do zmniejszenia oddziatywania na srodowisko. Redukcja energii termicznej o 40% dzieki
modernizacji technologii rektyfikacji, produkcja butelek w 30% ze szkta z recyklingu, ograniczenie zuzycia wody i papieru — to
tylko niektdre przyktady zmian wprowadzonych przez Wyborowa Pernod Ricard w zaktadach produkcyjnych w Polsce.

Wiecej na: www.kierunekspozywczy.pl

Zrédto i fot. informacja prasowa
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Z PORTALU KIERUNEKSPOZYWCZY.PL

OWOCE | WARZYWA SA DROZSZE
NIZ PRZED ROKIEM

Wedtug Gtéwnego Urzedu Statystycznego w czerwcu

2022 roku owoce byty drozsze niz przed rokiem o 6,2 proc., zas
warzywa — o 8,5 proc. To sporo mniej niz $rednia inflacja wszystkich
towarow i ustug konsumpcyjnych, ktéra wyniosta 15,5 proc.,

atakze mniej niz wzrost cen zywnosci ogétem (14,8 proc.).

Ceny w skupie w potowie lipca byty mocno zréznicowane w stosunku
do tych sprzed roku. W przypadku warzyw czes¢ produktow
skupowana jest w cenach wyzszych nawet o kilkadziesigt procent

od tych rok weczesniej (kalafiory, brokuty, kapusta czerwona,

kapusta biata, cebula — gtdwnie te, ktorych jednostkowa cena jest
nominalnie raczej niska). Natomiast za bob, satate czy pomidory
rolnicy dostaja nizsze stawki niz przed rokiem. W przypadku owocéw
w gdre poszty wszystkie ceny z wyjgtkiem wisni deserowych, ktore
skupowane sg po cenach nieznacznie nizszych niz w 2021 roku.

Zrédto: newseria.pl

ROLNICTWO KOMORKOWE

Rolnictwo komérkowe polega na wytwarzaniu Sl spozywcza z Grupy CIECH
produktéw pochodzenia zwierzecego uzyskala prestiZowy certyﬁkat

z hodowli komérkowych, przy uzyciu technik c
bioinzynieryjnych, ktére w odréznieniu od International Food Standard

tradycyjnych hodowli nie degradujg srodowiska
i nie powodujga cierpienia zwierzat. W tym celu
komérki najpierw pobiera sie od zwierzat,
wykonujac bezbolesng biopsje. Nastepnie,

w skrajnie sterylnych warunkach, podawane

sg im substancje odzywcze, ktére powoduja

ich namnazanie i réznicowanie. Dzieki temu
przeksztatcaja sie w tkanke miesniowa,

bedaca gtéwnym sktadnikiem migsa.

Spotka CIECH Salz uzyskata prestizowy certyfikat
International Food Standard, potwierdzajgcy najwyzszg
jakosé wytwarzania soli do celéw spozywczych. Certyfikat
potwierdza spetnianie najwyzszych standardéw w zakresie
produkgji soli stosowanej w przemysle spozywczym, a takze
dbatosé o zachowanie wszelkich procedur zwigzanych

z funkcjonowaniem nowej warzelni soli w Stassfurcie.

IFS to najbardziej uznany wsrod miedzynarodowych standardow
bezpieczenstwa zywnosci — przyznawany po pomyslnym
zakonczeniu skrupulatnego audytu obejmujgcego zarowno
wszelkie etapy produkeji, transportu i magazynowania, jak

i sprawdzenie procedur na terenie fabryki. Jest uznawany

przez najwieksze korporacje dziatajgce m.in. w branzy FMCG.

Efektem catego tego procesu jest tzw. mieso

z in vitro, produkowane od kilku lat. Ma ono
zblizone wtasciwosci sensoryczne i odzywcze do
tradycyjnego miesa. Pierwszy wyprodukowany
w ten sposéb hamburger powstat w 2013 roku,
ale za pomoca tej technologii mozna stworzy¢
tez inne produkty, jak np. mleko, jaja, a nawet
owoce morza. Ocenia sig, ze za kilka lub
kilkanascie lat rolnictwo komérkowe moze

byc juz jedna z istotnych metod pozyskiwania
biatka zwierzecego przez cztowieka.

w Centrum Nauki Kopernik w 2019 roku zespot
Stanistawa toboziaka wyhodowat komorki
kurczaka na lisciu szpinaku. Do przygotowania
wykorzystano celulozowy szkielet z liscia, na
ktérym umieszczono komdrki miesniowe
kurczaka. Czas hodowli to okoto trzy tygodnie.

Zrodto: informacja prasowa

Zrédto: newseria.p!
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Z PORTALU KIERUNEKSPOZYWCZY.PL

PRACOWNICY PEPSICO ZEBRALI
1,5 TONY SMIECI W RAMACH
AKCJI ,,CZYSTA RZEKA"

PepsiCo kontynuuje realizacje swojej misji

w obszarze zréwnowazonego rozwoju. W ramach

operacji Czysta Rzeka wolontariusze PepsiCo
zaangazowali sie w akcje sprzatania Smieci
w 8 lokalizacjach, m.in. na prawym brzegu
Wisty, czyli w sgsiedztwie nowego biura na
warszawskiej Pradze. Zebrano rekordowg
liczbe 117 workéw $mieci o tagcznej wadze

1,5 tony. Projekt ,Czysta Rzeka"” realizowany
jest przez PepsiCo juz po raz drugi.

Firma PepsiCo nie po raz pierwszy pokazuje, ze
dbatosc o przyrode i zachowania ekologiczne to
podstawa funkcjonowania we wspdtczesnym
Swiecie biznesu. Zatozeniem operacji ,Czysta
Rzeka” byto reprezentowanie wartosci
zwigzanych ze zréwnowazonym rozwojem,
ktdrymi na co dzien kieruje sie organizacja

i jej pracownicy. Wspdlnymi sitami tylko

w Warszawie zebrano az 117 workdw $mieci,
pobijajac jednoczesnie rekord z ubiegtego roku.

Zrédto i fot. informacja prasowa

ZASTOSOWANIE SKROBI PSZENNEJ

W BRANZY SPOZYWCZE)

Skrobia to tak zwany polimer polisacharydowy,
jest szerzej znana ze swoich zdolnosci do wigzania

ROZMAITOSCI

Pod koniec lipca
na sklepowych
potkach pojawit sie
nowy Gordon's

0.0%

czyli bezalkoholowa
wersja kultowego
ginu. Produkt jest
skierowany do
0s0b, ktore nie
pija alkoholu lub
ograniczaja jego
spozycie, jednak
nadal chca cieszy¢
sie wyjgtkowym
smakiem

. jatowcowego trunku. -

Zrédto i fot:
informacja prasowa

o

;:i:in.uu ALROHMOLL,
Y1OO% GORDDN'S,

— W Polsce od
lat produkujemy
znacznie wiecej

* cukruy, niz zuzywamy. -

W ostatnio
zakonczonej
kampanii

SEGREGACJA

BUTELEK SZKLANYCH
JEDNORAZOWEGO
UZYTKU W SYSTEMACH
GMINNYCH

Prawie 90 proc. Polakéw segreguje
jednorazowe szklane butelki,
wrzucajac je do zielonego pojemnika
w ramach gminnych systemoéw
odbioru frakgji szklanej. Sprawnie
dziata tez odbidr butelek zwrotnych,
np. po wodzie lub piwie, pozwalajac
na ponowne zagospodarowanie
ponad 70% takich opakowan.
Instytut ESG jest za systemem
kaucyjnym dla butelek plastikowych,
ktérych odzyskuje sie niewiele — dla
konsumentéw i samych sklepow
dodatkowe obowigzki nie przysporza
takich probleméw, jak gabarytowe
szkto (powinno by¢ pozyskiwane jak
dotychczas — z systeméw gminnych).

Polski system kaucyjny, ktory ma
by¢ wdrazany w Polsce od 2023
roku, zgodnie zatozeniami obejmie
butelki plastikowe o pojemnosci
do 3 litréw, puszki aluminiowe

do 1litra oraz butelki szklane do
1,5 litra. Przy ich sprzedazy bedzie
pobierana kaucja — niewielka

wody. Z tego powodu bardzo czesto siega sie po nig

w produkcji zywnosci. Stanowi Swietny zageszczacz
oraz wptywa na zelowos¢ produktu korncowego. Jest
dobrym zamiennikiem zelatyny czy gum spozywczych,
stuzacych do poprawy tekstury produktdw. W branzy
spozywczej najczesciej uzywa sie skrobi ziemniaczanej,
kukurydzianej lub skrobi pszennej, ktére réznig sie
nieco miedzy sobg konkretnymi wtasciwosciami.

wyprodukowalismy
2,3 mln ton. To
trzeci najwyzszy
wynik w historii

krajowej produkgji,

a nasza wewnetrzna

optata, ktérag mamy odzyskac
w momencie zwrotu opakowan, bez
koniecznosci okazywania paragonu.
Do odbierania pustych opakowan
i zwrotu kaucji bedzie zobowigzany
konsumpcja wynosi kazdy sklep o powierzchni
ok. 17 mln ton . handlowej powyzej 100 m kw.
- mowiRafat  : System ma by¢ powszechny i objg¢
Strachota . caty kraj, a na wdrozenie nowych
. zKrajowego Zwigzku ) R
przepisow sklepy i sieci handlowe

Plantatoréw Burak .
ancikigmgg_ra 2 bedg miec czas do 2025 roku.

Zrédto: informacja prasowa

Zrédto: : Zrédto: informacja prasowa
informacja prasowa

Fot.: 123rf
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TEMAT NUMERU: BRANZA PIWOWARSKA W POLSCE -

Fot.: Browar Fortuna

— Niezbedne iecia sukcesu w naszej branzy — a
uzyskania do piwa — jest by zrozumiec, dlagkog@ifeity
i utozsamiac siezproduktem, ktdory chce uwarzyc -
Krzysztof Panek z Browaru Fortuna. l

, -
"——m :

0d ponad 20 lat moim stuzbowym obowigzkiem jestipicie
piwa. | to sie nie zmienia. Mimo prezesowania wcigz mam
czas na to, co lubig, czyli tworzenie piw, pilnowanie ich
jakosci, dogladanie produkgji

3 ’ kierunekspozyw



Obszerna hala rozlewu, biura,
ktérych nie powstydzitaby sie duza korporacja,
sporo nowoczesnego sprzetu. A to wszystko
w ponadstuletnich wnetrzach... Jakim browarem
jest dzis$ Fortuna? Czy mozna wg pana pogodzi¢
wytwarzanie piw tradycyjnych, wrecz rzemieslni-
czych, z nowoczesnoscig?

To drugie pytanie budzi dzi$ wiele emo-
cjiw,,piwnym swiecie”. Emocji — moim zdaniem — zupet-
nie niepotrzebnych. Popatrzmy na browar, w jakim sie
wtasdnie znajdujemy. 140-letni budynek, w ktérym weigz
dziatajg urzadzenia pamietajace jego poczatki. Mamy
otwarte kadzie, wiele prac caly czas wykonywanych
recznie, stosujemy drewniane beczki czy rézne rodzaje
fermentacji. Do tego caly przekrdj stylow piwnych plus
sezonowe, okazyjne... Rdwnoczesnie wykorzystujemy
inowe rozwigzania w zakresie produkcji, a wiec tgczymy
stare z nowoczesnym. Co dominuje? Nie wiem, trudno
w tym momencie przesadzac, ale uwazam — patrzac
obiektywnie — Ze mimo inwestycji wcigz jestesmy
jednym z najbardziej tradycyjnie technologicznych
zaktaddw piwowarskich w Polsce.

Ostatnio obserwujemy w kraju bardzo szybki roz-
wdj mniejszych browarow, nierzadko nazywajgcych
siebie kraftowymi. Nowoczesne, wyposazone czesto
w sprzet z najwyzszej potki. Jak je nazwad, klasyfiko-
wac? Wedlug mnie nie ma sensu oceniaé browaru po
wielkosci, spierac¢ sie o stopien ,tradycyjnosci” czy
,<rzemieslniczosci”. Patrzeé, czy warzelnia jest duza
czy mata, automatyczna czy w petni reczna. Najwaz-
niejsze jest, czy powstaje tam dobre piwo.

A ,dobre piwo” to — wedtug pana — jakie?

Powiem nieco przewrotnie. Niezbedne do osig-
gniecia sukcesu wnaszej branzy — a zatem uzyskania
owego dobrego piwa — jest by zrozumie¢, dla kogo
je tworze i utozsamiac¢ sie z produktem, jaki chce
uwarzy¢. Trzeba dobrze znaé grupe docelows, konsu-
menta, ktory ma sie z tego piwa cieszy¢. Jezeli uda sie
potaczy¢ dwa powyzsze elementy: a wiec jako piwowar
jestem zadowolony z piwa, po ktérego posmakowaniu
klient stwierdza, Ze mu smakuje — znaczy, ze jest ono
dobre. Dlatego tez, mimo Ze browaryiich piwa tak sie
dzi$ od siebie roznig, jest ich coraz wiecej - znajduja
swoich odbiorcéw. Odbiorcéw ceniacych styl danego
piwowara, a pamietajmy, ze kazdy piwowar ma wtasne
standardy, wtasne wymagania wobec siebie. Inne
doswiadczenie, ale i inne wyobrazenie o konsumencie
ipomyst, by przekonac go ,smakowo” do swego piwa.

Mamy wiec dobre piwo, zadowolonego konsu-
menta, ale dzis to juz nie wystarczy, by rozwijac¢
browar. Sytuacja rynkowa nie jest tatwa, drozeja
surowce, energia. Konieczne jest ogranicza-

nie kosztéw. Matym browarom jest tu chyba
trudniej, gdyz nie moga pozwolic¢ sobie — jak

np. wielkie grupy — na optymalizacje, znaczng
poprawe efektywnosci... Czy wszyscy przetrwaj3
te ,recesyjne” czasy?
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TEMAT NUMERU: BRANZA PIWOWARSKA W POLSCE

PIWNE |
SPECJALNOSCI
W strategie
browaru wpisane
jest warzenie
specjalnosci,
odchodzenie od
piw gtéwnego
nurtu na rzecz piw
specjalnych

|l

Fot.: Browar Fortuna

Nie zgodze sie, Ze mniejsi producenci nie majg
mozliwosci optymalizacji — kazdy dysponuje jakims
polem manewru, ale oczywiscie skala tych mozliwo-
sci jest inna w matych, inna w duzych browarach.
Réwnoczesnie te wieksze zaktady powazne opty-
malizacje majg juz za sobg, gdyz nie czekano tam
na ewentualny kryzys. Pojawia sie zatem pytanie,
jak bardzo sg w stanie jeszcze poprawic juz wysru-
bowane procesy.

A kto przetrwa na rynku? Nie ma prostej odpo-
wiedzi. Faktycznie, jest dzis trudniej, cho¢ kazdemu
winny sposob, wréznym stopniu. Nie dalej jak wezoraj
czytatem artykut o tym, jak $wietnie ma sie jeden
z czotowych, najbardziej rozpoznawalnych browaréow
rzemieslniczych w Polsce. To znaczy, ze nie kazdy
cierpi w tej chwili. Sg i tacy zapewniajacy: ,nam jest
Swietnie”! Znalezli swoja przestrzen i pomimo trud-
nych czaséw rozwijajg sie. Pomaga tu z jednej strony
wspomniana jakos$¢ produktu i pozytywne emocje
konsumentow wzgledem marki, ale tez umiejetnosé
analizowania rynku, liczenia i na tej podstawie — po-
dejmowania trafnych decyzji. Stowem: trzeba nauczy¢
sie dobrze zarzadzac¢ swoim przedsiebiorstwem.

Moéwit pan o mozliwosciach optymalizacji, roz-
woju. Bytem w Fortunie lata temu, dzi$ trudno
rozpoznac wasz browar. Jakie zmiany ostatnio tu
zaszty?

Matymi krokami rozwijamy nasz browar. W ciggu
ostatnich 10-111at chyba nie byto momentu, by cos sie
tu nie dziato. C6z, stare zaktady wymagajg ciggtych
napraw tego, co zostato stworzone przed laty.

Niezmiennie stawiamy na kierunek warzenia bar-
dzo wymagajgcych technologicznie piwnych specjal-
nosci. Awraz z poszerzaniem portfolio rosng potrzeby
infrastrukturalne: konieczne sg specyficzne technolo-
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gie, ale i cho¢by dodatkowe pomieszczenia — np. cata
nasza koncepcja beczkowni wymaga osobnej, izolowa-
nej przestrzeni, gdyz w jednym browarze postugujemy
sie zarowno klasycznymi drozdzami piwowarskimi, jak
i dzikimi, niebezpiecznymi dla ,normalnego” procesu.

Macie m.in. nowga hale rozlewu butelkowego.

W linie butelkowg musieliSmy inwestowac, gdyz
wcezesniejsza byta juz bardzo stara, zmontowana ze
zbieraniny réznych maszyn. Do sprawnego dziatania
potrzebowata sporo czasu naszych specjalistéw oraz
znacznych srodkéw na biezgce remonty. Rosty kosz-
ty, by ,utrzymadc ja w formie”, jednoczesnie zwieksza-
ty sie wolumeny sprzedazy, wiec zdecydowali$my sie
na nowg linie, a ta — z racji gabarytow — wymagata
nowej hali. ChcieliSmy mieé¢ takze mozliwos$¢ pako-
wania w kartony i zyska¢ perspektywy rozwoju, co
mogta zapewni¢ jedynie nowa linia.

Rownolegle z realizacja tej inwestycji popra-
wilismy warunki biurowe, zbudowaliSmy warsztat
i magazyn czesci zamiennych, czego zawsze nam
brakowato. Wzbogaciliémy rowniez zaktad w po-
mieszczenie, ktére zamierzamy wykorzystaé pod-
czas wycieczek — otrzymujemy bowiem sporo pytan
o mozliwos¢é zwiedzania browaru, co bedzie mozliwe
juz w przysztym roku. Obecnie pracujemy nad kon-
cepcja ,opowiesci o Fortunie”, ktorg moglibysmy
przedstawic¢ naszym gosciom.

Zinnych waznych inwestycji — czekajg nas z pew-
noscia prace nad ograniczeniem kosztow energii,
ktorej obecnie zuzywamy za duzo. Myslimy tez
o fotowoltaice — dach hali rozlewni byt budowany
tak, by potozy¢ na nim panele. Pracujemy ponadto
nad odzyskiem energii z kotta warzelnego oraz nad
zaizolowaniem rur z cieptg woda.

Planujemy réwniez wymieni¢ mtyn na nowszej
generacji, dzieki czemu oszczedzimy troche eks-
traktu — uzyskamy wieksza ekstraktywnosé stodu.

Wspomniat pan o piwnych specjalnosciach, ktére
rozwijacie. 0d kilku lat popularnos¢ zyskuja tez
piwa lzejsze, bezalkoholowe...

... ktore w tym momencie wtasnie pije (Smiech).
Mamy je w browarze w specjalnych lodéwkach - kaz-
dy moze sie czestowac. Zapraszam.

Dziekuje, chetnie sprébuje, cho¢ osobiscie wole
tradycyjne piwa niz bezalkoholowe czy np. sma-
kowe, réwniez coraz powszechniejsze. Niedawno
styszatem takze o piwie z witaminami. Na co
jeszcze wpadng producenci?

Trudno przewidzieé¢. Na pewno nadal beda sie
rozwijaty wtadnie piwa bezalkoholowe, 1zejsze. Na-
dal piwowarzy bedg eksperymentowali z réznymi
surowcami proponujac —jak do tej pory - pojedyncze
produkty, ktére bedg podsycaty zainteresowanie tych
konsumentow, ktérzy lubig nowosci. Niewiele jednak
z tych piw - jak pokazuje doswiadczenie — utrzymuje
sie na rynku dtuze;j.
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Warto pamigtad, Ze trendy w ,piwnym swiecie” .- "=
powiazane sg m.in. z dostepnoscia surowcéw. Co
z tego, ze klientom bedzie smakowato piwo uwa- " o =T =
rzone z jakims dodatkiem, jesli niemozliwe jest jego " e .; ot g T2 1) TR
pozyskanie w okreslonym momencie na wiekszg .
skale. Tak byto jeszcze niedawno np. z okreslony- ". =
mi odmianami chmielu stosowanymi do kategorii = -4
IPA - mimo duzego zainteresowania browardw, ich : g
mata dostepnosé ograniczata rozwdj, a pozyskanie L e | LTS
wiekszej ilosci wymagato lat. ' —
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Zatem - wciaz bedzie eksperymentowanie = 1 -
z chmielami, odkrywanie nowych odmian... pEiL . N

A moze i powrdt odmian starych, ktére poszly & \ > 1 | 2 =
w niepamie¢, a dzi$§ majg szanse znoéw zyskac uzna- 3! i <
nie... Pamietajmy, Ze piwo to przede wszystkim woda, & 4 ol '
stdd i chmiel. Kluczowe sg wtasnie te podstawowe "
surowce. Mozna oczywiscie stosowac najrézniejsze
dodatki, ale gdy ,przedobrzymy”, piwo przestaje HISTORIA BROWARU FORTUNA
sensorycznie by¢ piwem.

Osobiscie jestem pod tym wzgledem tradycjona-
lista. Lubie siega¢ do dawnych receptur i przywracaé 1626
do zycia zapomniane style, surowce, sposoby warze- Pierwsze wzmianki o mitostawskim piwie siegaja 1626 roku,
nia. W historii jest mnéstwo dobrych pomystéw na kiedy to dokonano urzedowego wpisu o ugotowaniu
ciekawe piwa, choéby beczkowe, ktorych popularnosé d'ZIEWICZYCh porcji piwa. .MI{C'JSJ.(a'W .okaza{ sie preznym osrgdklgm
dzis rodnie. Rowniez uczestniczymy w rozwoju tego plwolwarsklm, 0 czym najlepiej swiadezy CZOPOWE, odeV\_/lednlk

L . . A wspotczesnego podatku akcyzowego. Ptacito je az trzydziestu
trendu, MmO 2€ 2 pewno§01ac pozostanie dos¢ niszo- szesciu mielcarzy (jak woéwczas nazywano piwowardw).
wy, dla piwnych koneserdw.
1794

Potrafi pan wskaza¢ piwo, ktére szczegélnie pan W 1794 roku cieszace sie zastuzong stawg piwo mitostawskie
lubi, darzy sentymentem? wysytano do Gdariska, skad na okretach ruszato w szeroki $wiat.

Chyba nie ma takiego. Jest kilka, do ktorych chetnie 1889

wracam, natomiast staram sie sprébowaé wszystkich W roku 1889 w Mitostawiu nastata nowa era piwowarstwa, kiedy
napotkanych, zréznych miejsc. Nie mozna zamykaé sie to staraniem okolicznych mieszczan wybudowano nowoczesny
na swaj browar, bowiem inspiracja do stworzenia nowe- browar parowy ,Fortuna”. Stat sig on bezposrednim spadkobierca
g0 piwa moze przyjéé w kazdym momencie - zreszta nie niemal trzywiekowej tradycji piwowarstwa w tym miescie.

tylko ze ,Swiata browarnictwa”, ale zupekie przypadko- 1939

wo. Jakis ciekawy smak poznany podczas zagranicznej W 1939 roku browar zostat odebrany prawowitym wtascicielom
podroézy, rozmowa z chmielarzem, ktéry z pasja zaczyna przez hitlerowcéw, a jedenascie lat pézniej znacjonalizowany
moéwic¢ o swojej plantacji.. Pomyst na Sosnowe APA przez komunistow. Przez kolejne dziesieciolecia powoli

niszczat, zas znakomite, cieszgce sie dobrg renomg

zrodzil sie w momencie, gdy jeden ze znajomych po- - > £le ‘ ¢ T
mitostawskie piwo, odchodzito w zapomnienie.

czestowal mnie sosnowg nalewka. ,Ten smak swietnie

ulozy sie na piwie!” —-pomyslatem od razu. 1995
Tego typu inspiracji, ktore chciatbym jeszcze zre- W 1995 zrujnowany, wyeksploatowany i pozbawiony dobrego
alizowag, troche w gtowie mam, ale nie chce szerzej imienia browar odzyskali spadkobiercy jego przedwojennych
o nich opowiadac, zeby nie podpowiadac konkurencji wiascicieli. Dwa lata pézniej powstat Browar Fortuna Sp. z 0.0.
(Smiech). z zamiarem przywrdcenia browarowi dawnego splendoru i ozywienia
wielowiekowej tradycji piwowarskiej na ziemi mitostawskiej.
Gdy pije pan piwo z innego browaru, mysli pan 20Mm
czasami: ,Dobrze im to wyszto...!” Kolejna znaczaca zmiana miata miejsce wiosna 2011 roku,
Oczywiscie! Pracowalem w swoim zyciu w kilku kiedy browar w Mitostawiu zyskat nowego wiasciciela — firme,
browarach i wiem, na czym polega praca piwowara, ktdra tworza pasjonaci piwa, specjalisci od lat dziatajacy

na rynku zaréwno w Polsce, jak i poza granicami naszego
kraju. W ten sposdb browar zyskat ogromne wsparcie
merytoryczne w zakresie produkcji i sprzedazy piwa oraz
konsekwentnie realizuje filozofie warzenia specjalnosci.

gdyz sam nim jestem. Nie patrze na innych browar-
nikéw jak na wrogéw, a bardziej jak na kolegéw po
fachuitroche tesknie za czasami, gdy zdecydowanie
czesciej dzwoniliSmy do siebie, spotykalisSmy sie, by
porozmawiaé, wymienic sie doswiadczeniami.

A wracajac do poszukiwania nowych piw - cze-
sto jest tak, ze po spontanicznej euforii, eksplozji

Zrédto: www.browarfortuna.pl
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OTWARTA
FERMENTACJA

W Browarze Fortuna
piwo powstaje

w sposdb bardzo
zblizony do tego, jak
warzono je jeszcze
w XIX wieku, m.in.
zwykorzystaniem
tradycyjnych
otwartych kadzi
fermentacyjnych

WARZENIE

Z NATURALNYCH
SKEADNIKOW
Piwa w Mitostawiu
warzone sg

z naturalnych,
najwyzszej jakosci
surowcow. Piwa
smakowe wyrdzniaja
sie naturalnymi
smakami, dzieki
zawartosci
naturalnych
sktadnikéw, jak
wyciag z orzechéw
drzewa kola, miéd
lipowy z polskich
pasiek, sok z wisni
czy sok z dojrzatych
Sliwek
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kreatywnosci wkrada sie wyczerpanie pomystow,
wiec dobrze, Ze pojawiaja sie nowe browary, nowi
specjalisci dotgczaja do naszego srodowiska, gdyz
przynoszg swieze spojrzenie, inng perspektywe.
Warto takie osoby mie¢ w swoim zespole.

Warzy pan piwo od ponad 20 lat. Taki mtody zapa-
leniec tatwo przekona pana do swoich pomystéw?
Odpowiem troche ,na okoto”. Pamietam siebie,
gdy bytem mtody. I pamietam, Ze we wspdtpracy
ze starszymi kolegami pomogto uwazne stuchanie.
Wazny jest tu wzajemny szacunek - jak w zyciu. Jesli

12 Kierunek Spozywczy 3/2022

kazdy zna swojg role, zna wartosé drugiej osoby — taka
wspoipraca ,bedzie dziatad”. Jesli z kims pracuje, to
nie po to, by z nim rywalizowa¢, ale zeby mi pomagat,
inspirowat. A ja jego — to musi funkcjonowac w obie
strony.

Czuje sie pan teraz bardziej piwowarem czy jed-
nak prezesem?

Kiedy nazywajg mnie prezesem, mdwie: ,Nie
przezywaj mnie”. Unikam jak ognia tej oficjalnej ter-
minologii, wigc gdy ktos pyta, jak mnie ma podpisac,
odpowiadam: ,Krzysztof Panek z Browaru Fortuna”.
I pana tez prosze o taki podpis.

Ale mimo wszystko jest pan prezesem, z czym
wigzg sie okreslone obowiazki wynikajace ze
stanowiska.

Po6t zartem, pot serio: od ponad 20 lat moim
stuzbowym obowigzkiem jest picie piwa. I to si¢ nie
zmienia. Mimo ,prezesowania” wcigz mam czas na
to, co lubig, czyli tworzenie piw, pilnowanie ich jako-
s$ci, dogladanie produkcji. Oczywiscie, nie wykonuje
wszystkiego bezposrednio, a przez zespdl, stuzac
doswiadczeniem. Podpowiadam, ale i stucham.

Poza tym, to nie jest duza firma, tu prezes na-
prawde nie ma duzo do roboty (Smiech).

Rozumiem wiec, ze na pasje — w tym naro-
wer — wcigz znajduje pan czas?
Tak, choé jest go mniej niz kiedys.

Wielu zarzadzajacych poréwnuje prowadzenie
biznesu wtasnie do rywalizacji sportowej. W ta-
kim ujeciu, w zakresie prowadzenia, rozwijania
firmy, woli pan by¢ pierwszy czy moze raczej
gonic lidera?

Rzadziej uzywam sportowych poréwnan. Wole
muzyczne.

Czyli?

W zaleznosci od sytuacji mozna by¢ cztonkiem
orkiestry, $piewakiem w chorze czy dyrygentem. To,
jaka role przyjmuje, zalezy od sytuacji.

W tym momencie jest pan...?
Itym,itym. Jak trzeba — gram w orkiestrze, a jak
trzeba — chwytam za batute.

A instrument? Jaki by pan wybrat?

Wolatbym $piew (Smiech). A powaznie: w zarzadza-
niu firma nie jestem sam. Tworzymy zespét, w ktérym
kazdy odpowiada za jaka$ przestrzen, a Ze znamy si¢
od wielu lat - dobrze uzupeniamy sie kompetencjami,
mamy do siebie duzo zaufania. Kazdy wykonuje swoja
robote, regularnie sie spotykamy, by spojrze¢, gdzie
jestesmyiby podsumowad pewne etapy. lidziemy dale;.

Rozmawiat Przemystaw Plonka,
redaktor naczelny BMP
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‘ .~~~ Nowoczesne instalacje
procesowe dla piwa

Rozwiaza nia RU |and Engineering urzadzenia do produkcji réznych gatunkéw piwa
& Consulting dla browarnictwa: urzadzenia do produkcji piw smakowych

urzadzenia do produkcji cydru i kwasu chlebowego
systemy magazynowania i dozowania kupazu

automatyzacja proceséw dozowania ekstraktow
A i aromatow

systemy magazynowania i namnazania drozdzy

RULAND
stacje CIP
v i wiele innych rozwiazan dostosowanych do

indywidualnych potrzeb Klienta.

Ruland Engineering & Consulting Sp. z 0.0. ul. Podleska 51,43-100 Tychy | +327897071 www.rulandec.pl



NAJWIEKSZY
Z NAJMNIEJSZYCH

— Warzymy az 19 rodzajéw piwa w jednym miejscu. Tak bogatej oferty nie ma
chyba zaden inny browar restauracyjny w Polsce — méwi Dawid Bak, piwowar
i kierownik Browaru Warszawskiego.

Liliana Mamczur: 19 rodzajow piwa jednego
producenta w jednym miejscu - to robi wrazenie.
Czy mozna je wypic tylko tu, w waszym pubie?
Dawid Bak: Na miejscu mozna sprobowacé wszystkich,
bez ryzyka utraty waloréow smakowych. Natomiast
mamy tez sklepik, wktorym sprzedajemy niefiltrowa-
neiniepasteryzowane piwo, ktére dopiero co zostato
rozlane bezposrednio ze zbiornikéw lezakowych. Tak-
ze niektore rodzaje mozna zabrac ze sobg do domu.
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Browar miat swoje otwarcie jesienig 2021, ale
historycznie juz kiedys warzono tu piwo...
Historia jest bardzo ciekawa, gdyz doktad-
nie w tym miejscu, w ktérym dzisiaj jestesmy,
w1846 roku powstat browar HaberbuschaiSchielego.
Szybko stat sie bardzo popularny w stolicy, réwno-
czes$nie bedac najwiekszym zaktadem piwowarskim
w owczesnym Krolestwie Polskim i jednym z najwaz-
niejszych w Europie. Funkcjonowat az do II wojny
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Swiatowej, kiedy to cata okolica zostata doszczetnie
zniszczona. Budynek browaru wprawdzie wcigz ist-
nial, lecz zmieniat wtascicieli i nazwy, a w pewnym
momencie produkowano tutaj nawet Coca-Cole.
Ostatecznie zaktad upadt, a budynek przez wiele lat
stal zdewastowany i opuszczony.

Dopiero niedawno powroécit do dawnej Swietnosci.

Przebudowa i wielki remont rozpoczety sie w 2017
roku. Szacunek do historii nakazal nada¢ temumiejscu
nazwe Browary Warszawskie, jednak w catym obiekcie
nie tylko napijemy sie $wiezego piwa, ale tez sprobuje-
my doskonatego jedzenia czy zadbamy o siebie.

Jak dzis wyglada portfolio browaru?

Warzymy az 19 rodzajow piwa w jednym miej-
scu. Tak bogatej oferty, ktora sprosta wymaganiom
kazdego klienta, nie ma chyba zaden inny browar
restauracyjny w Polsce. Mamy m.in. piwa dolnej
i gornej fermentacji, lagery, piwa ciemne, belgijskie
czy wielokrotnie juz nagradzane piwa chmielone na
zimno amerykanskimi odmianami chmielu.

A smakowe lub z innymi ciekawymi dodatkami?

Proponujemy piwo wisniowe z dodatkiem
koncentratu z wisni oraz catg serie kwasnych piw
z pulpami owocowymi. Obecnie serwujemy piwo
z truskawkami i piankg marshmallow. Piwa te ide-
alnie wpasowujg sie wletnie dni. Byt tez pomyst, aby
produkowac kwas chlebowy. Okazato sie bowiem,
ze w przesztosdci nasz browar byl znany witasnie
z wytwarzania tego trunku.

384000

Roczna produkcja
szacowana jest na
384 tysiace litrow
piwa

| 19 RODZAJOW
W browarze
warzy sie 19
rodzajow piwa
rzemieslniczego,
wtym
legendarnego
portera, znanego
z czaséw
Swietnosci
przedwojennych
Browaréw
Warszawskich
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KALENDARIUM

1846 r.,,0berwus, Szelma i Kulawy”, czyli Btazej
Haberbusch, Konstanty Edward Schiele i Henryk
Klawe zaktadajg browar na Grzybowskiej.

1898 r. Drugie pokolenie browarnikéw swieci kolejne sukcesy,
a browar na Grzybowskiej rosnie jak na drozdzach i przechodzi
imponujaca modernizacje, wypetniajac sie innowacjami.

1907 r. Browar produkuje az 8 milionéw butelek rocznie.

1921r. Czas piwnego renesansu po | wojnie $wiatowej
- powstaje nowy gigant: Zjednoczone Browary Warszawskie.

1955 r. Il wojna Swiatowa przynosi kres dawnym
Browarom i dopiero w 1955 piwo wraca do stolicy.

1970 r. Warszawskie Zaktady Piwowarskie rozpoczynaja
produkcje piwa pod nowa nazwa. Debiutuje
JKrolewskie” — najbardziej warszawskie piwo.

1972 r. Z linii produkcyjnej w warszawskim browarze
zjechaty pierwsze w Polsce butelki Coca-Coli
produkowanej tu na amerykanskiej licencji.

2017 r. Potozenie kamienia wegielnego inwestycji Echo Investment.
2021r. Otwarcie nowych Browaréw Warszawskich.

2021 r. Browary Warszawskie otrzymaty kilka prestizowych nagréd:
- Grand Prix SARP,
- nominacje MIPIM w kategorii Best Mixed-use Development,
- Nagrode Architektoniczng Prezydenta Warszawy,
- Cl,
- CEE Investment Awards.

Zrddto: Browary Warszawskie PIWNE NAGRODY

Piwa Browaru Warszawskiego zdobyty liczne nagrody w piwnych
konkursach

PIWO
BUTELKOWE
Browar oferuje
réwniez mozliwos¢
kupna piwa
butelkowanego
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AUTOMATYKA
Browar jest mocno
zautomatyzowany,
co pozwala na
oszczednosci
pieniezne i czasowe

Siegacie wiec do historii. Jak jeszcze szukacie
pomystow na nowy produkt?

Przede wszystkim weryfikujemy sprzedaz do-
stepnych piw — musimy bowiem wytwarzac takie
piwa, ktore nie tylko przypadna do gustu, ale beda
znajdowaé¢ nabywcow. Dlatego oferta musi by¢
zroznicowana, aby kazdy znalazl smak dla siebie.
Naszym zamystem jest, aby piwa byly smaczne, ale
i dawaly rados¢ ze spozywania, orzezwienie, pozy-
tywne emocje.

Jakie problemy napotykacie w zwigzku z obecng,
trudniejszg sytuacjg gospodarcza?

Podwyzki cen niewagtpliwie sg wyzwaniem. W cig-
gu miesigca np. stod zdrozat az o 30%. Generalnie
ceny surowcow mocno poszty w gore, ale réwniez
i medidw, takich jak energia czy woda.

Z jakiego rozwigzania w swoim browarze jeste-
Scie najbardziej zadowoleni?

Przede wszystkim opieramy sie na bardzo dobrej
automatyce. Caly sprzet jest nowoczesnyizautoma-
tyzowany, a dzieki temu oszczedzamy czas i mozemy
ograniczy¢ liczbe pracownikow. To szczegdlnie wazne
w konteks$cie wspomnianych podwyzek.

PIWO WISNIOWE I NIE TYLKO
Browar proponuje m.in. piwo wisniowe z dodatkiem koncentratu z wisni oraz ) . )
cata serie kwasnych piw z pulpami owocowymi redaktorka czasopisma ,Kierunek SpoZywczy”

Rozmawiata Liliana Mamczur,

:0 kierunekspozyweczy.pl Kierunek Spozywczy 3/2022 17
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Browaru Stu Mostow.

Liliana Mamczur: W ostatnim czasie mocno sta-
wiacie na rozwdj, uruchomiliscie nawet wtasne
laboratorium, co jest niecodzienne w browarze
tej wielkosci. Jak informowaliscie po jego otwar-
ciu, w maju 2020: ,weszliSmy na nowy poziom
jakosci piwowarstwa rzemieslniczego”.

Michat Zankowski: Budowe laboratorium pla-
nowali$my od dawna, poniewaz daje ono spore
mozliwosci kontroli procesu produkcji. Dzi§ mamy
jeszcze wiekszg pewnosc¢ jakosci naszych piw. Dzieki
wyposazeniu, ktére posiadamy, mozemy bowiem
doktadniej kontrolowaé caty proces warzenia - za-
czynajac od sprawdzaniailosciijakosci dodawanych
drozdzy, poprzez doktadniejsza analize fermentacji.
Na koricowych etapach produkcji jestesmy w stanie
precyzyjnie zbadad stopien wysycenia piwa dwutlen-
kiem wegla, mozemy réwniez obnizy¢ do minimum
zawartos¢ tlenu.

Istotna jest tez rola laboratorium w kontroli
czystosci.

Doktadnie. Nasze laboratorium wspiera piwowa-
row w zachowaniu sterylnosci urzgdzen i dbatosci

18 Kierunek Spozywczy 3/2022
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,Chcemy warzyc piwo, ktore bedzie tworzyc najpie
mosty. Miedzy ludzmi, miastami i krajami. Miedzy
terazniejszoscia i przysztoscig” — o wroctawskim
browar méwi Michat Zankowski, gtéwny piwowa

|

—

|

ejsze -
orig, )

", slen
’ nolo .

Sy

o czystos¢ gotowego produktu pod kgtem mikro-
biologicznym. Pozwala ponadto oszczedzaé czas,
poniewaz nie trzeba czekaé¢ na wyniki analiz z firm
zewnetrznych. Mozemy takze w nieograniczony
sposdéb eksperymentowac z ciekawymi dodatkami
czy mikroorganizmami - szybko weryfikujemy ich
zdolnos$ciiprzydatnosé w browarze. JesteSmy w sta-
nie na przyktad wykonywac proby fermentacyjne na
poziomie laboratorium, a nastepnie wybraé najlep-
szg opcje i powtdrzyc ja w wiekszej skali.

Jak — poza stawianiem na jakos¢ — staracie sie
wyroézniac¢ wsréd innych browaréw?

Przede wszystkim systematycznie analizujemy
rynek piwowarski w Polsce, by by¢ na biezgco z no-
wosciami, wychwytywaé najnowsze trendy. To wyma-
gajaca praca, ale warto, by poswiecic jej wiecej czasu,
poniewaz dzieki pozyskanym informacjom wiemy,
czy zdgzamy w dobrym kierunku. Natomiast numer
jeden dla nas to jakosé. Naszg misjq jest oferowanie
tego, co sami chcielibySmy otrzymac - najlepszego
rzemieslniczego piwa. Sam marketing — nawet naj-
lepszy — nie pomoze przy produkcie, ktory po prostu

:0 kierunekspozywczy.pl



TEMAT NUMERU: BRANZA PIWOWARSKA W POLSCE

nie bedzie smaczny. Nasi konsumenci sg wymagajacy,
doktadnie wiedzg, czego chcg. Jak piszemy na naszej
stronie internetowej: zmieniajg sie oczekiwania, ludzie
sg coraz bardziej $wiadomi, chca autentyzmu, radosci
z prostoty. Stad cheé zwolnienia, zainteresowanie ja-
koscig zywnosciistad renesans piwa produkowanego
z okreslong filozofig, ktéra polega m.in. na stawianiu
na naturalny proces warzenia, odbudowie bogatej
we Wroctawiu kultury picia piwa. Ale jest cos jeszcze,
co ksztaltuje nas réwnie mocno. To che¢ wyzwolenia
z wielu ograniczen, jakie narzuca nam globalizacja
iprzemyst, ze spozywczym czy piwowarskim na czele.
Browar Stu Mostow jest realizacjg marzenia o nowej
jakosci, ktéra w Polsce wcigz sie rozwija. Naszym
celem jest tworzenie silnej rodzimej marki, zdolnej
z sukcesem konkurowaé z markami o ugruntowanej
pozycji. Jak deklarujemy: ,Browar Stu Mostow odwazyt
sie zaistnieé, by warzy¢ najlepsze piwo”.

Ktorego wytwarzacie rocznie 600 tys. litrow
rocznie.

Tak i musze zaznaczy¢, ze sg to glownie piwa
gornej fermentacji, czyli typu ale. Przy czym ciggle
staramy sie zwiekszy¢ produkcje, ale by nie miato to
wplywu na spadek jakosci.

POMYSt NA
BROWAR

Pomyst zatozenia
browaru narodzit
sigw 2012

roku, a budowa
zakonczyta sie

w 2014 roku

Reklama

SZYBKOSC MA
ZNACZENIE: TPO 5000

- APARAT DO POMIARU
CALKOWITEJ ILOSCI TLENU
W OPAKOWANIU

A

Anton Paar Poland Sp. z 0.0. | info.pl@anton-paar.com | T: +48 22 3955390 | www.anton-paar.com

Anton Paar

- Selektywny pomiar zawartosci tlenu rozpuszczonego
i w przestrzeni nad roztworem

- Szybkos¢: czas pomiaru ponizej 4 minut

- Prostota: tatwe wprowadzanie i pozycjonowanie
opakowan z napojem, intuicyjny interfejs uzytkownika

- Wydajnos¢: funkcja samoczyszczenia oraz
konstrukcja odporna na zachlapania
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BUDOWNICZY MOSTOW

W Browarze Stu Mostéw chcemy warzy¢ piwo, ktére bedzie
tworzy¢ najpiekniejsze mosty. Miedzy ludzmi, miastami i krajami.
Miedzy historig, terazniejszoscig i przysztoscig” — piszg na stronie
internetowej zatozyciele browaru. | dodaja: ,Chcemy, aby nasze
piwa oraz idea za nimi stojaca, stawaty sie przyczynkiem do rozmdw
na temat szacunku, réwnosci oraz wspélnej odpowiedzialnosci za
ksztatt Swiata, w ktérym zyjemy. Stad tez tworzenie najpiekniejszych
mostéw pomiedzy ludZzmi, miastami i krajami, a takze miedzy
historig, terazniejszoscig i przysztoscig — dopetnia kanon naszych
wartosci. Traktujemy ten manifest nie tylko jako mape naszego
rozwoju, ale i jako zobowigzanie, ktére podejmujemy wzgledem
siebie i wspélnoty sympatykdw dobrego smaku z catego Swiata”.

Zrédto: 100mostow.pl

o

| LABORATORIUM

W maju 2020 odbyto sie otwarcie Laboratorium Stu Mostéw, ktdre pozwolito wejs¢ browarowi na
nowy poziom jakosci piwowarstwa rzemieslniczego

| NA WARZELNI
W browarze produkowane sg m.in. piwa NITRO. Jest to kategoria piw nasycanych azotem a nie
dwutlenkiem wegla

20 Kierunek Spozywczy 3/2022

NOWOCZESNE ROZWIAZANIA
Dzi$ browar jest po trzeciej rozbudowie, ktérg zakoriczono na
przetomie roku

Poza tym warzymy piwa sezonowe, piwa specjal-
ne. Czgsto mamy nawet cztery premiery w miesigcu,
wiec kazdy w naszej ofercie znajdzie produkt odpo-
wiedni dla siebie.

Czy w zwiazku z planami zwiekszenia produkgji
zamierzacie tez rozbudowywac browar?

Na ten moment jestesmy po trzeciej rozbudowie,
ktora zakoniczyliSmy na przetomie roku. Dzis dyspo-
nujemy nowoczesng linig technologiczng znajdujaca
sie na parterze budynku. W jej sktad wchodzg: wa-
rzelnia piecionaczyniowa o wybiciu nominalnym
20 hl, 7 tankdéw 80 hl, 6 tankow 60 hl, 6 tankow 40 hl,
3 tanki 20 hl oraz 2 tanki lezakowe 40 hl. Nastepny
etap to inwestycja w nowy rozlew puszkowy — po-
trzebujemy rozwigzania, ktére da nam wieksze moce
produkcyjne. W przysztosci planujemy réwniez zau-
tomatyzowac rozlew do wiekszych opakowan. Jest to
kluczowe, poniewaz pozwala na wykluczenie btedow
ludzkich, przy zachowaniu jakosci.

Rozmawiata Liliana Mameczur,
redaktorka czasopisma ,Kierunek Spozyweczy”

:0 kierunekspozywczy.pl
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UTRZYMANIE RUCHU
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ROZNORODNOSC
W REGIONALNYM
WYDANIU

Browar Witnica pozostat ostatnim w regionie producentem piwa, ktoéry
kontynuuje lokalne tradycje piwowarskie. Mimo wielu trudnosci, bogata historia
tego miejsca — ktdrg mozna poznac w Lubuskim Muzeum Browarnictwa

— znajduje wiec dzis cigg dalszy. — W naszej ofercie znajduje sie az 25 rodzajow
piw marki Lubuskie, na ktérg sktadaja sie tradycyjne piwa jasne i ciemne, piwa
smakowe oraz nowofalowe piwa specjalne, gtdwnie gornej fermentacji — mowi
Btazej Szmek, odpowiedzialny w Witnicy za marketing.
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Liliana Mamczur: Lista browarow, jakie dziataty
niegdys w waszym regionie, jest imponujaca.

Dzis - z kilkudziesieciu — zostat jedynie witnicki...
Btazej Szmek: A i Browarowi Witnica niewiele
brakowato do zamkniecia... Ale zacznijmy od po-
czatku, warto bowiem pokrotce przyblizy¢ jego
historie, ktora jest bardzo bogata i ciekawa. Roz-
poczeta sie w 1848 roku, kiedy do Witnicy przybyt
Ernst Ferdinand Handke. Zawodu piwowara wyuczyt
sie w pobliskim Lagowie, a w 1856 roku nabyt nasz
zaktad od rodziny Feuerhermow.

Handke przez lata rozbudowywat i unowocze-
$niat witnicki browar, ktory funkcjonowat pod nazwa
Stern Brau. Trwalo to az do 1945 r., kiedy w lutym za-
ktad zostat zajety przez Rosjan. Planowano wowczas
demontaz wyposazenia, ktore miato by¢ wywiezione
do ZSRR - na szczescie do tego nie doszto. Browar
przez nastepne kilkadziesiat lat byt zaktadem pan-
stwowym i przechodzit kolejno pod rézne zjedno-
czenia, jednostki i kombinaty. Byt zwigzany m.in. ze
Szczecinem, Bydgoszcza, Gorzowem, Kostrzynem,
Zielong Gorg czy Lubniewicami.

Kolejne lata to m.in. prywatyzacja — w1995 roku
powstata spdtka akcyjna BROWAR WITNICA S.A.
Zapoczatkowano wowczas wiele prac modernizacyj-
nych, m.in. zakupiono 26 tankéw lezakowych, po 260
hektolitréw piwa kazdy, filtr na ziemie okrzemkowg,
unowocze$niono laboratorium.

Istotny w waszej historii jest tez rok 2007.

Kilka lat wezes$niej, w roku 2000, zniesiono ulgi
na akcyze dla matych i srednich browaréw czy cta
na piwa zagraniczne. Rosty ceny stodu i chmielu,
a podwyzki byly odczuwane gtdwnie przez firmy ta-
kie jak nasza - wowczas jeden po drugim zamykane
byly browary regionalne. We wspomnianym 2007 r.
widmo likwidacji zajrzatlo w oczy réwniez Browarowi
Witnica, na szczescie zarzad firmy znalazt wéwczas
inwestora, zmienita sie tez polityka firmy.

Sporo o waszej historii mozna dowiedzie¢ sie
w Lubuskim Muzeum Browarnictwa, zorganizo-
wanym w budynku waszego browaru.

Tak, tonasza duma. Zwiedzajacy — w pieczotowicie
odrestaurowanych, zabytkowych wnetrzach - moga
zobaczy¢ wiele ,piwnych” eksponatéw. Niektdre
z nich, pochodzace jeszcze sprzed 1900 roku, sg
swiadkami bogatej tradycji browarnictwa w naszym
regionie, ktorg dzi$ - jak mowili$my - kontynuuje juz
tylko Browar Witnica. Wycieczkom udostepniamy
takze linie technologiczng wraz z warzelnig, fermen-
townig, lezakownig, filtracjg, pasteryzacja, rozlewniag
oraz przeprowadzamy degustacje piw Lubuskich.

0dnosnie waszych piw. Portfolio browaru jest
dzi$ bardzo bogate.

W ofercie znajduje sie az 25 rodzajéw piw marki
Lubuskie, na ktorg sktadaja sie tradycyjne piwa ja-
sne i ciemne, piwa smakowe oraz nowofalowe piwa

:0 kierunekspozywczy.pl

CHEODZENIE
BRZECZKI

Przy chtodzeniu
brzeczki, za

pomoca ptytowego
wymiennika ciepta,
zachodzi szereg
procesow, ktore maja
decydujacy wptyw na
szybkos¢ fermentacji
i dojrzewania
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CEL

- NIEZALEZNOSC
ENERGETYCZNA
Browar planuje
w100%
pozyskiwac
energie ze Zrodet
odnawialnych

40000 HL |
Browar Witnica
wytwarza
40 tysiecy
hektolitréw piwa
rocznie, jednak
mozliwosci
produkcyjne s
duzo wieksze
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specjalne, gtdéwnie gornej fermentacji. Warto dodac,
ze piwa z naszego browaru wpisane sg na Liste Pro-
duktow Tradycyjnych, prowadzong przez ministra
rolnictwa i rozwoju wsi.

Skad czerpiemy pomysty? Podsuwajg je cztonko-
wie naszego zespotuiniejednokrotnie nowe produk-
ty, bedgce wynikiem takiej koncepcyjnej pracy, staja
sie prekursorami zmian na browarniczym rynku,
wyznaczaja nowe trendy. Np. jako pierwsi w Polsce
zaczeliSmy wytwarzaé piwo z dodatkiem soku. Wpro-
wadzili$my tez bardzo ciekawe kombinacje smakdw,
jak piwo z aloesem, jagodowe, czekoladowe, zielone
czy bezglutenowe. Tradycjg naszego browaru jest,
ze juz kilka miesiecy wczedniej zastanawiamy sie,
€0 mozna przygotowaé na nowy sezon.

Wymyslacie tez nowe pomysty przy okazji cy-
klicznych swiat.

To prawda, przygotowujemy np. ,piwne kalenda-
rze adwentowe”, ktore cieszg sie sporym zaintereso-
waniem. Mamy tez niezbednik kibica, gdzie sg cztery
jasne ,meczowe” piwa i szklanka.

Poza naszym portfolio staramy sie tez mocno
inwestowac i by¢ ,na czasie”, réwniez jesli chodzi
o aspekty technologiczne.

Na przyktad?

Pod koniec 2019 roku zamontowali$my nowocze-
sng linie i wprowadziliSmy do obrotu handlowego
piwa gornej fermentacji typu Black IPA, z uwzgled-
nieniem piwa bezglutenowego niepasteryzowanego
i bezalkoholowego smakowego.

:0 kierunekspozywczy.pl
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Moéwiac o historii, wspominat pan o nietatwych
dla browaru momentach. Trudne czasy sa takze
i teraz. Jak sobie radzicie?

Byta pandemia, jest wojna. Ceny rosng w btyska-
wicznym tempie. I mimo Ze sprzedaz wzrasta z roku
na rok, koszty rosng jeszcze szybciej. C6z, na razie
sobie radzimy, w czym pomaga tez fakt, ze jako maty
zaktad mozemy blyskawicznie reagowaé — jedna
decyzja prezesaiwdrazamy konkretne rozwigzanie.
Planujemy np. uniezalezni¢ sie energetycznie od do-
stawcow zewnetrznych. To oczywiscie perspektywa
wieloletnia, w tym momencie dysponujemy narazie
instalacjg fotowoltaiczng 50 kW, ktérg chcemy roz-
budowywaé. Naszym zatozeniem jest, zeby w 100%
pozyskiwac energie ze Zrédet odnawialnych.

A czy jest cos, co mogtoby pomadc dzi$ w dziatal-
nosci waszego browaru, catej branzy piwowar-
skiej w Polsce?

Przede wszystkim wladze panstwowe, instytucje,
jakim podlegamy, nie powinny utrudniac¢ naszej
dziatalno$ci. Mam tu na mysli kwestie podnoszenia
akcyzy, istotne sg tez regulacje przepisow dotyczg-
cych sprzedazy alkoholu przez internet. Zmiany
w tym zakresie mocno utatwityby funkcjonowanie
browaréw w naszym kraju.

Rozmawiata Liliana Mamczur, redaktorka
czasopisma ,Kierunek Spozywczy”

| PIWA NA LISCIE
Piwa z Witnicy
wpisane s3 na
Liste Produktéw
Tradycyjnych
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PIWNE
PRAWDY,
PIWNE

MITY...

Czyli o tym, ze branza jest w momencie przetomu

Pawet Btazewicz
Browar Kormoran

Piwo jest dla nas pracg i przyjemnoscia, pasjg i przeklenstwem, troska
codziennosci i radoscig dzielenia sie nim. Wida¢, ze mocno scierajg sie w nim
dwie przeciwstawne sity. Wszak kazdy z nas pracuje w browarze o konkretnych
mocach, ofercie, pozycji rynkowej i wyzwaniach, a jednoczesnie wszyscy
tworzymy jeden obraz branzy piwowarskiej, ktory jest o tyle spdjny, jak
nieoddajgcy w petni tego wszystkiego, z czym borykamy sie kazdego dnia.
Wtasnie o tym dualizmie branzy, sposobach jej opisu, momencie, w jakim sie
znalezliSmy i o tym, co jeszcze przed nami chciatbym dzi$ napisac.

7y — rzec mozna: esencji czy definicji. Bowiem

takie uogdlnienie zawsze staje na poczatku
rozwazan o polskim browarnictwie jako branzy,
na ktorej obraz sktadajg sie zar6wno najmniejsze
inicjatywy, browary rzemieslnicze, regionalne, az
po najwieksze zaktady nalezgce do miedzynarodo-
wych koncernéw.

Zaczng od fundamentalnego opisu bran-

26 Kierunek Spozywczy 3/2022

Definicje branzy

Kazde uogolnienie jest w tym przypadku pewnego
rodzaju staboscig, gdyz nie oddaje obrazu zadnego
konkretnego zaktadu. Ma jednak i te sile, ze jedno-
czesnie — i to w sposéb dosé precyzyjny — scharak-
teryzuje branze postrzegang jako catosc.

Po przetomie roku'89 przez pewien czas polskie piwo
mozna byto opisa¢ stwierdzeniem: ,branza dynamicz-

:0 kierunekspozywczy.pl
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Zblizamy sie do przepasci czy przesilenia. | jak

w kazdej takiej sytuacji beda tacy, ktorzy stwierdzg,

ze w te przepasc spadniemy, jak i ci, ktdrzy uznajg, ze : -
przepas¢ to moment, w ktérym przyjdzie wzbic sie 4 o
w przestworza }
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nego rozwoju”. Polegato to na powolnym wymieraniu  pisat, gdyz po pierwsze okres ten jest juz tak daleko za
tradycyjnych browaréw oraz dynamicznym rozwoju  nami, Ze nie wplywa na dzisiejszy obraz branzy, a po
tych zaktadow, ktére postawity na uprzemystowienie  drugie — obserwowatem go jako piwny mtokos.

i masowg produkcje — gtéwnie za srodki nowych, prze- Dla mnie pierwszg i najdtuzej powtarzang defini-
waznie zagranicznych wtascicieli. Wiecejotymniebede  cjg branzy byto stwierdzenie, Ze ,polski rynek piwa
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jestnasyconyicharakteryzuje sie duzg dojrzatoscig”.
Oznaczato to, ze Polska stata sie jednym z najwiek-
szych europejskich producentéw piwa, a statystycz-
ny Kowalski tak pokochat ztote — gazowane z pianka,
ze jego konsumpcje w kilkanascie lat zwiekszyt z 30
do ponad 90 litréw na gtowe rocznie. Pamietam, jak
te formute powtarzano z pewnym zniecheceniem
(a moze zmeczeniem po etapie ,wielkiego skoku”).
Widze tez, jak w obecnej sytuacji branzy wtodarze
browarow - zwtaszcza tych najwiekszych - daliby
za taki obraz reke, a moze nawet dusze...

Dziesie¢ lat temu wypracowano nowg definicje.
Brzmiata ona mniej wiecej tak: ,polskie piwo, dzieki
najmniejszym browarom i nowej fali browaréow
kraftowych, weszto w okres rewolucji polegajacej na
znacznym urozmaiceniu oferty oraz jej premiumi-
zacji”. Definicja ta opisywata sytuacje, w ktorej ilosé
konsumowanego w Polsce piwa byta tak duza, ze za-
czeta stanowié doskonaty grunt dla podziatdw rynku
opartych o dostosowanie oferty do oczekiwan kon-
sumenckich. Pamietam, ze piszgc lub wypowiadajac
te stowa, wiele razy czutem dume, Ze i ja stanowie
czesé tego obrazu...

Branza musi dziata¢, a w sprawach kluczowych
mowic jednym gtosem. Nie mozemy popadac

w marazm! Nade wszystko jednak trzeba zatrzymad
najbardziej negatywne zjawisko na rynku, czyli
rozdawnictwo piwa

Dzi$ stajemy przed wyzwaniem stworzenia nowej
definicji, ktora opisze aktualny obraz branzy. Potrze-
ba ta spowodowana jest tym, Ze trwa czwarty rok,
w ktorym notuje ona spadki wolumenowe (co catko-
wicie przekresla dwie pierwsze definicje). Niestety,
obok powyzszych spadkéw wolumenowych pojawiaty
sie takze spadki wartosciowe, co moze swiadczyé
réwniez o tym, ze i definicja numer trzy jest dla nas
przesztoscia, a drapiezne akcje promocyjne majace
utrzymac stary porzgdek — podobnie jak romans
rynku z piwami bezalkoholowymi - bedg jedynie
maskowac powazna sytuacje i tata¢ ponadprzecietny
spadek sprzedazy.

Polaryzacja rynku

Co zatem wytania sie z tej burzowej chmury, ktora
zgromadzita sie nad polskg branza piwna? Wydaje
sie, ze nowym trendem, ktdrego symptomy moglismy
zauwazaé juz w latach pandemicznych (a obecnie
sytuacja geopolityczna jedynie katalizuje objawy),
jest ROZWARSTWIENIE OFERTY, cho¢ ja preferuje
okreslenie POLARYZACJA RYNKU.
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Oznacza to, ze prawdopodobnie zatrzyma sie
premiumizacja rozumiana jako wyraznie widoczny
trend (rejestrowany w badaniach rynku i wynikach
finansowych), cho¢ oczywiscie produkty premium
nie znikng ze sklepowych poéteki oferty producentow.
Jednak wyraznie spadnie powszechne nimi zain-
teresowanie. Moze zaobserwujemy cos$ takiego, ze
granica ,premium” przeniesie sie jeszcze wyzej, czyli
bedziemy po te produkty siegac rzadziej, ale jak nasza
reka powedruje po co$ wyjatkowego, bedzie to ,cos”,
co nasz portfel zapamieta na dtugo, a my bedziemy
o tym wspominac tygodniami.

Po drugie, najpewniej owa polaryzacja ,zje”
srodek stawki piwnej potki. Jako pierwsze skaniba-
lizowane zostang te produkty, ktore znajdowaty sie
w ofercie standardowej, ale aspirujgcej do premium.
W dalszej kolejnosci czyszczenie obejmie rejony sred-
nie-nizsze (oczywiscie w przypadku, gdy zta sytuacja
ekonomiczna bedzie sie przedtuzac).

W efekcie uzyskamy swiat dwubiegunowy. Po jed-
nej stronie znajda sie produkty drogie, ale o jeszcze
mocniej akcentowanej indywidualnosci i prestizu.
Beda po nie siega¢ konsumenci najbogatsi - czyli
tacy, ktorych kryzys nie dotknie — i bedzie to pewnego
rodzaju manifestacja dotyczaca mozliwosci (chyba
nawet bardziej niz smaku ijakosci). Grupe najzamoz-
niejszych konsumentéw uzupeinia takze ci, ktorzy
piwa z najwyzszej potki nabeda okazjonalnie - jako
np. prezenty. Mniej wierze natomiast w hipsterskie-
go ,beergeeka”, gdyz uwazam, zZe w okresie kryzysu
zacznie sie ich odptyw od piw nowej fali ku innego
rodzaju modniejszym uciechom lub manifestacyjne
rezygnowanie z piwa na rzecz abstynencji czy rato-
wania zasobow planety.

Na drugim biegunie znajda sie ci, ktorzy nie ze-
chcgrozstawad sie z piwem, ale nie bedzie ich staé na
dotychczas wybierane produkty. Ta grupa ograniczy
swoje oczekiwania co do réznorodnosciijakosci pro-
duktéw. Zacznie aktywnie szukaé marek oferowanych
w promocjach czy wytwarzanych ,na skréty”, czyli
tworzgcych nowe warianty przez nowe dodatki spo-
zywcze lub produkowane w inne ,skrotowe” sposoby,
ktorym nada sie okreslania z zakresu innowacji czy
optymalizacji procesow.

Stoneczko nasze...

Kolejnym elementem narracji opisujgcej rynek
piwa byto to, Ze o sukcesie wynikow w danym roku
decydowat tzw. ,wysoki sezon”, czyli okres liczony
od majowki do konca wakacji. Jednak czas przeszty
dobitnie wskazuje, ze tak byto dotychczas - to znaczy
do ubiegtego roku.

Wysoki sezon zawsze byt jezyczkiem u wagi catego
roku. Dla duzych stanowit czas ,zniw” i odsprzedazy
przewazajgcej czesci wolumenu produkcji. Dla mniej-
szych natomiast byt pogodowym bonusem catorocz-
nej aktywnej odsprzedazy piwa. To wtasnie przez
wtasciwosci wysokiego sezonu utart sie bon mot
mowigcy, ze ,najlepszym sprzedawca piwa jest ston-
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oferty@wirautomation.pl

Paletyzator warstwowy

do zgrzewek, skrzynek i kartonow.
Wyposazony w magazyn palet oraz
owijarke o rozciggu do 300%
dtugosci. Oszczedzaj czas, folie

| uktadaj rowno wypetnione palety.

Pozwol  jednemu  operatorowi
zastgpic armie pracownikow i ciesz
sie zyskami.

Napisz do nas, zeby otrzymac
szczegotowa oferte.
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ce!”. Jednak ostatnimi czasy, mimo tego, ze w czasie
wakacyjnych miesiecy sprzedaje sie zdecydowanie
wiecej piwa, ,sezon” nie jest w stanie skompensowac
strat branzy generowanych w pozostatej czesci roku
inie pomoze tu nawet najcieplejsze lato.

Oczywiscie sktadowg tego zjawiska jest spadek
zainteresowania standardowg piwng ofertg oraz to,
ze réznorodnos¢ nie buduje wolumenu sprzedazy.
Jednak ciekawszym zjawiskiem jest, iz pozycje ,se-
zonu” ostabit brak sprzedazowego piku zwigzanego
z Bozym Narodzeniem. Do czasu pandemii COVID
w grudniuina poczatku stycznia sprzedaz detaliczna
mocno szta w gore. Ten krétki, ale bardzo dynamicz-
ny w handlu okres pozwalat podratowaé¢ wyniki.
Ostatnio jednak bozonarodzeniowy pik zanikl, albo
ulegt tak znacznemu sptaszczeniu, ze sprzedazowy
dotek wykopany w zimnych miesigcach roku jest
na tyle gteboki, iz nie mozna zasypac go — niczym
plazowym piaskiem - latem.

Jak widaé, takze w tym zakresie obserwujemy
znaczacg polaryzacje, w ktorej najbardziej cierpi
najpowszechniejsze piwo oferowane w najpopu-
larniejszych kanatach sprzedazowych. A poniewaz
jesienno-zimowe spadki sg ponadprzecietne, to —jak
mozna sie domysla¢ — najwazniejsi gracze jeszcze
bardziej nastawiaja sie na dobrg sprzedaz w sezonie,
by ratowac¢ wlasne wyniki. Sytuacja ta, zamiast nor-
malizowa¢ sytuacje i stabilizowac¢ rynek, prowadzi
do zaostrzenia konkurencji w sezonie i moze — przez
promocje 12+12 gratis - poprawia wolumen sprzeda-
zowy, ale z catg pewnoscig ze zdwojong sita negatyw-
nie odbija sie na finansach browaréw uzaleznionych
od letniej sprzedazy.

Liczy sie format

Analize branzy zaczalem od jej autodefinicji,
by w kolejnym akapicie odnies¢ sie do roli stonca
w zakresie wynikow. Tym samym zdatem sobie
sprawe, ze poczawszy od drugiego zagadnienia pisaé
zamierzam nie o tym, co branza moze zrobi¢, ale od
czego jest zalezna i w jakich warunkach musi sie
odnalez¢ i zdefiniowaé. Jednym z takich kluczowych
elementdw otoczenia browarnictwa, ktéry pozostaje
oden niezalezny, a znacznie wptywa na ksztatt, jest
dominujgcy model handlu oraz jego ewolucji.

W najstarszym z opisywanych modeli rynku piwa,
ktory ksztaltowany byt liczbami , kreowanymi” przez
korporacyjnego jasnego lagera, najwazniejszy byt
kanat tradycyjny bazujacy gtéwnie na matych, nie-
zaleznych sklepikach. W okresie drugim przewage
mial handel wielkopowierzchniowy, przyciagajacy
konsumentow potkami uginajgcymi sie od piwa, na
ktorym miejsca starczato dla wszystkich producen-
téw. Obecnie obserwujemy sytuacje, gdy sprzedaz
piwa maleje o ponad 4%, a spadek w kanale tradycyj-
nym jest ponad dwa razy wyzszy i siega prawie 10%.
Zdublowany spadek w kanale tradycyjnym zwigzany
jest z ogolng tendencja rynkows, ale takze z tym, ze
wsrdd osiedlowych sklepikéw (nieco moze staro-
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swieckich) zaczety jak grzyby po deszczu wyrastaé
niewielkie (ale na kazdym rogu), dziatajace w mo-
delu convience. One majg wszystko, co potrzebne
jest w nowoczesnym handlu: mate, kompaktowe
rozmiary, znajduja sie bardzo czesto na parterze czy
rogu naszego domu. Jednoczes$nie majg dostep do
wielkiej logistyki i najnowoczes$niejszych narzedzi
analitycznych wspomagajacych nie tylko efektyw-
nosé handlu, ale takze kreowanie oferty. Dzieki temu
w przyktadowej Zabce mamy najpotrzebniejsze pro-
dukty spozywcze (np. zestaw sniadaniowy mtodziezy,
czyli kawa i hot-dog), ajednoczes$nie bardzo preznie
dziatajaca i zmieniang co tydzien (géra: dwa) oferte
piwnych nowosci - obok tej skromnej, podstawowe;j.

PREMIERY
Polska branza
doszta do
momentu, gdy
w ciggu roku na
rynku pojawia
sie ponad 2400
nowych piw

n

Ostatnimi czasy, mimo tego, ze w czasie

wakacyjnych miesiecy sprzedaje sie zdecydowanie

wiecej piwa, to sezon nie jest w stanie

skompensowac strat branzy generowanych

w pozostatej czesci roku

Powyzszy przyktad pokazuje, jak wazna w dzi-
siejszym handlu jest informacja, ktéra pozwala
w niewielkim formacie zoptymalizowa¢ nie tylko
cala $ciezke logistyczng, ale takze kreowadé oferte,
a przez dostepnosc i liczbe sklepow staé sie jednym
z najbardziej atrakcyjnych partnerow biznesowych.
Jak wielka w tym tkwi moc swiadczy chociazby fakt,
7e w okresie przygotowan do wprowadzenia systemu
kaucyjnego pierwsza siecig testujgcg rozwigzania
w tym zakresie jest wlasnie Zabka.
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Ale format sklepu, w ktorym dostepna jest oferta,
to nie tylko sposob na dotarcie do klienta, ale i na
profesjonalizacje biznesu oraz stabilizacje jego pod-
staw. Doskonaty przyktad to pozycja tych browaréow
rzemieslniczych, ktérym udato sie nawigzac wspot-
prace b2b z sieciami handlowymi. Ba! Komunikaty
Polskiego Stowarzyszenia Browaréw Regionalnych
potwierdzaja, ze dostepnosé kraftu w sieciach han-
dlowych stanowi jeden z fundamentéw stabilnej
pozycji cztonkdw Stowarzyszenia.

Polska branza doszta do momentu, gdy w ciggu
roku na rynku pojawia sie ponad 2400 nowych piw.
Prowadzi to do olbrzymiej konkurencji pomiedzy po-
szczegblnymi browarami, bardzo mocnego rozdrob-
nienia konsumentoéw, ktorzy cheg siegnaé po dane
piwa, a przede wszystkim po zapewnienie praktycz-
nie zerowej dostepnosci (nawet nie ,wokdt komina”,
a w konkretnym punkcie). Na tym tle zamdéwienie
z sieci otrzymane na kilka miesiecy przed realizacjg,
opiewajace na kilkadziesiat, a czasem nawet kilkaset
hektolitréw jednego piwa, z dostepnoscia w kilku
tysigcach sklepdw na terenie catego kraju iz niekto-
potliwg, a przede wszystkim terminowa ptatnoscia,
brzmi jak ztapanie Pana Boga za nogi. Nawet za cene
mniejszej dynamiki premier.

n

Polska branza doszta do momentuy,
gdy w ciggu roku na rynku pojawia sie
ponad 2400 nowych piw

Tak zatem bedzie wygladac¢ nasza przysztosé:
wszystkie kategorie rynku bedg konkurowac ze sobg
w najefektywniejszych kanatach, ktére zmonopoli-
zuja handel - miejmy tylko nadzieje, ze to nie one
zaczng (przez swoje oczekiwania) ksztaltowac oferte.

Co nas wzmocni — zanim nie zabije?

0 wyzwaniach, jakie staty przed branzg na po-
czatku tego roku, nie ma co sie rozpisywac, gdyz nie
widac ich juz zza pietrzacych sie problemdow. Wszyscy
wiemy, jak na atrakcyjno$é piwa wptywa i wptywacé
bedzie seria podwyzek akcyzy, ktéra zostata zaplano-
wana do 2027 roku. Nie ma potrzeby pisaé, jak bardzo
podatek cukrowy zmienit oferte najwiekszych bro-
warow w zakresie ostatniego segmentu, ktory rost,
czyli piw bezalkoholowych. Natomiast w zakresie
tego, co przyniesie nam wdrozenie dyrektywy o roz-
szerzonej odpowiedzialnosci producenta, czyli tzw.
ustawa kaucyjna — przyjdzie sie nam martwic, gdy
poznamy szczegoly proponowanej legislacji.

Towszystko, podobnie jak zapowiadane problemy
ekonomiczne w Europie, byty tylko zbierajgcymi sie
nad branzg ciemnymi chmurami. Teraz, wraz ze spa-
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dajacymina Ukraine bombami, rozpetata sie nad catg
gospodarkg prawdziwa burza i to takich rozmiardw,
z jakimi nie przyszto sie nam jeszcze mierzyc¢. Prak-
tycznie z dnia na dzien weszliSmy w sytuacje, ktora
spowodowata eksplozje cen surowcow, zatamanie tan-
cuchéw dostaw, destrukcje w logistyce i transporcie.
Do tego nastgpita zmiana transferéw dobriwartosci,
anade wszystko kryzys energetyczny, na jaki sktada
sie problem paliw, gazu i energii elektrycznej.

Wszystkie problemy skumulowaty sie i nie wida¢
ich konca. Jednak mozna je opisa¢ dwoma para-
lizujacymi konsumentéw okresleniami: drozyzna
iinflacja! Rosngce ceny - i to nie tyle piwa (tu wzro-
sty kosztéw dzielone sg wcigz pomiedzy klientow
i producentéw), ile produktéw pierwszej potrzeby
i paliw — powodujg zmniejszony popyt wewnetrzny
oraz zaciskanie pasa przez Polakdw. Wzrost kosztow
utrzymania oraz podwyzki cen produktéw juz dawno
zjadly ostatnie podwyzki ptac, a teraz $Smiato kon-
sumujg pozostala czesé naszych dochodow. Jakie
to przynosi skutki wida¢ doskonale po zachowaniu
naszych rodakéw w czasie wakacji. Po pierwsze ludzi
na wczasach jest widocznie mniej, po drugie widaé
ich jeszcze mniej w gastronomii, a to dla branzy
naszej problem powazny. Zainteresowanie konsu-
mentdw przenosi sie na potki dyskontow, gdzie nie
ma wiele miejsca na oferte r6znorodna, ciekawa czy
jakosciowa. Jest natomiast wywierana na browary
presjautrzymania cen, a nawet ich obnizki (jezeli nie
jednostkowo, to przez dodawane gratisy).

Co zatem bedzie, nie wie nikt. I tu znéw mozemy
uzy¢ okreslania: ,polaryzacja”. Pewne jest bowiem,
ze zblizamy sie do przepasci czy przesilenia. I jak
w kazdej takiej sytuacji beda tacy, ktorzy stwierdza,
ze w te przepasé spadniemy, tak jakici, ktorzy uzna-
ja, ze przepasé to moment, w ktorym przyjdzie wzbié
sie w przestworza...

Pewne jest jedno: branza musi dziataé, a w spra-
wach kluczowych mowié jednym gtosem. Nie mo-
zemy popadaé¢ w marazm! Nade wszystko jednak
trzeba zatrzymaé najbardziej negatywne zjawisko
na rynku, czyli rozdawnictwo piwa (statystycznie
widoczne jako spadek jego ceny jednostkowej). To
bowiem nie tylko negatywnie wplywa na wynik
branzy, ale daje tez argumenty w dyskusjach o tym,
ktory alkohol jest gtéwnag przyczyna negatywnych
zjawisk spotecznych, ktory korzysta z przesadnych
przywilejéw podatkowych itd. Brak refleksji w tym
zakresie moze spowodowad negatywne nastawienie
legislatoréw, a co za tym idzie — zwiekszenie obcigzen
produkeyjnych, podatkowych i handlowych!!!

Jezeli dopuscimy do tego, aby tak wtasnie polskie
piwo zaczeto postrzegaé — w miejsce dotychcza-
sowego miejsca alkoholu wysokiej jakosci i pitego
bezpiecznie - stracimy ostatni przyczdétek walki
orynekiklienta, a ludziom z branzy, ktérzy do tego
dopuscili, pozostanie tylko przygladaé sie konse-
kwencjom i pod nosem $piewac stary hit: ,Que sera,
sera. Whatever will be, will be..”
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Naprawde dobre piwa wymagajg
naprawde dobrych surowcéw

Worki stodow Weyermann® znajdziecie w browarach
rzemieslniczych na wszystkich kontynentach. Zwykle w tych
najfajniejszych browarach. Od ponad 135 lat stodownia
Weyermenn® z Bambergu to symbol jakosci, innowacji i otwarcia
na najbardziej szalone pomysty piwowardéw. Stody Weyermann®
dostepne w ofercie Browamatora® od 2004 roku.

Sukces ma wielu ojcow. W przypadku najlepszych piw
: ) rzemieslniczych, to m.in. szczepy suchych drozdzy Fermentis:
( (@ Fe rmentis US-05 (np. IPA), 5-04 (np. Stout), 5-33 (np. Witbier),
- ] . . s .
Lesarrre For severaces  W-34/70 (np. Porter Battycki) i inne. Suche drozdze Fermentis:
fatwe w uzyciu i niezawodne. Drozdze Fermentis dostepne
w ofercie Browamatora® od 2004 roku.

Trudno wyobrazi¢ sobie nowofalowe piwowarstwo
bez aromatycznego i soczystego chmielu amerykanskiego.
Specjalnie dla polskich browaréw co roku sprowadzamy
Swiezy zbior Amarillo®, Citry®, Simcoe®, Mosaic i wiele innych
odmian z Yakima Valley w stanie Waszyngton.
c H | E F Chmiele Yakima Chief dostepne w ofercie
-HOPS- Browamatora® od 2009 roku.

Jako Browamator® jak nikt inny znamy rozlegte potrzeby
rzemies$lnikow. Oprdcz stodow Weyermann®, drozdzy fermentis
i chmielu z USA dostarczamy prawie 1000 innych produktow
niezbednych do warzenia kazdego rodzaju piwa - nawet takiego,
ktore jest dopiero w Twojej glowie.

hrowamator.pl
4
T et Kompleksowe zaopatrzenie
gL, polskich browaréw
ML A LEGENDA
e £ V1 e BROWARY  @BROWAMATOR

www.browamator.pl



BAKTERIE

~FERMENTACJI

MLEKOWE)
W PRODUKCJI PIWA

Mateusz Jackowski, Aleksandra Modzelewska

Politechnika Wroctawska

Bakterie fermentacji mlekowej towarzysza browarnikom od stuleci. Te : :
mikroorganizmy potrafig by¢ utrapieniem w browarze, szczegolnie przy

2010 roku w Morzu Battyckim w okoli-
Wcach wysp Alandzkich natrafiono na wrak
statku spoczywajgcy na gtebokosci 50
metréw. Podczas badan tej jednostki, pochodzacej
z pierwszej potowy XIX wieku, odkryto pie¢ butelek
piwa. Warunki panujace w Battyku spowodowaty, ze
zarowno wrak, jak i jego tadunek, przetrwaly w bar-
dzo dobrym stanie az do naszych czasow.

Piwo to zostato zbadane pod kgtem mikrobiolo-
gicznym przez finisko-kanadyjski zespot naukowcow.
Celem analiz byta miedzy innymi izolacja drozdzy po-
chodzacych z tego ponad 150-letniego napoju. Niestety,
wzadnej z obydwu sprawdzanych butelek nie udato sie
znalez¢ zywych komorek drozdzowych, natomiast oka-
zato sig, Ze natrafiono na dwa inne mikroorganizmy:
Pediococcus damnosus oraz Lactobacillus backii [1]. To
odkrycie pokazuje, ze bakterie powodujgce zakazenie
piwa towarzysza piwowarom od wielu lat oraz uwi-
dacznia, jak odporne potrafig byé te mikroorganizmy.
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niedoktadnym stosowaniu zasad higieny, ale mogg odgrywac rowniez
pozytywna role, podczas produkcji piw kwasnych.

Oczywiscie przez dtugi czas bakterie fermentacji
mlekowej nie byly znane i rozpoznawane, dopiero
w 1873 roku J. Lister wyizolowat i opisat pierwszg
czystg kulture bakterii fermentacji mlekowej, na-
tomiast niespetna 20 lat pdzniej pierwsze startery
mikrobiologiczne zawierajgce omawiane mikroorga-
nizmy trafity do przemystu spozywczego. Pierwszym
beneficjentem wspomnianego odkrycia, jak sie tatwo
domysli¢, zostato mleczarstwo.

Obecnie w przemysle spozywczym omawiane bak-
terie wykorzystuje sie do produkcji kapusty kiszonej,
ogorkow kiszonych, jogurtéw, kefiru czy maslanki. Po-
nadto kultury bakterii fermentacji mlekowej dodawane
sg do zywnosci probiotycznej, pozytywnie wplywajacej
naludzkie zdrowie. W przemysle piwowarskim ich rola
jest dwojaka. Czasem to niepozgdany mikroorganizm
powodujacy zepsucie danej warki piwa, natomiast
w piwach takich jak berliner weisse czy gose — stanowi
dodatek decydujacy o charakterze tych stylow piwa.
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Lactobacillales
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Lactobacillus

Pediococus

Paralactobacillus

Charakterystyka bakterii fermentacji mlekowej

Bakterie fermentacji mlekowej naleza do rzedu
Lactobacillales, sktadajacego sie z szesciu rodzin
(rysunek 1), z czego mikroorganizmy interesujace
z punktu widzenia browarnictwa nalezg przede
wszystkim do Lactobacteriaceae, sktadajacej sie
z trzech rodzajow: Lactobacillus, Paralactobacillus
i Pediococcus [2].

Bakterie fermentacji mlekowej sg Gram dodat-
nie i przyjmuja ksztatt pateczek lub ziarniakéw bez
zdolnosci samodzielnego poruszania sie. Ich cha-
rakterystyczng wtasciwoscig jest produkcja kwasu
mlekowego z metabolizowanych weglowodanow,
czemu zawdzieczaja swojg nazwe. Poszczegdlne
gatunki dzieli sie na homofermentatywne oraz he-
terofermentatywne. Bakterie homofermentatywne
to te, ktérych jedynym produktem konicowym jest
kwas mlekowy, natomiast bakterie heterofermen-
tatywne, poza kwasem mlekowym produkujg inne
zwiazki, takie jak dwutlenek wegla, etanol czy kwas
octowy. Organizmy te preferujg srodowisko beztle-
nowe, a w przypadku niektoérych z nich srodowisko
tlenowe hamuje ich rozwdj. Najlepiej rozwijajg sie
w temperaturach z przedziatu 20-30°C i w pH 4-6.

Metabolity bakterii to takze substancje bedace inhi-
bitorami dla innych mikroorganizmdw. Do tych zwigz-
kéw naleza miedzy innymi bakteriocyny. Oznaczato, ze
pojawienie sie patogendw oraz innych mikrobow wich
otoczeniu jest znacznie utrudnione, gdyz bakteriocyny
mogg atakowac btone komodrkowa mikroorganizmdéw
inegatywnie wptywac naich metabolizm. Bakteriocy-
ny wytwarzane przez bakterie kwasu mlekowego nie
wykazuja szkodliwego wplywu na organizm cztowieka,
gdyz ulegaja rozktadowi w uktadzie trawiennym, co
dopuszcza je do uzytku komercyjnego. Dla przykta-
du - nizyna, wytwarzana przez Lactococcus lactis, jest
najbardziej znang bakteriocyng wykorzystywana do
konserwowania zywnosci [3].

Niektore gatunki Lactobacillus, Leuconostoc oraz
Streptococcus potrafig wytwarzaé diacetyl, ktory wy-
kazuje zdolno$é hamowania wzrostu bakterii Gram
ujemnych poprzez hamowanie szlaku metaboliczne-
go argininy [3], [4]. Niestety w wiekszych ilosciach
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diacetyl w piwie jest sktadnikiem niepozgdanym,
odbieranym jako aromat maslany [5].

Bakterie fermentacji mlekowej wykazuja niska
tolerancje na chmiel w brzeczce, przez co piwa
mocno chmielone, takie jak IPA, sg mniej podatne
na zakazenie omawianymi mikroorganizmami.
Z drugiej strony, przez omawiang wtasciwosé ich
wykorzystanie w piwach mocno chmielonych moze
by¢ problematyczne. W toku badan ustalono, Ze
szczepy bedace w stanie skutecznie rozwijac sie
w brzeczce piwnej zawierajg nastepujace geny:
horA, horC oraz hitA kodujace biatka odpowiedzial-
ne za usuwanie szkodliwych substancji z wnetrza
komorki [6], [7]. W zwigzku z tym w przypadku po-
szukiwania nowych szczep6ow bakterii fermentacji
mlekowej do celéw browarniczych warto zwrécic
uwage na te z nich, ktére posiadaja wymienione
geny. Co ciekawe, fragmenty DNA kodujace oma-
wiane geny stosuje sie w reakcjach PCR majacych
na celu wykrycie zakazenia bakteriami fermentacji
mlekowe;j.

Kolejnym sktadnikiem piwa, ktory hamuje wzrost
bakterii fermentacji mlekowej, jest etanol.

Bakterie fermentacji mlekowej jako zagrozenie
mikrobiologiczne

Szacuje sie, ze ok. 70% zakazen w browarach
spowodowanych jest bakteriami Lactobacillus [7].
Dzieje sie to gtdwnie za sprawg szczepow Lactoba-
cillus brevis oraz Pediococcus damnosus. Niemniej
nie sg to jedyni winowajcy zakazen i wsrdéd bakterii
fermentacji mlekowej znajdowanych w zatadach
piwowarskich natrafiono miedzy innymi takie
szczepy, jak L. plantarum, L. lindneri, L. paracasei
i L. buchneri [8], [9].

Glownym objawem zakazenia omawianymi
mikroorganizmami jest kwadny smak gotowego
produktu, spowodowany obecnoscig kwasu mleko-
wego. Kolejnym symptomem mogacym swiadczy¢
o obecnosci bakterii kwasu mlekowego jest zmet-
nienie piwa wywotane zawieszonymi w roztworze
komoérkami mikroorganizmdw, jak i heteropolisa-
charydami, ktére produkujg. Ponadto podczas za-

RYS.1

Rodziny rzedu
Lactobacillales

z wyszczegélnieniem
Lactobacteriaceae
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PRZECIWDZIALANIE ZAKAZENIOM
MIKROBIOLOGICZNYM

Jak mozna przeciwdziata¢ zakazeniom mikrobiologicznym

(W tym bakteriami fermentacji mlekowej) w browarze?
Juz na etapie projektowania zaktadu mozna przedsiewzig¢
odpowiednie srodki ostroznosci, takie jak powierzchnie
tatwe w czyszczeniu, dobry drenaz, odpowiednie
rozmieszczenie elementéw instalacji w taki sposdb, aby
produkt nie wracat do pomieszczen, ktére juz opuscit.
Warto zadbac o wysoka jakos¢ wykonania samej instalacji
browaru. Ze wzgleddw mikrobiologicznych jednym
z najbardziej newralgicznych punktéw sg spoiny, ktére
powinny by¢ gtadkie, gdyz wszelkie chropowatosci
stanowig dobre miejsce dla rozwoju mikroorganizmdw.
Nalezy bezwzglednie przestrzegac higieny w browarze,
regularnie czyszczac instalacje i dbajac o jej stan techniczny.
W szczegélnosci trzeba uwazac na kadzie fermentacyjne, weze
i pompy do przetaczania piwa, jak i linie rozlewnicza. Ponadto
wszelkiego typu potgczenia, zawory czy gwinty stanowig
potencjalne siedlisko mikroorganizmow, dlatego warto
poswieci¢ dodatkowy czas na doktadne mycie tych elementoéw.

kazenia moze pojawi¢ sie maslany aromat, za ktory
odpowiedzialny jest diacetyl oraz w mniejszym stop-
niu acetoina - kwasny aromat powstajgcy w wyniku
produkcji kwasu octowego czy aromat okreslany jako
mysi, za co odpowiadajg 2-acetylotetrahydropirydy-
na i 2-etylotetrahydropirydyna [2].

Badania polegajgce naizolacji mikroorganizmow
ze srodowiska browaru pokazaly, gdzie najczesciej
bytuja gtéwne bakterie fermentacji mlekowej po-
wodujace zakazenia. Z fermentowni z powierzchni
uzytkowych wyizolowano Lactobacillus brevis, Lacto-
bacillus casei oraz Pediococcus damnosus, natomiast
w powietrzu napotkano na Lactobacillus rossiae.
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W lezakowni natrafiono na Pediococcus damnosus,
zas w rozlewni znaleziono bakterie fermentacji
mlekowej obecne w powietrzu i byly to Lactobacillus
brevis oraz Lactobacillus rossiae [7].

Bakterie fermentacji mlekowej jako pozyteczne
organizmy w browarze

Obecnie na rynku coraz wiekszg popularnoscig
cieszg sie piwa kwasne. Istnieje wiele sposobow naich
otrzymanie, takie jak uzycie dzikich szczepow drozdzy
czy dodanie kwasnych owocdéw, natomiast w tym pod-
rozdziale przedstawione zostang metody z uzyciem
bakterii fermentacji mlekowej (rysunek 2). Warto
pamietad, ze po uzyciu bakterii fermentacji mlekowe;j
nalezy doktadniej niz zwykle umy¢ instalacje, z ktorag
omawiane mikroorganizmy miaty stycznosé.

Za kwasny smak piwa moga odpowiadac surow-
ce uzyte do jego produkcji. Jednym z nich jest stod
zakwaszajacy, ktory tworzy sie poprzez ekspozycje
kietkujacego ziarna na bakterie fermentacji mleko-
wej, co powoduje wytwarzanie kwasu mlekowego,
obecnego w tak powstalym stodzie. Najczesciej
spotykanym szczepem w tej roli jest Lactobacillus
delbrueckii. Dzieki zastosowaniu bakterii na etapie
zmaczania i kietkowania ziarna mamy pewnos¢, ze
tego typu stdd nie spowoduje zakazenia mikrobiolo-
gicznego. Dzieje sie tak dzieki suszeniu ziaren stodu
w wysokich temperaturach, ktére skutecznie elimi-
nuja mikroorganizmy mogace byé potencjalnym za-
grozeniem. Dodatkowo uzycie tego typu stodu obniza
pH brzeczki, co korzystnie dziata na najwazniejsze
enzymy browarnicze [10].

Na etapie zacierania réwniez mozna zadbac o za-
kwaszenie piwa kwasem mlekowym. Najprostszym
ijednoczesnie najmniej spektakularnym sposobem
na osiagniecie tego celu jest dodanie gtéwnego pro-
duktu fermentacji mlekowej, czyli kwasu mlekowego.
Zaletg tego typu zabiegu jest prostota wykonania
oraz pelna kontrola nad iloscig kwasu mlekowego
w piwie. Niestety wskutek braku pozostatych me-
tabolitow bakterii fermentacji mlekowej kwasne
piwo otrzymane tym sposobem ma ubozszy bukiet
aromatyczny od napojéw uzyskanych pozostatymi
omawianymi metodami.

Kolejnym sposobem zacierania majgcym na
celu wytworzenie kwadnego piwa jest tak zwane
kwasne zacieranie (ang. sour mashing). Ten zabieg
polega na wykonaniu tradycyjnego zacierania, po
czym pozwala sie mieszaninie ostygnaé, a nastepnie
zaszczepia sie ja bakteriami fermentacji mlekowej.
Nastepnie taki zacier fermentuje az do osiggniecia
pH 3-3,7. Po tym czasie mieszanine ogrzewa sie do
78°C, filtruje i postepuje jak ze zwykla brzeczka.
Zaletg tej metody jest pozbycie sie omawianych
bakterii podczas gotowania brzeczki z chmielem,
dzieki czemu ryzyko niepozadanego zakazenia
maleje praktycznie do zera. Duzg wadg tego spo-
sobu produkcji kwasnego piwa jest koniecznosé
dtugiego przetrzymywania zacieru oraz mozliwos¢
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rozwiniecia sie w nim innych niepozgdanych mikro-
organizmow, ktore poprzez wytwarzanie licznych
metabolitow mogg zepsué efekt pracy bakterii
fermentacji mlekowej [11].

Nastepng metodg produkcji kwasnego piwa jest
tak zwane zakwaszanie w kotle (ang. kettle souring).
To podejscie polega na przygotowaniu brzeczkiizago-
towaniu jej bez dodatku chmielu, nastepnie roztwor
jest ochtadzany i zaszczepiany bakteriami kwasu
mlekowego. W ten sposob rozpoczyna sie fermentacje
trwajgca od 24 do 48 godzin, po czym brzeczke gotuje
sie z chmielem i fermentuje z wykorzystaniem droz-
dzy. Dzieki zastosowaniu tej metody mozna zapewnié
optymalne warunki dla rozwoju zaréwno bakterii, jak
i drozdzy. Niestety dtugi czas procesu powoduje, ze
kadzwarzelnajest zajeta przez dtugi czas, co powoduje
zmniejszenie mocy przerobowych browaru. Mozna ten
problem wyeliminowaé, dodajgc dodatkowg kadzbadz
fermentor z myslg o prowadzeniu tego typu procesu,
niemniej wigze sie to z kosztami [12].

Bakterie fermentacji mlekowej mozna réwniez
wprowadzi¢ do brzeczki na poczatku fermentacji,
tworzac cos, co mozna nazwac¢ kontrolowanym
zakazeniem. Dzieki temu w fermentorze mamy jed-
noczesnie drozdze, jak i omawiane bakterie, ktére
wspolnie przetwarzajg brzeczke w kwasne piwo. Tego
typu metoda jest skuteczna, lecz wymaga bardzo
doktadnego czyszczenia fermentora po zakonczo-
nym procesie, w szczegolnosci jezeli ma byé w nim
produkowane tradycyjne piwo [13].

Warto dodac, ze bakterie fermentacji mlekowe;j
wystepuja ponadto w piwach powstajgcych na dro-
dze spontanicznej fermentacji. Ta metoda polega
na niezaszczepianiu brzeczki Zzadnymi mikroor-
ganizmami i pozwoleniu na rozwiniecie sie w niej
mikroorganizmoéw obecnych w powietrzu. Niestety
jest ona nieprzewidywalna i ciezka w kontrolowa-
niu, przez co mozna w jej wyniku otrzymac piwo
bardzo wysokiej jakosci, ale i stracié catg warke [11].

*k%

Bakterie fermentacji mlekowej towarzyszg bro-
warnikom od stuleci. Te mikroorganizmy potrafig
by¢ utrapieniem w browarze, szczegdlnie przy
niedoktadnym stosowaniu zasad higieny. W przy-
padku ich niekontrolowanego rozwoju moze dojsé
do znacznych strat, wliczajac w to utrate warki
piwa i strate wielu godzin na doktadng dezynfekcje
browaru w celu pozbycia sie niechcianych bakterii.
Niemniej omawiane mikroorganizmy majg swo-
je pie¢ minut podczas produkcji piw kwasnych.
W tym przypadku, dzieki gtéwnemu produktowi
ich metabolizmu - kwasowi mlekowemu, uzyskuje
sie orzezwiajgce, kwasne piwa szczegolnie poza-
dane przez konsumentéw podczas letnich upatow.
W zwigzku z tym warto eksperymentowac z nowymi
mikroorganizmami w browarze, niemniej trzeba-
przy tym zachowac ostroznosc i wysokie standardy
dezynfekcji, aby unikngé potencjalnych problemow.
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ZNAKOWANIE

PIWA

O czym pamietac i czy nalezy
spodziewac sie zmian?

Joanna Rembecka
tak, czytam etykiety

0 tym, co powinno obowigzkowo, a co moze

dobrowolnie znalez¢ sie na etykiecie — zaréwno
w przypadku piwa, jak i kazdego innego srodka
spozywczego — stanowi rozporzadzenie 1169/2011.

netto oraz rzeczywista objetosciowa zawartosc

alkoholu sg obowigzkowe w przypadku napojow
alkoholowychimuszg by¢ umieszczone w tym samym
polu widzenia, czyli na powierzchni opakowania,
w sposob umozliwiajgcy odczytanie tresci z pojedyn-
czego punktu. Obowigzkowo nalezy takze wskazac
obecnos¢ alergendw (nawet, jesli nie zamieszczamy
wykazu sktadnikow), date minimalnej trwatosci lub
termin przydatnosci do spozycia, warunki przecho-
wywania lub warunki uzycia, nazwe i adres produ-
centa lub dystrybutora, oraz — w stosownych przy-
padkach - ilos¢ sktadnikéw lub kategorii sktadnikow
czy kraj lub miejsce pochodzenia. Obowigzujg takze
wymagania dla wielkosci czcionki (minimum 1,2 mm
albo 0,9 mm w przypadku opakowari lub pojemnikoéw,
ktorych najwieksza powierzchnia ma pole mniejsze
niz 80 cm?). Rozporzadzenie to zwalnia jednak kilka
kategorii Srodkéw spozywezych, w tym napoje alko-

Zgodnie z jego trescig nazwa zywnosci, ilosé
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holowe zawierajgce wiecejniz1,2% objetosci alkoholu,
z obowigzku umieszczania na etykietach wykazu
sktadnikéw oraz wartosci odzywczej. Peten zestaw
danych jest wiec wymagany obecnie w przypadku
piw bezalkoholowych lub z deklaracjg zawartosci
alkoholu <1,2%.

Przewidywane zmiany

Mimo ze napoje alkoholowe co do zasady powinny
by¢ ograniczane w diecie czlowieka, okazuje sie, ze
m.in. rosngca sSwiadomos$é konsumentdéw w temacie
jakosci zywnosci wymogta na prawodawcach ko-
niecznos¢ rozwazenia zmian w dotychczas obowig-
zujacym akcie prawnym i ujednolicenia przepisow
dla wszystkich kategorii zywnosci, w tym napojow
alkoholowych. Brak obowigzku zamieszczania war-
tosci odzywczej na etykietach napojow alkoholowych
jestniewatpliwie przyczyng braku odpowiedniej oce-
ny wptywu ich spozycia na zdrowie konsumentdow.
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Obecnie Komisja Europejska rozwaza kilka scena-
riuszy dziatan regulacyjnych, majacych na celu ujed-
nolicenie przepisow dla wszystkich przedsiebiorcow,
w tym producentéw napojoéw o zawartosci alkoholu
powyzej1,2%. Najbardziej prawdopodobng opcja wy-
daje sie by¢ zobowigzanie producentéw do zawarcia
na etykiecie wykazu sktadnikdw i informacji o warto-
$ci odzywczej dla wszystkich napojow alkoholowych,
a planowana zmiana przepisow wedtug informacji
podanej przez Komisje Europejska miataby zostaé
wdrozona w czwartym kwartale 2022 1.

Dotychczas napoje alkoholowe traktowano jako
kategorie zywnosci niewywierajacg znaczacego
wplywu na diete cztowieka pod wzgledem wartosci
odzywczych, a ciekawostki o tym, ile kcal zawiera
butelka 500 ml piwa czy tez kieliszek wodki pozosta-
watly tylko godnymi rangi pytania w telewizyjnym
teleturnieju. Nie mowimy oczywiscie o szkodliwym
wptywie alkoholu, poniewaz informacja o jego
rzeczywistej objetosciowej zawartosci jest obo-
wiagzkowa.

Rosnacy w site rynek piw bezalkoholowych,
ktorych etykiety, z uwagi na nieprzekraczanie
magicznej granicy 1,2% alkoholu, powinny zawie-
ra¢ wykaz sktadnikéw oraz informacje na temat
wartosci odzywczej sprawit, ze konsumenci zaczeli
oczekiwac petnego oznakowania réwniez od napojow
o wyzszej zawartosci alkoholu. Checg oni wiedzied,
jakich surowcéw uzyto do produkcjiijaka wartoscig
odzywczg charakteryzujg sie poszczegolne kategorie
napojow alkoholowych. Koniec ery ,tabu” zdaje sie
byé nieunikniony.

Opublikowane na poczgtku maja na stronie
Komisji Europejskiej podsumowanie 12-tygodnio-
wych konsultacji zakonczonych 7 marca 2022 r.
w kwestii oznakowania napojéw alkoholowych
jasno wskazywato na poparcie respondentow dla
obowigzku deklaracji wykazu sktadnikow i wartosci
odzywczej na etykietach dla wszystkich kategorii
napojow alkoholowych (piwa, wina, napoje spirytu-
sowe itd.). Wyniki konsultacji jasno tez okreslity, ze
respondenci z grupy konsumentdéw nie zgadzajg sie
ze stwierdzeniem, ze ,Konsumenci zwracajg taka
sama uwage na informacje o wartosci odzywczej
iwykazie sktadnikow, gdy sg one podane na etykie-
cie lub gdy sq one dostarczane za pomocg kodu QR”.
Ten fakt nie powinien dziwié, skoro w przypadku
kodu QR konsument musi wykonac¢ dodatkowe dzia-
tanie, aby pozna¢ wtasciwosci produktu, ktérego
zakup rozwaza. Informacje ,podane na tacy”, czyli
na etykiecie, sg jednak dostepne od reki.

Jakos$¢ handlowa piwa

Na poczgtku roku 2022 Inspekcja Jakosci Han-
dlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych opublikowata
raport z kontroli jako$ci handlowej m.in. napojow
bezalkoholowych oraz piwa. Rozwazania na temat
prawidtowego oznaczania piwa polecam zaczgé
wiasnie od jego wyniku.
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NIEPRAWIDEOWOSCI W OZNAKOWANIU

Nieprawidtowosci w oznakowaniu stwierdzono w przypadku 75 partii
napojéw bezalkoholowych (22,4% skontrolowanych partii napojow
bezalkoholowych) oraz 100 partii piwa. Dotyczyty one m.in.:
Stosowania okreslen ,Swieze" lub ,niefiltrowane” (sugerujacych,
ze produkt jest nieutrwalony) dla piwa poddanego pasteryzacji
oraz okreslen typu ,naturalny” lub ,domowa” dla produktow
zawierajgcych dodatki (np. barwniki i konserwanty).
Braku wyszczegdlnienia w wykazie sktadnikdw wszystkich
sktadnikéw zastosowanych do produkgji (np. stodu
pszenicznego, laktozy, ptatkdw owsianych).
Stosowania niewtasciwych nazw sktadnikéw wykorzystanych
do produkgji (np. ,kukurydza” zamiast ,grys kukurydziany").
Braku wskazania w lokalach gastronomicznych
(w miejscu dostepnym bezposrednio konsumentowi
finalnemu) wykazu sktadnikéw.
Nieuprawnionego uzycia terminu ,ekologiczny”.
Braku procentowej zawartosci soku gruszkowego wystepujgcego
w nazwie srodka spozywczego lub podanie procentowej
zawartosci soku z jabtek przy pomocy sformutowania ,minimum
30%", zamiast konkretnej zawartosci tego sktadnika.
Stosowania szaty graficznej, nazwy handlowej lub dodatkowych
okreslen sugerujacych, ze produkt zostat wytworzony
w okreslonym miescie lub regionie, podczas gdy faktycznie
powstat w zupetnie innym miejscu (np. podanie w nazwie
okreslenia ,tédzkie” dla piwa wyprodukowanego w Raciborzu).
Braku oznakowania w jezyku polskim.
Podawania informacji m.in. o wartosci odzywczej,
dacie minimalnej trwatosci i zawartosci netto
niezgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Kontrolg objeto tacznie 408 podmiotow (142 loka-
le gastronomiczne, 141 sklepéw i 125 producentow).
Nieprawidtowosci w oznakowaniu stwierdzono
w przypadku 75 partii napojow bezalkoholowych
(22,4% skontrolowanych partii napojow bezalkoho-
lowych) oraz 100 partii piwa (32,8% skontrolowanych
partii piwa) — patrz ramka.
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Jak wiec sie okazuje, ograniczona ilo$¢ danych
obowigzkowych do zamieszczenia na etykiecie napo-
jow alkoholowych o zawartosci > 1,2% alk. nie elimi-
nuje mozliwosciich btednego oznakowania. Podanie
za$ danych, ktére mozna umiesci¢ w oznakowaniu
na zasadzie dobrowolnosci, rodzi wiele problemoéw.
Spos6b DOBROWOLNY przekazywania informacji nie
oznacza bowiem sposobu DOWOLNEGO.

Jak wiec zrobi¢ to prawidtowo? Ponizej kilka
wskazdwek.

Obecnos¢ alergenéw

Stody zbozowe, bedgce zZrodtem glutenu, sg jednak
oczywistym sktadnikiem wpisujacym sie w definicje
Lpiwa”. Czy zatem nalezy wskazywac ich obecnos¢,
czy jednak mozna pominaé, skoro jest to ,oczywista
oczywistosc¢”?

Mimo wylgczenia napojow alkoholowych powyzej
1,2% alkoholu z obowigzku zamieszczania na etykiecie
wykazu sktadnikéw, informacje o zawartosci alerge-
ndéw nalezy podac obligatoryjnie. Jest to bowiem kwe-
stig bezpieczenistwa produktu i przepisy szczegotowe
maja tu charakter nadrzedny.

Brak obowigzku zamieszczania wartosci odzywczej
na etykietach napojow alkoholowych jest
niewatpliwie przyczyng braku odpowiedniej
oceny wptywu spozycia tych napojow na zdrowie
konsumentow

Gluten, stanowiacy jeden z rodzajow sktadnikow
wywotujacych alergie lub reakcje nietolerancji, przewi-
dzianych wZataczniku IT do rozporzgdzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr1169/2011 w sprawie przeka-
zywania konsumentom informacji na temat zywnosci
zgodnie z jego trescig, znajduje sie w nastepujacych
zbozach: pszenicy (w tym pszenicy orkisz i pszenicy
khorasan), zycie, jeczmieniu, owsie lub ich odmianach
hybrydowych, a takze w produktach pochodnych,
z wyjatkami tam okreslonymi. Zgodnie z art. 21 ust. 1
rozporzadzenia 1169/2011 gluten, tak jak inne alergeny,
powinien by¢ oznaczany wwykazie sktadnikow z doktad-
nym odniesieniem do nazwy substancji lub produktu
powodujgcego alergie czy reakcje nietolerancji, wymie-
nionego w zatgczniku II do rozporzadzenia 1169/2011,
a nazwa tej substancji albo produktu winna by¢ pod-
kreslona za pomoca pisma wyraznie odrézniajgcego
ja od reszty wykazu sktadnikow, np. czcionki, stylu (np.
pogrubienie, podkreslenie) lub koloru tta.

Itak, w przypadku obecnosci zb6z zawierajacych
gluten, wyrdznieniu podlega nazwa danego zboza,
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przy czym nalezy wyrdznic te cze$¢ nazwy sktadnika,
ktora odpowiada nazwie wymienionej w zatgczniku
11, przyktadowo: ,stdd jeczmienny”.

Jesli producent nie decyduje sie na zamieszcze-
nie wykazu sktadnikéw w oznakowaniu produktu,
powinien zamiesci¢ na jego etykiecie informacje
obejmujacg stowo: ,zawiera” i nazwe alergenu.
Takie bowiem oznaczenie nalezy stosowacé zgodnie
z art. 18 ust. 1 akapit drugi rozporzadzenia 1169/2011,
w przypadku gdy wykaz sktadnikow mozna poming¢.

Warto zauwazyé, ze w sytuacji, gdy kilka sktadnikow
lub substancji pomocniczych w przetwdrstwie pocho-
dzi od pojedynczej substancji czy produktu powoduja-
cego alergie albo reakcje nietolerancji, ich obecnosé
nalezy uwzglednié¢ w odniesieniu do kazdego takiego
sktadnika lub substancji pomocniczej. Natomiast
deklaracja o obecnosci alergenow nie jest wymagana
w przypadku, gdy nazwa srodka spozywczego wyraznie
odnosi sie do danej substancji, produktu, czyli np. za-
stosowanie nazwy ,piwo owsiane” nie wymaga zabiegu
wyroznienia stowa ,owsiane” na etykiecie.

Deklaracje o obecnosci alergendw, jak kazde
obowiazkowe informacje na temat zywnosci, musza
byé umieszczone w widocznym miejscu w taki spo-
sob, aby byly wyraznie czytelne oraz nieusuwalne.
Nie moga by¢ w zaden sposdb ukryte, zastoniete,
pomniejszone ani przerwane jakimikolwiek innymi
nadrukami, ilustracjami czy innym materiatem.
Minimalna wielko$¢ czcionki powinna wynosié¢ co
najmniej 1,2 mm. Wyjatkowo w przypadku matych
opakowan lub pojemnikdéw, ktérych najwieksza po-
wierzchnia ma pole mniejsze niz 80 cm? minimalna
wysokosé czcionki winna wynosic¢ 0,9 mm.

Piwa bezglutenowe
Cho¢ dla teoretykow wydawato sie to niemozliwe,

browarnicy coraz $mielej wychodzg naprzeciw ocze-

kiwaniom konsumentow i rozszerzajg swoje portfolio

o piwa bezpieczne dla os6b na diecie bezglutenowe;j.
Od lipca 2016 1. kwestie oznakowania produktéw

bezglutenowych lub o niskiej zawartosci glutenu

reguluje rozporzadzenie wykonawcze Komisji Eu-
ropejskiej nr 828/2014 w sprawie przekazywania
konsumentom informacji na temat nieobecnoscilub
zmniejszonej zawartosci glutenu w zywnosci - dalej
jako rozporzadzenie 828/2014. Zgodnie z art. 3 ust.

1 ww. rozporzadzenia: ,Jezeli informacje dla kon-

sumentow na temat nieobecnosci lub zmniejszonej

zawartosci glutenu w zywnosci przekazywane sa

w postaci sformutowan, informacje takie sg poda-

wane wytgcznie w formie sformutowan zawartych

w zataczniku oraz zgodnie z warunkami okreslony-

mi w tym zalgczniku”. Wedtug pkt A zatgcznika do

rozporzadzenia 828/2014, mozliwe jest stosowanie

nastepujacych sformutowan:

a. ,bezglutenowy” - mozna uzywaé wytgcznie, jesli
dana zywnos¢ w postaci sprzedawanej konsu-
mentowi koricowemu zawiera nie wiecej niz 20
mg/kg glutenu.
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| TRADYCYJNY
Zgodnie
z rozporzadzeniem
1151/2012
tradycyjny”
oznacza
udokumentowany
jako bedacy
W uzyciu na
rynku krajowym
przez okres
umozliwiajacy
przekaz z pokolenia
na pokolenie, przy
czym okres ten
ma wynosic¢ co
najmniej 30 lat

Fot.: 123rf

!

b. ,0 bardzo niskiej zawartosci glutenu” - mozna
stosowac wylqcznie, jezeli zawartos¢ glutenu
w zywnosci sktadajacej sie z jednego lub wiekszej
liczby sktadnikéw lub zawierajacej jeden lub wiek-
szg liczbe sktadnikéw wytworzonych z pszenicy,
zyta,jeczmienia, owsa lub ich odmian krzyzowych,
ktdre zostaly specjalnie przetworzone w celu
zmniejszenia zawartosci glutenu, nie przekracza
100 mg/kg glutenu w zywnosci sprzedawanej
konsumentowi koricowemu.

W odniesieniu do sformutowania ,bezgluteno-
wy” jest ono dopuszczalne jedynie w sytuacji, gdy
zawartos$¢ glutenu w danej zywnosci nie przekracza
wartosci 20 mg/kg produktu (20 ppm). Zasadnym
jest wiec dokonanie odpowiednich badan labo-
ratoryjnych, ktore wykazg, ze zawartos¢ glutenu
nie przekracza 20 mg/kg produktu. Badania takie
wskazane sg réwniez w sytuacji, gdy na okreslonym
etapie produkcji mogto doj$¢ do krzyzowego zanie-
czyszczenia glutenem.

Ponadto, z uwagi na réznego rodzaju sformuto-
wania uzywane w tym zakresie przez producentéw
zywnosci, podkreslié nalezy, ze oznakowanie srodka
spozywczego jako bezglutenowego powinno odbyé
sie z uzyciem oznaczenia w brzmieniu przewidzia-
nym przez rozporzadzenie 828/2014, tj. sformu-
towania: ,bezglutenowy”. Uzycie innych wyrazen,
niezgodnych z brzmieniem ww. rozporzadzenia,
moze zostac¢ poczytane jako btad istac sie powodem
zakwestionowania ze strony organow urzedowej
kontroli Zzywnosci.

:0 kierunekspozywczy.pl

Nalezy jednak pamietac¢, ze samo spetnienie
warunku zawartosci glutenu ponizej 20 mg/kg nie
jest wystarczajace. Zywno$¢é oznaczona informacja
Lbezglutenowe” musi naleze¢ do kategorii produk-
téw, w ktérych mozliwe jest potencjalne wystgpienie
sktadnikéw zawierajacych gluten (np. narynku poja-
wiajg sie produkty podobne, z zawartoscig glutenu).
Oznaczenie ,bezglutenowy” na zywnosci, ktora ze
swej natury jest bezglutenowa i zaden inny na rynku
produkt z tej kategorii nie zawiera glutenu (np. wspo-
mniany 100% sok z marchwi), mogtoby wprowadzaé
konsumenta w btad poprzez sugerowanie, ze inne
tego typu wyroby mogg zawierac sktadnik bedacy
7rédtem glutenu.

Ponadto, w zakresie wyrdzniania sktadnikow
alergennych, nalezy wskazaé, Ze pomimo zastoso-
wania oznakowania ,bezglutenowy”, np. w przypadku
uzycia sktadnika ,stéd jeczmienny bezglutenowy”,
nadal trzeba wyrdézni¢ Zzrédto pochodzenia stodu.
Wynika to z faktu, Ze cho¢ usunieto gluten z danego
sktadnika, ten moze zawierac¢ inne rodzaje substancji
alergennych (inne biatka), na ktére moga by¢ uczu-
leni konsumenci. Wskaza¢ nalezy w tym zakresie
na niezaleznos¢ stosowania art. 21 rozporzadzenia
1169/2011 od regulacji przewidzianej w rozporzadze-
niu 828/2011.

Mimo ze najbardziej rozpoznawalnym znakiem
informujacym o produkcie bezglutenowym jest znak
licencyjny Polskiego Stowarzyszenia Oséb Chorych
na Celiakie i na Diecie Bezglutenowej, czyli tzw. prze-
kreslony klos, jego umieszczenie na etykiecie - tak
samo jak kazdej informacji stownej lub graficznej
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0 tym samym znaczeniu — powinno znajdowac od-
zwierciedlenie w wynikach badan laboratoryjnych.
Naten aspekt zwrdcit rowniez uwage Gtéwny Inspek-
tor Sanitarny, wskazujac w pismie z kwietnia 2015 .
(GIS-ZP-SP-42-12-00032/BR/15), ze informacja o tresci
,bezglutenowy” powinna by¢ potwierdzona odpo-
wiednim oznaczeniem ilosci glutenu w danym bez-
glutenowym $rodku spozywczym. Rozporzadzenie
828/2014 nie przewiduje zadnego specjalnego znaku
czy symbolu, jaki mozna by stosowaé¢ na danym
bezglutenowym $rodku spozywczym. Dodatkowo,
zastosowanie takiego symbolu nie zastepuje w zad-
nym razie wyrazenia ,bezglutenowy”. Niezaleznie od
tego, w jaki sposéb poinformujemy konsumentow
o tym, ze nasz produkt jest bezglutenowy, producent
ma obowiazek utrzymania odpowiedniego nadzoru
produkcyjnego oraz dokumentowania dziatan podje-
tych w celu zapewnienia bezglutenowego charakteru
produktu.

Mimo wytgczenia napojow alkoholowych powyzej
1,2% alkoholu z obowigzku zamieszczania

na etykiecie wykazu sktadnikéw, informacje

o zawartosci alergendw nalezy podac obligatoryjnie

Piwa owocowe i aromatyzowane

Oznakowanie piw owocowych oraz piw aroma-
tyzowanych jest zagadnieniem bardzo ztozonym,
w ktérym istotne sg przynajmniej trzy kwestie.
Dobrze bedzie postuzy¢ sie konkretnym przykta-
dem — niech bedzie to piwo wisniowe i piwo 0 smaku
wisniowym. Czy mozna oznakowac je tak samo?
Absolutnie nie.

Kwestia 1 - nazwa produktu

Piwem wisniowym mozemy nazwac wylgcznie te,
w ktdrego procesie wytwarzania zastosowano owoce
(wisnie) lub ich przetworzone formy, np. sok z wisni.
Wszystkie piwa, w przypadku ktorych wisniowy
charakter jest zastugg zastosowanego aromatu lub
aromatdow, powinny byé nazwane piwami ,,0 smaku
wisniowym”.

Kwestia 2 — wizerunek owocéw

W przypadku piwa wisniowego, zuwagi narzeczy-
wistg obecnos$¢ owocow — wszelkie formy graficzne
nawigzujace do wisni bedg oczywiscie zasadne,
natomiast inaczej wyglada to w przypadku piw aro-
matyzowanych. Wszystko zalezy od zastosowanego
aromatu.

Wizerunek wisni bedzie zasadny w przypadku
zastosowania w produkcji naturalnego aromatu
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wisniowego lub naturalnego aromatu wisniowego
z innymi naturalnymi aromatami. Jesli jednak za-
stosowany aromat nie nalezy do takich aromatow,
wszelkie znaki graficzne nawigzujace do wisni mogg
zostaé zakwestionowane przez organy urzedowej
kontroli zywnosci.

Kwestia 3 — wskazanie ilosci sktadnika

charakterystycznego
Zgodnie z artykutem 22 rozporzadzenia 1169/2011,

ust. 1 oznaczenie ilosci sktadnika lub kategorii sktad-
nikéw uzytych do wytwarzania czy przygotowania
danego srodka spozywczego jest obowiazkowe, gdy
dany sktadnik albo dana kategoria sktadnikow:

a. wystepuja w nazwie srodka spozywczego lub sa
zwykle kojarzone z tg nazwa przez konsumenta;

b. sgpodkreslone w etykietowaniu stownie, obrazo-
wo, graficznie;

c. sg istotne w celu scharakteryzowania danego
srodka spozywczego i odréznienia go od produk-
tow, z ktérymi mdgtby by¢ mylony ze wzgledu na
jego nazwe czy wyglad.

Zatgcznik VIII, ust.1, lit. a wskazuje jednoczesnie,
ze oznaczenie ilosciowe nie jest wymagane m.in.
w przypadku sktadnika lub kategorii sktadnikdw,
ktore sg uzyte w matych ilosciach do celéw aroma-
tyczno-smakowych. Do pierwszej kategorii sktad-
nikéw nalezg bez watpienia aromaty, co oznacza,
ze wszystkie piwa ,0 smaku” bedgce co do zasady
piwami aromatyzowanymi, sg zwolnione z podawa-
nia % zastosowanego aromatu, tak jak inne srodki
Spozywcze.

W przypadku piwa wisniowego, do ktdrego
produkgji zastosowano sok z wisni, producent nie
jest jednak zwolniony z obowigzku podania % soku
z wisni. Przepisy przewidujg mozliwos¢ podania tej
informacji na dwa sposoby:

1. w wykazie sktadnikdéw - z tej opcji zazwyczaj
korzystaja producenci piw bezalkoholowych oraz
piw o zawartosci alkoholu ponizej 1,2% z uwagi
na obowigzek wskazania wszystkich sktadnikdw,

2. W nazwie prawnej — co oznacza, ze nawet sko-
rzystanie z opcji pominiecia wykazu sktadnikow
w przypadku piw zawierajgcych powyzej 1,2%
alkoholu nie jest podstawg do nieuwzglednienia
informacji o ilosci sktadnika na etykiecie.

W tym przypadku nadrzednym celem jest rzetel-
ne poinformowanie konsumenta; wzmianka doty-
czgca zaréwno nazwy, jak i zawartosci procentowej
sktadnika takze powinna by¢ podana.

Art. 7 ust. 1 lit. d) rozporzadzenia stanowi, ze:
,informacje o zywnosci nie mogg wprowadzac
w btad przez sugerowanie poprzez wyglad, opis lub
prezentacje graficzne, ze chodzi o okreslony srodek
spozywczy lub sktadnik, mimo Ze w rzeczywistosci
komponent lub sktadnik naturalnie obecny lub
zwykle stosowany w danym srodku spozywczym
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zostat zastgpiony innym komponentem lub innym
sktadnikiem”. Biorac pod uwage, ze artykut ten znaj-
duje zastosowanie w przypadkach, gdy zaktada sie,
iz przecietny konsument moze sie spodziewad, ze
dana zywnos¢ jest zwyczajowo wytwarzana z okre-
Slonego sktadnika albo okreslonych sktadnikdéw,
naturalnie obecnych w danej zywnosci, a zastapiono
jeinnym komponentem lub sktadnikiem, pominiecie
informacji o ilo$ci sktadnika charakterystycznego
niewatpliwie mogtoby skutkowaé¢ wprowadzeniem
konsumenta w btad co do charakteru i wtasciwosci
produktu.

Czy rzemieslnicze oznacza ,tradycyjne”?

Mimo Ze w prawodawstwie unijnym i krajowym
(polskim) nie funkcjonuje definicja piwa rzemieslni-
czego, ani nawet samego okreslenia ,rzemieslniczy”,
wiadomym jest, ze konsument spodziewa sie w przy-

tradycyjne metody produkcji uwaza sie te wykorzy-
stywane co najmniej od 25 lat.

Co prawda kazdy przypadek produktu i jego
charakteru nalezy analizowac¢ indywidualnie, ale
dos¢ oczywistym jest, ze w swietle przytoczonych
przepisow, piwa uznanego za rzemieslnicze nie
mozna z automatu kwalifikowa¢ jako tradycyjnego,
wytwarzanego zgodnie z ,tradycyjna recepturg”
czy tez warzonego w sposob tradycyjny. Dlaczego?
Produkty oznaczone jako tradycyjne, oprécz odpo-
wiednio dtugiego czasu istnieniareceptury oraz me-
tody wytwarzania, nie powinny zawierac¢ w sktadzie
dodatkow do zywnosci, takich jak chociazby aromaty,
a wsrod piw rzemieslniczych znajdziemy ich wiele.

n

Oznaczenie ,bezglutenowy” na zywnosci, ktéra

ze swej natury jest bezglutenowa i zaden inny na
rynku produkt z tej kategorii nie zawiera glutenu,
mogtoby wprowadza¢ konsumenta w btad poprzez
sugerowanie, ze inne tego typu produkty moga
zawiera¢ w swoim sktadzie sktadnik bedacy

padku takich wyrobow produkcji lokalnej, w matych
browarach, z wysokogatunkowych surowcow. Sta-
nowisko takie utrzymujg rowniez decyzje organow
urzedowych kontroli zywnosci — w przypadku srodka
spozywczego produkowanego na skale przemystows,
na liniach zaawansowanych technologicznie kwe-
stionowane sg odniesienia do ich ,rzemiesIniczego”
charakteru. Czy speienie oczekiwan wzgledem na-

wigzania do ,rzemieslniczego” charakteru piwa moze
byé podstawa do zastosowania w jego oznakowaniu,
a wiec takze reklamie, okreslenia: ,tradycyjne”,
Ltradycyjna receptura”, ,warzone tradycyjnie” itp.?
Niekoniecznie. Produkcja w matym browarze ,piwa
kraftowego” czy tez ,piwa rzemieslniczego” nie jest
potwierdzeniem jego tradycyjnego charakteru.

Nie mamy prawnej definicji okreslenia ,tra-
dycyjny” w odniesieniu do ogdlnych $rodkow
spozywczych, jednak na potrzeby rozgraniczenia
produktéw mogacych zostaé zakwalifikowanymi
jako Gwarantowane Tradycyjne Specjalnosci (GTS)
w rozporzadzeniu Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r. w spra-
wie systemow jakosci produktéw rolnych i sSrodkéw
spozywczych (Dz.UUE.L.2012.343.1), a takze w usta-
wie z dnia 17 grudnia 2004 r. o rejestracji i ochronie
nazw i oznaczen produktéw rolnych i srodkow
spozywczych oraz o produktach tradycyjnych
(Dz.U.2005.10.68) doprecyzowano wymagania, ktore
powinny zostaé¢ spetnione, aby produkt mogt byé
uznany za tradycyjny.

Zgodnie zrozporzadzeniem 1151/2012 ,tradycyjny”
oznacza udokumentowany jako bedacy w uzyciu na
rynku krajowym przez okres umozliwiajgcy przekaz
z pokolenia na pokolenie, przy czym okres ten ma
wynosié co najmniej 30 lat. Natomiast w mysl ustawy
orejestracji, za produkty tradycyjne mozna uznac te,
ktorych jakosé lub wyjatkowe cechy i wtasciwosci
wynikajg ze stosowania tradycyjnych metod wytwa-
rzania, stanowigce element dziedzictwa kulturowego
regionu, w ktérym powstajg, oraz bedace elementem
tozsamosci spotecznosci lokalnej. Dodatkowo, za
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zrédtem glutenu

Warto pamietaé, ze mimo braku jednoznacznych
definicji, zastosowanie okreslenia ,tradycyjny”,
wtym takze grafiki nawigzujacej do takiego charak-
teru produktu, stanowi przedmiot kontroli organéw
urzedowej kontroli Zzywnosci. Z tego powodu produ-
cent odpowiedzialny za znakowanie §rodka spozyw-
czego powinien byé przygotowany w razie konieczno-
$cido odpowiedniego uzasadnieniaiprzedstawienia
dowod6w na zasadne uzycie tego okreslenia.

k%

Znakowanie piwa, nawet w $wietle aktualnie obo-
wigzujacych aktéw prawnych, ktére dajg mozliwosé
pominiecia czesciinformacji wymaganych wzgledem
innych $rodkéw spozywezych, nie zawsze zdaje sie
by¢ tematem prostym. Biorgc pod uwage planowa-
ne zmiany w przepisach nalezy spodziewa¢ sig, ze
najblizszy czas moze przynie$¢ wiele wyzwan dla
producentéw napojéw alkoholowych. Trzeba pamie-
tac, ze etykieta produktu ma z zatozenia informowac
konsumenta w sposéb niebudzacy watpliwosci o jego
cechach i whtasciwosciach, dlatego warto spojrzec na
jego oznakowanie oczami samych zainteresowanych,
czyli konsumentow. Ostatecznie przeciez wszyscy
nimi jestesmy.
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ANTYOKSYDANTY
W PIWIE

Jak zwiekszyc ich zawartosc?

Barbara Stachowiak
Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu

Walory sensoryczne piwa staty sie waznym czynnikiem determinujgcym decyzje
zakupowe konsumentow. Szczegdlnie jest to zauwazalne w przypadku piwa
bezalkoholowego. Jednak czesto nie jestesmy swiadomi wtasciwosci odzywczych
i prozdrowotnych tego napoju. Te ostatnie to zastuga przede wszystkim
przeciwutleniaczy, ktdre redukujg stres oksydacyjny i oksydacyjne uszkodzenia
sktadnikéw komorek, co stanowi gtéwng przyczyne chordb cywilizacyjnych.
Poprawa aktywnosci przeciwutleniajgcej zywnosci i napojow jest obecnie
promowang strategig stuzacg polepszeniu ludzkiego zdrowia. Czy mozna w nig
wpisac réwniez piwo?
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nych napojow alkoholowych na swiecie. Pomimo

zewostatnich latach jego sprzedazjest nizsza, to
wcigz wartosciowy udziat wrynku alkoholi — najwyzszy
(w Polsce w 2021 roku wynosit 44%). Badania rynku,
przeprowadzone przez NielsenlQ, wskazujg, ze popular-
ny eurolager cieszy sie mniejszym zainteresowaniem
konsumentoéw, za to zauwazalnie rosnie sprzedaz piw
bezalkoholowych i to wszystkich segmentdéw: bezal-
koholowe piwne specjalnosci, bezalkoholowy lager,
bezalkoholowy smakowy lager. W roku 2021 sprzedaz
wolumenowa dwdch ostatnich segmentéw wzrosta az
0 7% w porownaniu z rokiem ubieglym, a wartosciowy
udziat wrynku catej kategorii wynosit 6,6% (1,17 mld zt)
i zwiekszyt sie 0 0,9% (157 mln zt) w poréwnaniu z ro-
kiem 2020 (Cyganiak, 2022).

Pomimo kryzysu dynamicznie rozwija sie rynek
piw rzemieslniczych. Cho¢ wskazuje sie, ze brakuje
wiarygodnych danych, ktére pozwolityby ustali¢,
jakijest obecnie ich udziat w polskim rynku piwa, to
w swoim raporcie Polskie Stowarzyszenie Browardow
Rzemieslniczych (2021) szacowato, ze w 2020 roku
byt wyzszy w stosunku do roku ubiegtego i wynosit
w przyblizeniu 0,6%. Firma badawcza Grand View
Research (2021) opublikowata raport, z ktérego wyni-
ka, ze globalny rynek piwa rzemieslniczego osiagnie
w 2025 r. warto$cé az 502,9 mld dolaréw.

Pomimo Ze nie ma prawnej definicji piwa rzemiesl-
niczego, za takowe uwaza sie powszechnie produkty
wytwarzane w matych, niezaleznych browarach,
w oparciu o tradycyjne sktadniki i receptury, ewentu-
alnie innowacyjne naturalne dodatki. A zatem browary
rzemieslnicze oferujg czesto piwa unikatowe, o szcze-
gdlnych wlasciwosciach sensorycznych uzyskanych
dzieki zastosowaniu niekonwencjonalnych surowcow
(owocdw, ziot, kwiatéw, nowych odmian chmielu,
niekonwencjonalnych stodéw, a takze miodu, bakalii,
kawy, herbaty, kakao), drozdzy oraz technik piwowar-
skich. Czesto piwa te nie sg poddawane procesom
filtracji i pasteryzacji, co korzystnie wptywa na ich
wartosc¢ odzywceza i prozdrowotng.

Piwo nalezy do najstarszych i najchetniej spozywa-

Zywieniowa wartos¢ piwa

Pomijajac kwestie alkoholu, piwo spozywane jest
zuwagina walory smakowe, a konsumenci czesto sg
nieswiadomi wtasciwosci odzywczych i zdrowotnych
tego napoju. Wartos¢ zywieniowa piwa wynika z wy-
sokiej zawartosci substancji odzywczych oraz dobrej
przyswajalnosci sktadnikéw ekstraktu, do ktorych
naleza: biatka, weglowodany, $ladowe ilosci btonnika
oraz witaminy, zwigzki mineralne i antyoksydanty
(tab.1). Piwo nie zawiera ttuszczu i cholesterolu. Na-
lezy jednak pamietaé, ze obecny w piwie alkohol ma
dziatanie psychoaktywne. Z tego wzgledu napdj ten
moze by¢ spozywany tylko przez osoby peinoletnie.

Polifenole piwa

Niektore badania kliniczne wskazujg, ze umiar-
kowane spozycie piwa okazuje sie by¢ korzystne
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dla zdrowia cztowieka z uwagi na obecnos¢ an-
tyoksydantow. Przeciwutleniacze redukuja stres
oksydacyjny i oksydacyjne uszkodzenia sktadnikow
komorek, co stanowi gtowng przyczyng chordéb
cywilizacyjnych. Poprawa aktywnosci przeciwu-
tleniajacej zywnosci i napojoéw jest obecnie pro-
mowang strategig w poprawie ludzkiego zdrowia.
Wérod przeciwutleniaczy piwa wymienic nalezy: SO,
produkowany przez drozdze podczas fermentacji,
melanoidyny (powstaja gtéwnie podczas suszenia
iprazeniastodu, lecz réwniez zacierania i gotowania
brzeczki), witaminy B6, B12, C, E oraz selen i liczne
zwigzki polifenolowe (Yang, Gao, 2021). Poziom
przeciwutleniaczy w piwach jasnych pozostaje
w zakresie 150-400 mg/1 i jest nizszy w poréwnaniu
z sokami owocowymi i warzywnymi. Warto jednak
zaznaczy¢, ze w przypadku piwa ich przyswajalnosé
jest wieksza, gdyz wiekszos$é z nich zdecydowanie
tatwiej rozpuszcza sie w alkoholu anizeli w wodzie
(Kordialik-Bogacka, 2011).

Zwigzek Stezenie Liczba Zrédto lub czynnik
zwigzkow
Woda 90-94% mas. 1 -
Etanol 3-5% obj. 1 Drozdze, stody
Weglowodany 1-6% ~100 Stody
Dwutlenek wegla 3,5-45¢g/l 1 Drozdze, stody
Ttuszcze <01% - Stody
Glicerol 15-35¢g/l 1 Stody, drozdze
Sole nieorganiczne | 500-4000 mg/l ~25 Woda, stody
Catkowita zawartos¢ | 3001000 mg/l | =100 Drozdze, stody
azotu
Kwasy organiczne 50-250 mg/l ~200 Drozdze, stody
Alkohole wyzsze 60-300 mg/l 80 Drozdze, stody
Aldehydy 30-40 mg/! ~50 Drozdze, chmiele
Estry 25-40 mg/| ~150 Drozdze, stody, chmiele
Zwigzki siarki 1-10 mg/l x40 Drozdze, stody, chmiele
Pochodne zwiazkow | 54 64 g1 >100 Chmiele
chmielu
Witaminy z gr. B 5-10 mg/l 13 Drozdze, stody
Makroelementy:
Fosfor 308 mg/l
Wapn 34 mg/l
Magnez 107 mg/l Woda, stody
Potas 493 mg/l
Séd 30 mg/l
Krzem 20 mg/l
Mikroelementy: 0,09 mg/I
Zelazo 0,07 mg/I
Miedz ! g Woda, stody
0,06 mg/l
Cynk 017 mg/!l
Mangan ! g
TAB.1
Przyktadowy sktad

chemiczny piwa
jeczmiennego
dolnej fermentacji
(Stachowiak,
Bukowski, 2027)
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Grupa zwigzkow Przyktad Aktywnosc biologiczna
antyoksydacyjne
Humulon przeciwzapalne
KWASY
GORYCZKOWE antyoksydacyjne
Lupulon antybakteryjne
przeciwzapalne
Kwasy fenolowe
antyoksydacyjne
Kwas chlorogenowy
Flawan-3-ole
antyoksydacyjne
Katechina
Glikozydy flawonowe
antyoksydacyjne
Kwercetyna
Flawonoidy prenylowane
ZWIAZKI Chalkony: antyoksydacyjne
POLIFENOLOWE
przeciwzapalne
przeciwnowotworowe
Ksantohumol antyangiogeniczne
przeciwdrobnoustrojowe
przeciwzapalne
przeciwnowotworowe
Izoksantohumol antyangiogeniczne
przeciwdrobnoustrojowe
Flawanony: przeciwzapalne

8-prenylnaringenina estrogenne

TAB.2

Biologiczna
aktywnos¢
wybranych
zwigzkow
wystepujacych

w piwie
(opracowano na
podstawie: Kotota
iin. 2014)

RYS.1

Struktura
molekularna
ksanohumolu

(1- [2,4-dihydroksy-
6-metoksy-3-
(3-metylobut-
2-enylo)

fenylo] -3-
(4-hydroksyfenylo)
prop-2-en-1-on)

Najwiekszg grupg zwigzkdw o potencjalnym cha-
rakterze prozdrowotnym w piwie sg polifenole. Ba-
dania naukowe wskazujg, ze istnieje istotna dodat-
nia korelacja miedzy ich poziomem a aktywnoscig
antyoksydacyjna piwa. Zawartosc¢ polifenoli w piwie
zalezy od jakosci stodu, chmielu oraz zastosowanej
metody produkcji. Wskazuje sie, ze az 70-80% tych
zwigzkdw pochodzi ze stodu, a 20-30% — z chmielu
(Kotota i in. 2014). Catkowita zawartos¢ polifenoli
zalezy od rodzaju piwa i w duzej mierze od poziomu
ekstraktu brzeczki podstawowej. Na przyktad piwa
bezalkoholowe zawierajg ich mniej niz alkoholowe,
a ich aktywnosé przeciwutleniajgca jest nizsza.

CHs
OH

HO OH

OCH, O
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Piwa ciemne i ciemne stody majg znacznie wyzsza
zawartosé polifenoli i aktywnos¢ antyoksydacyjna
niz piwa jasne. Najwyzsze zawartosci polifenoli
oznaczono w porterach (ponad 1000 mg/l). Mocne
lagery zawierajg ich ponad 500 mg w litrze (Kurek,
Peszko, 2011).

Aktywnos$¢ przeciwutleniajgca wybranych piw
komercyjnych ksztattuje sie nastepujaco: piwo
bezalkoholowe < lager < pilzner <pszeniczne< ale <
abbey < kozlak < porter (Yang, Gao, 2021).

Stéd jeczmienny zawiera srednio 50-100 mg/100 g
polifenoli, ale w stodach ciemnych jest ich wiecej. Po-
dejmowane sg proby projektowania stoddw specjal-
nych w celu osiggniecia podwyzszonej zawartosci po-
lifenoli w piwach jasnych, réwniez bezalkoholowych.
Aby uzyskac jak najwiecej antyoksydantéw w piwie
gotowym, nalezy zwrocic szczegdlng uwage na etap
zacierania oraz gotowania brzeczki z chmielem. Ba-
dania nad wptywem zacierania na obecnos¢ polife-
noliw brzeczce wskazujg, ze idealng temperatura do
uwalniania kwaséw fenolowych ze stodu jest 40-45°C
(Salantaiin., 2020). Pascoeiin. (2004%) zaobserwowali
wzrost poziomu aktywnosci antyoksydacyjnej po
procesie zacierania oraz gotowania brzeczkiz chmie-
lem, fermentacjiilezakowaniu. Na etapie gotowania,
w wysokiej temperaturze, tworzone sg produkty
reakcji Maillarda, ponadto czes$¢ polifenoli chmielu
izomeryzuje i staje sie rozpuszczalna w brzeczce, co
poprawia jej potencjat przeciwutleniajgcy.

Zrédtem zwigzkéw o charakterze przeciwutlenia-
czy jest rowniez chmiel (Humulus lupulus L.) odpo-
wiedzialny za charakterystyczny zapach i goryczke
piwa. Naleza do nich kwasy goryczkowe i liczne
zwigzki polifenolowe (tab. 2).

Flawonoidy prenylowane zaliczyé trzeba do
najwazniejszych polifenoli piwa. W grupie tych
zwigzkow najwiekszy udzial ma ksantohumol (rys. 1),
ktory wykazuje tez najwyzszg aktywnosé biologicz-
na. Jego zawarto$¢ w chmielu zalezy od odmiany
i warunkow klimatycznych panujgcych w okresie
wegetacji i generalnie pozostaje w zakresie 0,1 do
1,1% suchej masy szyszek chmielowych. Zwigzek ten
stanowi blisko 90% catkowitej ilosci flawonoidéw
prenylowanych obecnych w réznych europejskich
odmianach chmielu. Pozostate zwigzki z tej grupy:
izoksantohumol, 6-prenylnaringenina, 8-prenylna-
ringenina sg izomerami ksantohumolu (Gotgbczak,
Dermaszewska-Darmach, 2010; Kotota iin. 2014).

Ksantohumol jest zwigzkiem o wielokierunko-
wym dziataniu prozdrowotnym i terapeutycznym.
Jest silnym przeciwutleniaczem, zdolnym do wy-
chwytywania reaktywnych form tlenu, w tym rodni-
kéw hydroksylowych i nadtlenkowych odpowiednio
9- i 3-krotnie silniej niz wzorcowy Trolox (kwas
6-hydroksy-2,5,7,8-tetrametylochroman-2-karbok-
sylowy). Wykazuje wtasciwosci przeciwzapalne,
przeciwdrobnoustrojowe, przeciwwirusowe (np.
jest silnym inhibitorem réznych koronawirusow,
w tym SARS-CoV-2), chemoprewerencyjne, anty-
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proliferacyjne wzgledem komoérek rakowych, kar-
dioprotekcyjne. Zostat rowniez opatentowany jako
lek przeciwko osteoporozie, dzieki wtasciwosciom
inhibitora resorpcji kosci (Harish i in. 2021).

Wyniki badan wyraznie wskazujg, Ze ksantohu-
mol zapobiega procesom nowotworowym. Wyka-
zuje aktywnosé chemoprewencyjng polegajacg na
hamowaniu inicjacji i rozwoju kancerogenezy oraz
terapeutyczna, zwigzang z hamowaniem proliferacji
(ksantohumol ma wtadciwosci antyproliferacyjne
wzgledem linii komdrkowych ludzkich nowotworéw
piersi, okreznicy, jajnika i prostaty), indukcjg apopto-
zy oraz hamowaniem migracji komdrek srodbtonka
iangiogenezy (Harish i in, 2021).

Ksantohumol cechuje sie korzystnym wptywem
na profilaktyke chorob sercowo-naczyniowych. Stan
fizjologiczny wskazujgcy na podwyzszone stezenie
lipidow we krwi, zwtaszcza frakeji lipoprotein o matej
gestosci (LDL), lipoprotein o bardzo matej gestosci
(VLDL) i trojglicerydow oraz obnizony poziom lipo-
protein o duzej gestosci HDL stanowi pierwszy etap
miazdzycy. Hirata i in. (2017) wykazali, Ze ksantohu-
mol ma dziatanie przeciwmiazdzycowe. Mechanizm
jego oddzialywania polega na silnym hamowaniu
CETP - biatka transportujgcego estry cholesterolu
z HDL do VLDL oraz LDL. Inhibicja CETP powoduje
zatem wzrost poziomu wysokoczasteczkowej frakcji
cholesterolu HDL (tzw. dobrego cholesterolu) oraz
obnizenie poziomu niskoczasteczkowego choleste-
rolu LDL (tzw. ,ztego”).

W piwie poza ksantohumolem wystepujg jego po-
chodne - izoksantohumol oraz 8-prenylnaringenina,
ktora jest najsilniejszym znanym fitoestrogenem
i sktadnikiem wielu preparatéw tagodzacych objawy
menopauzy. Poziom 8-prenylonaringeniny wynosi
$rednio od 1 do 240 ug/litr (Kototaiin., 2014).

Jedynym 7rédtem ksantohumolu w diecie czto-
wieka jest piwo i produkty spozywcze zawierajace
chmiel. Ksantohumol to zwigzek stabo rozpusz-
czalny w wodzie. Podczas gotowania brzeczki jego
znaczna czes¢ ulega termicznej izomeryzacji do
izoksantohumolu. Wyjatek stanowig tu piwa ciemne,
stoutiporter, podczas warzenia ktérych dochodzi do
czesciowego zahamowania tego procesu. Zawartosé
izoksantohumolu w piwie zalezy od jego rodzaju,
lecz pozostaje w zakresie 0,40 do 3,44 mg/1 (Stevens
iPage, 2004).

Aktywnos¢ biologiczna izoksantohumolu jest
zdecydowanie nizsza niz ksantohumolu. Ksanto-
humol zostaje usuniety z osadami (tzw. przetlomem
gorgcym) oraz podczas filtracji i stabilizacji piwa.
Wedtug danych literaturowych, w tradycyjnie pro-
dukowanym piwie jasnym, jego stezenie nie prze-
kracza 0,13 mg/l. W piwach ciemnych, typu stout
i porter, stezenie ksantohumolu wahaé sie moze od
0,4 do nawet 1,2 mg/l (Harish i in., 2021). Badania
przeprowadzone przez Tobote i in. (2014) wykazaly,
ze zawarto$é ksantohumolu w piwach polskich
miescita sie w zakresie 0,006-0,22 mg/l. Najwieksza
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ilo$¢ tego zwigzku stwierdzono w piwach ciemnych
orazjasnych niefiltrowanych o zawartosci ekstraktu
powyzej 12,5% wag. Aby zapewnié¢ efekt chemopre-
wencyjny, zawartos$¢ ksantohumolu w piwie powinna
wynosié 5mg/l (Gotabczak, Gendaszewska-Darmach,
2010). Opracowana tzw. XAN technologia umozliwia
osiggniecie stezenia ksantohumolu na poziomie
1-3 mg/1 w niefiltrowanych piwach typu lager oraz
> 10 mg/1 w filtrowanych ciemnych piwach. Polega
ona na wprowadzeniu do piwa preparatéw ksanto-
humolu o wysokiej czystosci (powyzej 90%) pozyska-
nych z szyszek chmielowych pozbawionych zwigzkéw
goryczkowych (np. przez ekstrakcje nadkrytycznym
CO, przy maksymalnie duzym ci$nieniu). Przyktada-
mi oferowanych przez niemiecki rynek piw wzboga-
conych w ksantohumol (XN) sg: Weihenstephaner
LXan-Hefeweilflier” (1,3 mg XN/1), Weihenstephaner
~XAN-Wellness” (4,1 mg XN/1), w Czechach produku-
je sie piwo ,ZATEC Xantho” (0,3 mg XN/1). W Polsce
technologia ta nie jest stosowana.

n

W$rod przeciwutleniaczy piwa wymienic nalezy: SO,
produkowany przez drozdze podczas fermentacji,
melanoidyny (powstajg gtdwnie w czasie suszenia

i prazenia stodu, lecz rowniez podczas zacierania

i gotowania brzeczki), witaminy B6, B12, C, E oraz

selen i liczne zwigzki polifenolowe

Strategie poprawy zawartosci polifenoli w piwie

Dobra strategia prowadzgca do wzrostu zawarto-
sci polifenoli i aktywnosci przeciwutleniajgcej piwa
jest wprowadzenie do niego sktadnikéw bogatych
w te zwigzki, np. owocow, zidt, przypraw i ich eks-
traktéw. Tu najwieksze mozliwosci majg browary
rzemieslnicze, ktore kreatywnie korzystajg z tego
rodzaju surowcow.

Wedtug Beer Judge Certification Program (2015)
piwo owocowe i ziolowe obejmuje wszystkie style,
wytworzone z udziatem owocow i przypraw na ja-
kimkolwiek etapie powstawania. Produkt finalny
powinien mieé¢ charakter wyraznie owocowy/zioto-
wy, ale pozostajgcy w harmonii z piwem. Winien by¢
wcigz rozpoznawalny jako piwo. Nie moze sugerowac
produktu sztucznego.

Najczesciej owoce dodaje sie na etapie fermen-
tacji cichej, czyli kiedy temperatura fermentacji jest
stabilna, a brzeczka odfermentowana. Pozwala to
uzyska¢ maksymalny ekstrakt i aromat z owocow.
Owoce mozna tez dodaé na etapie fermentacji gtow-
nej lub po jej zakonczeniu jako Zrodto substratow do
refermentacji. Natomiast wprowadzenie ich podczas

o
N
ataa'aY

TEMATYKA
ANTYOKSYDANTOW
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na konferencji
Jesienne Spotkanie
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Owoc Polifenole Zrédto literaturowe
[mg/100 g $wiezej masy]

Ananas 615,00 + 33 Kosciuk i in. (2015)

Aronia 630,20 84853_ 106420 Jakobekiin. (2007)
Bez czarny — jagody 750 + 0,00 Kotodziej, Drozdzal (2009)
Bordwka brusznica 463,30 £ 20 Witkowska, Zujko (2009)

Kluszczyriska, Sowiriska
Boréwka czernica 614,00 + 0,20 (2014) Witkowska,
Zujko (2009)
Cytryna 36510 + 75 Kosciuk i in. (2015)

Porzeczka czerwona

371,00 + 2,8 - 501,60 £ 4,2

Gryszczynska i in. 2011)

Granat 1157,70 + 102 Kosciuk i in. (2015)
Grejpfrut 8710-205,00 Kosciuk i in. (2015)
Jabtko 27,80-371,50 Butkeviciute i in. (2022)
Jezyna 556,00-898,00 Macierzynski i in. (2014)
Limonka 25430 + 22 Kosciuk i in. (2015)
Mango 170,40 + 23 Kosciuk i in. (2015)
Pomarancza 543,50 + 15 Kosciuk i in. (2015)

Porzeczka czarna

535,50 + 10-888,50 + 64 Grszczynska iin. 2011)

Poziomka 733,30 + 244 Witkowska, Zujko (2009)
Truskawki 10117+ 6 Jakobekiin. (2007)
Winogron czerwone 130,00 L
Winogrono biate 38,86 Latoch iin. (2015)
Wisnia 60,00-312,00 Ferrettiiin. (2010)
Zurawina btotna 32230 +38 Witkowska, Zujko (2009)

TAB.3
Zawartos¢
polifenoli

w wybranych
owocach

gotowania brzeczki postuzy jedynie do nadania
barwy i korekty pH. Owoce do piwa mozna dodaé
w formie $wiezej, mrozonej, pulpy lub soku. Wybhoér
formy owocow determinuje czas ich kontaktu z pi-
wem oraz jakos¢ sensoryczng gotowego produktu.
Mastowski (2019) wskazuje, ze owoce dodane wilosci
200 g/l i pozostawione na okres okoto dwdch mie-
siecy zapewniajg bardzo wyrazng owocowos¢ piwa.
Moga catkowicie zmienic jego smak, stezenie cukrow,
kwasow i polifenoli — w zaleznosci na jakim etapie
zostaty dodane oraz zastosowanej metody produkcji.
Do owocow o wysokiej zawartosci polifenoli nalezy
granat, owoce jagodowe: aronia, boréwka czernica,
porzeczki czarna i czerwona, malina, poziomka,
a takze niektore cytrusy (np. ananas). Owoce dziko
rosngce z reguly majg wiekszg zawartos¢ polifenoli
i potencjal przeciwutleniajacy niz ich odpowiedniki
uprawne. W tabeli 3 przedstawiono rodzaje owocdw,
ktore najczesciej dodaje sie do piwa oraz zawartosé
w nich polifenoli.
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Owoce mniej konwencjonalne

Podejmowane sg réwniez proby wprowadzenia
do piwa owocow mniej konwencjonalnych, bogatych
w antyoksydanty, o dobrze udokumentowanych wta-
sciwosciach przeciwutleniajgcych i prozdrowotnych,
np. jagdd goi czy derenia.

Ducruet i in. (2017) badali wpltyw dodatku 50 g/1
jagod goi do piwa Amber Ale na réznych etapach pro-
cesu warzenia i w r6znych formach (rozdrobnione,
cate) na zawartosc¢ polifenoli i aktywnosé przeciwu-
tleniajgca otrzymanych piw. Bez wzgledu na postaé
jagdd oraz etap, na ktérym zostaty wprowadzone do
piwa, badane parametry byly wyzsze w piwach z ich
udziatlem w poréwnaniu z kontrolg. Uzyskane wyniki
wykazaly jednak, ze dodatek jagdd goi na poczatku
gotowania brzeczki byt najkorzystniejszy, gdyz wy-
soka temperatura pozwolita na efektywng ekstrakcje
tych zwigzkdéw z owocdw, uzyskanie piwa o wyso-
kiej aktywnosci antyoksydacyjnej i o najlepszych
wtasciwosciach sensorycznych. Otrzymane w ten
sposdb piwo miato o blisko 80% wyzsza pojemnosé
przeciwutleniajacg (mierzong testem ORAC) niz piwo
kontrolne. Oprdcz wlasciwosci przeciwutleniajacych,
jagody goi moga wzbogaca¢ piwo w kwasy fenolo-
we, takie jak kwas kawowy, ferulowy, p-kumarowy
i wanilinowy, ktérych wtasciwosci przeciwzapalne,
kardioprotekcyjne, neuroprotekcyjne oraz prze-
ciwdrobnoustrojowe, przeciwwirusowe i przeciw-
nowotworowe zostaly szeroko udokumentowane.

Kawa-Rygielska i in. (2019) wprowadzili do piwa
soki z derenia jadalnego przygotowane z owocow
zottych, koralowych i czerwonych. Bez wzgledu
na rodzaj dodanego soku i zastosowang metode
warzenia, odnotowali wzrost zawartosci polifenoli
(nawet do 70%) w poréwnaniu z kontrolg oraz wzrost
aktywnosci przeciwutleniajgcej otrzymanych piw.
Ich wlasciwosci przeciwutleniajgce badali w testach
z rodnikiem ABTS i DPPH oraz w tescie oceny sity
redukujgcej FRAP. Najwyzszg zwartosé polifenoli oraz
aktywnos¢ przeciwutleniajgcg (bez wzgledu na za-
stosowang metode) odnotowali dla piw z dodatkiem
soku z czerwonych owocow derenia.

Ziota i mieszanki przyprawowe

Duze mozliwosci w ksztattowaniu wtasciwosci prze-
ciwutleniajgcych piwa dajg rowniez ziota i mieszanki
przyprawowe, ktorych sa sktadnikiem. Tym samym
piwa te swoim charakterem nawigzujg do stylu gruit.
W pierwotnym znaczeniu gruitem nazywano miesza-
nine ziot i przypraw stuzacg do nadania piwu goryczy
i aromatu, ktérg stosowano zamiast chmielu. Sktad
gruitu nie byt ustalony, czesto miat charakter lokalny
(zawierat lokalne ziota) lub byt tajemnicg producenta
piwa. Jego podstawe stanowity zwykle: woskownica
europejska, krwawnik pospolity i bagno zwyczajne.
Popularnym sktadnikiem guitu byty réwniez: bluszczyk
kurdybanek, jagody jatowca, nasiona kminku, lawenda,
pOZniej réwniez tzw. przyprawy korzenne (cynamon,
anyz, imbir, owoce muszkatotowca). Niektore sktadniki
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gruitu spozyte w nadmiarze mogty miec¢ dziatanie psy-
choaktywne: odurzajgce, narkotyczne, psychotropowe,
atakze wzmagajace poped seksualny czy oddziatujace
poronnie. Obecnie do piw rzemieslniczych dodawane
sa takze ziota i przyprawy celem uzyskania ciekawych
wrazen sensorycznych, takie jak: cetyna sosnowa,
trawa cytrynowa, wrzos, lawenda, kolendra, wer-
bena, lukrecja, papryczka chili, skorki cytryny
i pomaranczy, cynamon, gozdziki, hibi-

skus, kardamon, wanilia, kminek, ko-

rzen arcydziegla, anyz. Wiekszo$¢ z nich
posiada wtasciwos$ci prozdrowotne.

Goscinna i in. (2019) przygotowali piwo
z dodatkiem swiezych ziét: melisy, tymianku,
suszonych owocow jagdd goi orazlisci herbaty zielo-
nej. Najwyzszg zawartos¢ zwigzkow polifenolowych
w poréwnaniu z podstawowym piwem Red Ale uzy-
skali w piwach z dodatkiem owocéw goi oraz melisy,
a najnizsza w przypadku piwa Red Ale z dodatkiem
tymianku. Najwiekszy wzrost aktywnosci przeci-
wutleniajacej wykazato piwo z melisa. Natomiast
najlepsze pod wzgledem smakowym okazato sie piwo
z dodatkiem herbaty zielonej i owocow goi.

Filho i in. (2021), wykorzystujac metody sta-
tystyczne, zaprojektowali mieszanki przypraw
o charakterze nutraceutykow i badaliich wptyw na
aktywnosé przeciwutleniajgcg piwa zielonego i le-
zakowanego. W badaniach wykorzystali kurkume,
pieprz czarny i chmiel aromatyczny stosowane
samodzielnie lub w mieszankach. Najwyzsza aktyw-
nosé przeciwutleniajgcg piwa zielonego odnotowali
w przypadku zastosowania mieszanki: 25% tymian-
ku oraz 37,5% pieprzu i chmielu. W przypadku piw
lezakowanych najlepiej sprawdzita sie¢ mieszanina
zi6ét w proporcjach: 50% tymianek, 20% pieprzi30%
chmiel.

Piwo z mniszkiem

Ciekawe rozwigzanie dla chorych na dne mocza-
nowg zaproponowali Yao i in. (2022). Przygotowali
piwo z dodatkiem mniszka lekarskiego (Taraxacum
spp.), ziola popularnego na catym $wiecie. Mniszek
zawiera liczne zwigzki fenolowe: pochodne kwasu
hydroksycynamonowego (kwas cykorowy, chloroge-
nowy) i kwas kawowy. Jest stosowany w tagodzeniu
roznych dolegliwosci, takich jak zgaga, niestraw-
nosé, anoreksja, zapalenie watroby, rak sledziony,
rak watroby itp., bez zadnych skutkéw ubocznych.
W swoich badaniach naukowcy oceniali wptyw tej
rosliny na aktywnos$¢ przeciwutleniajgca piwa oraz
oddziatywanie otrzymanego napoju na aktywnosé
oksydazy ksantynowej. Enzym ten odgrywa kluczowg
role w metabolizmie puryn. Katalizuje przeksztat-
cenie hipoksantyny w ksantyne oraz ksantyny
w kwas moczowy. Zahamowanie tych przemian jest
kluczowe w leczeniu dny moczanowej, ktérej towa-
rzyszy hiperurykemia. Poniewaz piwo jest bogatym
7zrédtem puryn, powinny go unikaé osoby chore na
dne moczanowa.
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Badania wykazaty, Zze piwo z do-
datkiem mniszka miato wyzszg zawar-
tosé polifenoli ogdtem (299,67 mgGAE/]),
flawonoidow ogoétem (493,21 mgRE/]) oraz kwasow
fenolowych, zwtaszcza kwasu chlorogenowego
(518,57 mg/L), kwasu chikorowego (581,56 mg/L),
kawowego i ferulowego, ktére przyczyniaja sie do
hamowania aktywnosci oksydazy ksantynowej. Piwa
z dodatkiem mniszka lekarskiego miaty charaktery-
styczny zapach azulanu (analiza GC-MS wykazatla, ze
3-metylo-1-butanol, octanizopentylu i kaprylan etylu
byly gtéwnymi sktadnikami aromatu wszystkich
probek piwa z dodatkiem mniszka), ktory jednak nie
wplynal na ocene sensoryczng napoju.

Dodatek substancji bioaktywnych o charakterze
przeciwutleniaczy

Obecnie pojawiajg sie rowniez pomysty na
opracowanie piw i napojow piwnych z dodatkiem
naturalnych substancji bioaktywnych o charakterze
przeciwutleniaczy. Scioliiin. (2022) uzyskali wyrazny
wzrost aktywnosci przeciwutleniajacej piwa w sty-
lu porter po wprowadzeniu do niego kwerectyny,
rutyny, resweratrolu. Celem poprawy wtasciwosci
energetyzujacych oraz wartosci odzywczej, oddziel-
nie przygotowali rowniez piwo z dodatkiem kofeiny
oraz kofeiny i tauryny. taczny dodatek ww. zwigz-
kow bioaktywnych do piwa pozostawal w zakresie
150-300 mg/330 ml piwa i zostat dobrany na podsta-
wie analizy zawartosci tych zwigzkéw w popularnych
suplementach diety. Najwyzszg zawartos$é polifenoli
(TPC: mg kwasu galusowego/g — GAE/g) oraz aktyw-
nos¢ przeciwutleniajaca mierzona na podstawie
zdolnosci do wygaszania syntetycznych rodnikéw
ABTS i DPPH (mg Troloxu/g - mg TE/g) uzyskano dla
piwa wzbogaconego w ekstrakt kofeinowy i tauryne
(TPC: 7,18 mg GAE/g; ABTS: 8.59 mg TE/g, DPPH: 5.62
mg TE/g), a nastepnie resweratrol (TPC: 5,77 mg GA-
E/g; ABTS: 7,19 mg TE/g, DPPH: 2,01 mg TE/g) i kwerce-
tyne (TPC: 5,21 mg GAE/g; ABTS: 4,65 mg TE/g, DPPH:
2,65 mg TE/g). Osiggniete wartosci badanych para-
metréw byly istotnie wyzsze w pordwnaniu z nie-
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hydroksycynamonowego
(kwas cykorowy,
chlorogenowy) i kwas
kawowy
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fortyfikowanym piwem kontrolnym (TPC: 3,21 mg
GAE/g; ABTS: 2,63 mg TE/g, DPPH: 1,09 mg TE/g) i sa
obiecujaca przestankg do podjecia opracowania
takich piw w warunkach przemystowych.

*kk

Trwajgca od kilku lat niestabilna sytuacja na
swiecie wptyneta na zmiane zachowan konsumen-
tow w wielu branzach, réwniez spozywczej. Wazng
wartoscig stato sie zdrowie, a Swiadomos¢ konsu-
mentow na temat wptywu pozywienia zdecydowanie
wzrosta. Obecnie rynek sprzyja produkcji zywnosci
innowacyjnej o wysokiej jakosci i szczegdélnych wia-
sciwosciach prozdrowotnych. Bez watpienia do takiej
nalezg piwa rzemieslnicze.

Jedynym zrédtem ksantohumolu w diecie
cztowieka jest piwo i produkty spozywcze
zawierajgce chmiel

Reklama

Piwo jest zrodtem wielu substancji odzywcezych
i bioaktywnych, ktére przechodza z surowcow uzy-
tych do produkgji. Dlatego jakos¢ tych surowcow, jak
rowniez sposob warzenia determinujg jakos¢ finalng
tego produktu. Do najwazniejszych bioaktywnych
sktadnikéw piwa zaliczamy antyoksydanty. Ich Zré-
dtemjest stdd i chmiel, aw przypadku piw smakowych
rowniez owoce, ziota i przyprawy — surowce chetnie
stosowane w browarach rzemieslniczych. Warto
podkresli¢, ze w ostatnim czasie na rynku pojawity sie
piwa dodatkiem warzyw, ktdre sa réwniez bogatym

Zzrodtem tych zwigzkow. Zawartosc przeciwutleniaczy
w poszczegolnych surowcach roslinnych jest rézna.
Warto mie¢ to nauwadze, opracowujac recepture piwa
i sposdb jego produkcji.

Antyoksydanty to zwigzki niezwykle wazne dla
naszego zdrowia. Neutralizujg wolne rodniki i redukujg
stres oksydacyjny, ktorego udziat w patogenezie cho-
réb cywilizacyjnych (uktadu krazenia, pokarmowego,
nowotworowe, neurodegeneracyjne, cukrzyca, otytosé,
osteoporoza) jest bezsprzeczny. Zatem nalezy spozy-
wac zywnos$¢ bogatg w antyoksydanty. Piwo z uwagi
na powszechnos$¢ konsumpcji moze byé doskonatym
ich zrédtem. Dobdr surowcéw do produkcji piwa pod
katem zawartosci tych zwigzkow jest tutaj kluczowy.
Takie podejscie stwarza mozliwos¢ swiadomego kre-
owania potencjatu przeciwutleniajacego produktu
finalnego. Uwzgledniajac trendy konsumenckie, tan
kierunek rozwoju branzy piwnej powinien dotyczy¢
szczegblnie piw bezalkoholowych i bezalkoholowych
napojow wytworzonych na bazie piwa. Aktywnos¢
przeciwutleniajaca, w potgczeniu z brakiem alkoholu
w piwie, moZe mie¢ znaczenie w zywieniowej charak-
terystyce tego produktu. Juz dzi$ jest zauwazalne, Ze
piwa bezalkoholowe sg postrzegane coraz czesciejjako
zdrowa alternatywa dla stodkich napojow gazowanych,
w tym syntetycznych izotonikéw dla coraz wiekszego
grona 0sob petnoletnich. Zatem poprawa wtasciwosci
przeciwutleniajacych piw bezalkoholowych moze staé¢
sie dobra strategia w zarzadzaniu zdrowiem szerokiego
grona dorostych konsumentdw. Ponadto w przypadku
piw bezalkoholowych istnieje mozliwos¢ stosowania
w stosunku do nich oswiadczen zdrowotnych suge-
rujacych pozytywny wpltyw na zdrowie. Przyktady piw
funkcjonalnych mozna juz wskazaé na rynku. Sa to np.
piwa niskokaloryczne, bezglutenowe, dla diabetykow,
izotoniczne, nawadniajace, energetyczne, probiotycz-
ne. Moze nadszedt juz czas na piwa antyoksydacyjne
(0o podniesionej zawartosci przeciwutleniaczy)?

Literatura dostepna w redakcji
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WASTE WATER Solutions

Prasa slimakowa
Q-PRESS®

Prasa slimakowa Q-PRESS przeznaczona jest do odwaniania osadéw sciekowych.
Zastosowanie znajduje w:

e oczyszczalniach komunalnych e oczyszczalniach przemystowych do odwadniania m.in.:
do odwadniania m.in.: o0 osadow z zaktaddéw przetwérstwa miesnego/spozywczego,
o osadéw wstepnych, o0 osadow z zaktaddéw papierniczych,
o osadéw nadmiernych; 0 osadow z zaktadéw produkgcji tekstyliow,

o i w wielu innych gateziach przemystowych.

Korzysci wynikajace ze stosowania prasy slimakowej Q-PRESS, to m.in.:

e mozliwos$¢ odwadniania osadow bez e cichaihermetyczna praca,
koniecznosci wczesniejszego zageszczania, e niskie koszty eksploatacyjne (naped prasy

e odwadnianie osadéw w granicach od 0,37 kW, mata ilo$¢ czesci zuzywajacych),
18+25% suchej masy, e 0szczedno$¢ kosztéw inwestycyjnych

e wysoka redukcja objetosci osaddw, i eksploatacyjnych.

Huber Technology Sp. z o.0.

ul. Ryzowa 51, 02-495 Warszawa e tel.: +48 22 572 28 60 e faks: +48 22 572 28 68 e serwis: +48 22 572 28 98

www.huber.com.pl
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JAKOSC 24/7

ZARZADZANIE JAKO§CIA
W GRUPIE ZYWIEC

‘ Patryk Cieslik

kierownik ds. technologii i jakoéci, Browar Elblag, Grupa Zywiec

Jakosc¢ bezposrednio wptywa na zadowolenie i wybory konsumentéw, co czyni

z niej kluczowy instrument konkurencji na rynku. Jest to szczegélnie wazne

w sektorze spozywczym, tak waznym dla swiatowej gospodarki. Aby efektywnie
zarzadzac jakoscig nalezy umiejetnie potgczyc obligatoryjne wymagania prawne,
nieobligatoryjne systemy zarzadzania jakoscig i systemy zarzadzania
przedsiebiorstwem, np. poprzez lean management.
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Polsce w 2020 roku warto$¢ produkcji
Wsprzedanej sektora spozywczego wynosita

53 mld euro, a w 2021 roku funkcjonowato
w nim 1274 firm'. O tym jak wazny dla gospodarki
i konsumentow jest sektor spozywcezy Swiadczy
przedstawiona na rysunku 1 struktura wydatkow
gospodarstw domowych.

Artykuly spozywcze zajmujg 1. miejsce wérdd wy-
datkow w gospodarstwach domowych. Mozna wiec
uznadé, ze dla konsumentéw kluczowa jest konku-
rencyjnosc¢ firm w tym sektorze, tak aby ostatecznie
mogli wybra¢ produkt o najlepszym stosunku jakosci
do ceny. Zeby firmy mogly go zapewnié¢ potrzebne
sg elementy systemowe gwarantujgce najwyzszg
jakosé oraz te, ktore bedg optymalizowaty proces
ze strony kosztowe;j.

Niezbedne systemy w jakosci
Zgodnie z prawem Unii Europejskiej, jak i normami

polskiego prawa zywnosciowego, producenci i prze-

tworcy zywnosci oraz firmy nalezgce do ich tancucha
dostaw sg zobligowani do dostarczenia konsumentom
towarow o wlasciwej jakosci. Zgodnie z tymi wymaga-
niami konieczne jest stosowanie sie do przepisow sa-
nitarno-higienicznych, jak i implementacji systemow:

Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP), Dobrej Praktyki

Produkcyjnej oraz systemu HACCP (Analizy Zagrozen

i Krytycznych Punktow Kontroli).

Dobra Praktyka Higieniczna (GHP) ma na celu
wprowadzenie warunkow i dziatan, jakie zapewnig
bezpieczenstwo zywnosci w kwestiach higienicznych.
Dobra Praktyka Produkcyjna rozszerza dziatania
i warunki tak, aby wytwarzanie zywnosci i produk-
tow, ktore przeznaczone sg do kontaktu z zywnoscia,
gwarantowato ich bezpieczenistwo. System HACCP ma
na celu zapewnienie bezpieczeristwa zywnosci przez
identyfikacje i oszacowanie ryzyka, jakie znajduje
sie w catym procesie produkcyjnym?®. Opiera sie na
siedmiu zasadach - patrz ramka.

Powyzsze systemy mogg by¢ niejako uzupetnione
iujednolicone poprzez wdrozenie nieobligatoryjnych
norm lub systemdéw zarzgdzania. Do najbardziej
powszechnych naleza normy opracowane przez
Miedzynarodowsg Organizacje Normalizacyjng ISO.
Zadaniem ISO jest zapewnienie spdjnosci w sposobie
dziatania firm na calym $wiecie, przez co np. tatwo
jest zweryfikowaé wymagania stawiane firmie przez
potencjalnego klienta, zagwarantowanie ciggtego
procesu doskonalenia dla organizacji. Dla branzy
spozywczej kluczowymi sg dwie normy*:

- IS0 9001, ktéra zawiera wymagania, jakie musi
spetnic system zarzgdzania jakoscig w organizacji,
niezaleznie od jej wielkosciirodzaju, aby wykazaé
zdolnos¢ do ciggtego dostarczania produktu zgod-
nego z wymaganiami klienta.

FSSC 22000, bazujgca na normie ISO 22000,

uzupetniona o kwestie wymagan technicznych.

Zawierawymogi, jakie musi spetnié system zarzg-

dzania bezpieczenstwem zywnosci, kontrolujgc

:0 kierunekspozywczy.pl

nvamoil | napode
Bezalboholows

zagrozenia dla tego bezpieczenstwa i minimali-
zujac ryzyko tak aby zapewni¢ bezpieczenstwo
produkcji zywnosci.

RYS.1
Struktura
wydatkéw
gospodarstw
domowych?
(Zrédto:
Gtowny Urzqd
Statystyczny,

Wprowadzenie wymienionych norm wigze sie 2021r)

jednak z pewnymi przeszkodami, np. wysokimi
kosztami i czasochtonnodcia wdrozenia systemu,
koniecznodcig modernizacji zaktadu oraz zmian
kulturowych wsréd pracownikow.

Systemy zarzadzania przedsiebiorstwem

Innym rodzajem nieobligatoryjnych systemow sg
szeroko rozumiane systemy zarzgdzania przedsie-
biorstwem wywodzgce sie zmetodologii lean, ktérych
zadaniem jest zwiekszenie efektywnosci procesow,
zmniejszenie stratitym samym ograniczenie kosztéw

7 ZASAD SYSTEMU HACCP

1. Identyfikacja Zrodet zagrozen, ich ocena i ocena ryzyk z nich
wynikajacych — polega na analizie procesdw, okresleniu
ryzyka i przygotowania planu dziatan, aby je obnizyc.

2. Okreslenie Krytycznych Punktéw Kontroli (CCP) — miejsc,
ktore sg szczegdlnie wazne dla bezpieczenstwa produktu.

3. Okreslenie kryteridw oceny punktéw
krytycznych — niezbedne jest wybranie metody
i techniki, ktora bedzie stuzyta ocenie ryzyka.

4. Wprowadzenie systemu monitorowania jakosci — okreslenie
technik kontroli w danym punkcie produkgji, np. od
analiz laboratoryjnych przez kontrole in-line.

5. Wprowadzenie dziatan poprawczych
i zapobiegawczych — wpisanych w plan dziatan
w celu doskonalenia jakosci procesow.

6. Weryfikacja systemu - system audytéw wewnetrznych
w celu kontroli poprawnosci dziatania systemu.

7. Dokumentowanie.

Kierunek Spozywczy 3/2022 57



BEZPIECZNY PRODUKT SPOZYWCZY

RYS.2
Cykl Deminga
(Zrédto: Grupa
Zywiec) Zaplanuj lepszy sposéb
dziatania, lepszg metode.
Jezeli rozwigzanie dziata —
wdréz go!

Zrealizuj plan jako pilot
bezposrednio przektadajacych sie na ostateczngcene  poprzez analizy przyczyn Zrédtowych, rozmieszczenia
produktu, np. TPM lub TQM. Aby systemy te speinialy ~ strat i metody optymalizujace utrzymanie maszyn
swoje funkcje konieczne jest okreslenie w nich fun- i urzadzen. Podstawowym narzedziem wykorzysty-
damentalnych zatozen dot. jakos$ci®: wanym w metodologii lean jest Cykl Deminga, pre-
- Jakos¢ jest kluczowym celem przedsigbiorstwa. zentujacy podstawowg zasade ciggltego doskonalenia

Wszyscy cztonkowie organizacji majg swojego  (rysunek 2).
klienta (zewnetrznego lub wewnetrznego) i znaja
jego wymagania — w tym jako$ciowe. ' ’
Jakos$¢é ma stuzy¢ zapobieganiu defektom w bie-
zacej produkcji i doskonalié¢ proces w przysztosci. ..
Jakosé jest kluczowa w zarzgdzaniu i funkcjono- Dobra Pra ktyka H Igieniczna
waniu przedsiebiorstwa. ma na celu wp rowadzenie
Wymienione systemy, podobnie jak normy, wy- waru_n kOWII dZIaJ(_an’ Jakl e.zapewnlq
magaja od przedsiebiorstwa dodatkowych naktadéw bez pleczenstwo zywnoscli
finansowych oraz zmian kulturowych wsrod pra- v kwestiach higienicznych
RYS.3 cownikow. Jednoczesnie przekazuja narzedzia, ktore
Bro';"vfgj :Emilijg pomoga zarzadzaé kluczowymi wskaznikami, np.
(Zrédto: Grupa

Zywiec) |

Misja Browaru Elblag

Warzymy piwo z pasja.
Z pasiy tworzymy piwo o doskonalym smaku, przy ktorym nasi
klienci spedzaja piwne chwile petne przyjemnosch.

Wizja Browaru Elblag

Przyszlosé piwa pelna innowacii.

Cheemy byé liderem innowacyjnosc wyznaczajacym standardy w
kwestiach: zadowolenia klienta | efektywnosci, dziatajacym w harmonii
ze Srodowiskiem | dbatoscia o bezpieczne miejsce pracy, ktore inspiruje
pracownika do najlepszego wykorzystania swojego potenciatu.,
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Zarzadzanie jako$cig w browarach Grupy Zywiec
W przedsiebiorstwach, ktére wdrozyty wszystkie
powyzsze elementy zarzadzania jakoscig, konieczne
jest wypracowanie synergii pomiedzy nimi. Przy-
ktadowo Grupa Zywiec w ramach Zintegrowanego
Systemu Zarzadzania wprowadzita system GHP,
GMP i HACCP, jednoczesnie wdrazajgc kluczowe dla
przedsiebiorstwa normy ISO 9001, FSSC 22001 oraz
IS0 14001, 45001 oraz 50001. W naszych browarach od
poczatku lat 2000 funkcjonuje system zarzgdzania
TPM. Wszystkie z wymienionych standardéw uzupet-
niaja sie nawzajem, tworzgc wspdlng catosc.
Poczatki synergii nalezy szukac¢ w publikowanych
corocznie Raportach Wptywu, gdzie Grupa Zywiec

" kierunekspozywczy.pl
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Bezpieczenstwo Zywnosci

bezpieczenstwa materialow paszowych

Bezpieczenstwo i Higiena Pracy

©

technicznych oraz do$wiadczen
Srodowisko

=
=
e
=
’.S..
‘w
e o o

Jako$¢ w Laboratorium

produkowanie wyrobow o najwyzszej $wiatowej jako$ci zgodnie z posiadanymi i doskonalonymi recepturami
projektowanie i wdrazanie nowych wyrobow spetniajacych wymagania konsumentow i klientow

wdrazanie innowacyjnych rozwiazan technologicznych

podnoszenie kompetencji pracownikow wraz z wykorzystaniem ich wiedzy organizacyjnej i doswiadczenia

zapewnienie bezpieczenstwa zywnosci i bezpieczefistwa materiatow paszowych na wszystkich etapach produkcji
ciaglta poprawg stanu sanitarno — higienicznego
ksztaltowanie higienicznych zachowan pracownikow oraz promowanie kultury zwigzanej z bezpieczefistwem zywnosci i

e minimalizowanie ryzyka wypadkéw i zdarzen potencjalnie wypadkowych, choréb zawodowych poprzez identyfikacje i
zapobieganie istniejacym i potencjalnym negatywnym wptywom naszych dziatan na bezpieczenstwo i higieng pracy
konsultowanie z pracownikami lub ich przedstawicielami dziatah zwigzanych z bezpieczefistwem i higiena pracy,

promowanie kultury ,,Safety first” oraz kultury bezpiecznych zachowan

e poprawe warunkow bezpieczenstwa pracy poprzez monitorowanie Know How w zakresie najnowszych dostgpnych rozwigzan

e podejmowanie dziatan zmierzajacych do doskonalenia i poprawy naszej efektywnosci srodowiskowej i zapobiegania
negatywnemu wplywowi na srodowisko z uwzglgdnieniem wymagan zainteresowanych stron

e stala wspolprace z partnerami biznesowymi w ograniczaniu zanieczyszczen zwigzanych z cyklem zycia naszych produktow

e komunikowanie zainteresowanym stronom dziatan realizowanych przez Grup¢ Zywiec w stopniu adekwatnym do ich
zainteresowania, odnoszacych si¢ do $rodowiska

e ograniczanie negatywnego wplywu na srodowisko, poprzez wykorzystywanie odnawialnych zrodet energii

okreslanie mierzalnych celow i zadan energetycznych
ciagte doskonalenie wyniku energetycznego poprzez stosowanie energooszczednych rozwiazan i technologii
wspieranie energooszczednych zakupow i ustug oraz prowadzenie projektow na rzecz poprawy wyniku energetycznego

e zapewnienie wysokiej jakosci i profesjonalizmu badan laboratoryjnych.
e poprzez badania laboratoryjne gwarantowanie jako$ci i bezpieczenstwa zywnosci naszych wyrobow

okresla swoje priorytety organizacyjne i polityki,
ktore m.in. dotyczg jakosci. Priorytety te sg kaska-
dowane do browardéw, aby i one mogly wdrozy¢ je
w swoje polityki, np. w element systemu zarzgdzania,
jakim jest wizja i misja przedsiebiorstwa. Przyktado-
wo, dla Browaru Elblgg wizja i misja przedstawiona
zostata na rysunku 3.

Zintegrowany System Zarzadzania wymaga od
kazdego zbrowaréw okreslenia kluczowym elementéw:
- Plan HACCP - omdwiong juz wczesniej analize

ryzyka i plan dziatan w celu jego minimalizacji.
- Ksiege ZSZ, ktora jest zbiorem informacji

o przedsiebiorstwie i procesach w nim zacho-

dzacych.

Polityke, ktora jest deklaracja przedsiebiorstwa
w aspektach jakosci, bezpieczenstwa zywnosci,
BHP, srodowiska i energii — fragment polityki
zostal przedstawiony na rysunku 4.

Zbioru standardow i procedur dostosowanych do
poszczegdlnych etapoéw procesu.

Wymienione elementy 7ZSZ tgczg wymagania
prawne dot. GHP, GMP i HACCP z normami IS0,
jednak aby uzyskac petng synergie systemow zarzg-
dzania konieczna jest integracja z funkcjonujacym
w organizacji systemem TPM - Total Productivity
Management. To na podstawie TPM wyznaczane sg
wskazniki KPI oraz aktywnosci KAIL.

RYS. 4

Polityka Grupy
Zywiec
(Zrddto: Grupa
Zywiec

RYS.5

Analiza FMEA
(Zrédto: Grupa
Zywiec)

Jaki jest etap procesu

ub wykorzystywany | W jaki sposob moze

Jakie konsekwencje

Co pow oduje defekt lub w

materiat lub odcinek | dojsc do powstania L) p:;:lmc W jakim momencie procesu zabezpiecza przed
instalac, ktary defektu? prizz?zdenia ?g powstaje? wystapieniem problemu?
analizupesz?

i,
— =
(=] ~—
= i
1 —
- —
w
0 =
= 3
= o
a r
Q ~
> w
.
» s

Co kentroluje lub

-
3
o]
:
E
:

:0 kierunekspozywczy.pl

Kierunek Spozywczy 3/2022 59



BEZPIECZNY PRODUKT SPOZYWCZY

RYS.6

Plan dziatan analizy

FMEA

(Zrédto: Grupa

"

Zywiec)

Powtérna ocena

Jakie akcje sa
rekomendowane? Jakie
Zabezpieczenia, kontrole
lub dziatania moZna
podjac?

Kio jest odpow iedzialny
Za wprowadzenie akcji?

Jakie akcje sg juz
wykonane i kiedy 7

(1-10)

WYKRYWALNOSC
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e
s
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WYSTEPOWANIE

TPM wprowadzil analize strat zwigzanych z ja-
koscig, m.in.:

Straty Ekstraktu - ilos¢ piwa traconego w catym

procesie produkcji.

FTR - wskaznik zgodnosci partii produkcyjnych

ze specyfikacja.

Straty Materiatéw Opakowaniowych.

MQI - wskaznik jakosci produktu w rynku.

Kazdy z powyzszych wskaznikdw jest mierzalny
i ma przetozenie bezposrednio na koszty, przez co
komunikacja tych wskaznikéw do pracownikéw catej
organizacji jest duzo prostsza.

TPM daje takze narzedzia, ktdre pomagaja zloka-
lizowa¢ zrodto strat i stworzyé plan dziataii napraw-
czych. Ograniczenie strat nalezy rozpocza¢ od analizy
catego procesuirozmiescic je na poszczegdlne etapy.
Nastepnie trzeba wybraé miejsce o najwiekszym po-
tencjale poprawyitamrozpoczg¢ dziatania zespotéw.

Przyktadem analizy wynikajgcej z TPM, a majacej
bezposrednie przetozenie na tworzenie Planu
HACCP, jest FMEA. Stuzy ona do analizy przyczyn,
skutkéw wad oraz ryzyka w danym procesie

Zespoty poprawcze sktadaja sie z lidera oraz
cztonkow, ktérzy powinni pochodzic¢ z ré6znych dzia-
tow, tak aby wniesé jak najwiekszg wiedze i skrocicé
decyzyjnos¢ w pracach zespotu. Przyktadowo w celu
redukcji strat butelek na liniach rozlewniczych,
oprocz technologéw i lideréw nalezy wdrozy¢ pra-
cownikéw stuzb technicznych i logistyki. Podobne
zespoty poprawcze moga zostaé powotane na pod-
stawie przekroczenia parametréow piwa, np. zbyt ni-
skiego alkoholu lub po zgtoszeniach reklamacyjnych
od klientow, w celu eliminacji przyczyn zZrédtowych.

Zespoty dziatajg w oparciu o metodologie KAIZEN,
gdzie analizujg rozmieszczenia strat, okreslaja swoje

60 Kierunek Spozywczy 3/2022

cele, nastepnie weryfikuja, czy maszyny i urzgdzenia
biorgce udziat w procesie dziataja poprawnie i prze-
chodza do analizy, np. 5-why problemu, tworzgc tym
samym plan dziatan realizowany przez zespét, ktory
dazy do osiggniecia zatozonego celu.

FMEA

Innym przyktadem analizy wynikajgcej z TPM,
a majgcej bezposrednie przetozenie na tworzenie
Planu HACCP, jest FMEA (Failure Mode and Effect
Analysis). Stuzy ona do analizy przyczyn, skutkow
wad oraz ryzyka w danym procesie. Ryzyko jest szaco-
wane liczbowo na podstawie okreslenia szkodliwosci,
czestotliwosci wystepowania i trudnosci w wykryciu
danej wady - kazda z nich miesci sie w skali od 1-10.
Przyktadowy wzor analizy FMEA przedstawia rysunek 5.

Celem analizy jest opracowanie $rodkow zarad-
czych, ktére zminimalizujg ryzyko ponizej akcepto-
walnego poziomu. Przyktadowy wzoér planu dziatan
FMEA przedstawia rysunek 6.

To, co w TPM jest kluczowe dla zapewnienia
jakosci, to zmiana kulturowa, jaka zachodzi wraz
zwprowadzaniem systemu. Docelowo to operatorzy
sg odpowiedzialninie tylko za prowadzenie procesow
czy obstuge maszyn, ale tez za jako$é produktu po-
przez np. prowadzenie rozmieszczen, analiz przyczyn
zrédtowych, wykonywanie analiz laboratoryjnych
czy kontroli jakos$ci. W ten spos6b mozna osiggnaé
w zaktadzie produkcyjnym zapewnienie jakosci
24/7 — bez wzgledu na obecnosé¢ zespotu zarzadza-
jacego, laboratorium czy technologéw.

Przypisy

! https://www.paih.gov.pl/sektory/spozywczy [dostep na
12.08.2022].

2 https://stat.gov.pl/obszary-tematyczne/warunki-
-zycia/dochody-wydatki-i-warunki-zycia-ludnosci/
sytuacja-gospodarstw-domowych-w-2021-r-w-swie-
tle-badania-budzetow-gospodarstw-domowych,3,21.
html - dostep na 12.08.2022.

3 Judzinska A.: Systemy zarzgdzania jakoscig i bez-
pieczenstwem zywnosci oraz stan ich wdrozenia
w polskim przemysle spozywczym, Roczniki Naukowe
Stowarzyszenia Ekonomistow Rolnictwa i Agrobizne-
su, 2017, tom XIX, zeszyt 2, s. 102-108.

“  https://www.iso.org.pl/ — dostep na 12.08.2022.

5 Szczepanska K.: Zarzadzanie jakoscig. W dazeniu do
doskonatosci, C.H. Beck, Warszawa 2011, s. 11-32.

:0 kierunekspozywczy.pl



..!{ r‘

émenla jaklm jest

sta;lgﬁoskonalone

z pr efap|an|e

] ._—=' {" B/

IIJ
f en spQ_ob plytkl bazaltowe uzyskuja
onale wiasciwosci fizyczne i chemiczne

m;tnésc /
~ JEDNOLITOSC W CALYM PRZEKROJU

":_-_:n"'.n - .-ODPORNOSC NA SCIERANIE
/f' ODPORNOSC CHEMICZNA
ODPORNOSC NA KOROZJE

-, NIENASIAKLIWOSC
Uwazamy je za niezbedne przy budowie podiég w browarze

'-nh

- -

EUTIT Polska Sp. z 0.0., ul. Cementowa 8, 51-503 Wroctaw
Tel.: +48 605 600 308 e-mail: eutit@eutit.pl https://eutit.com.pl
- -

-ﬁu-h-.‘




BEZPIECZNY PROD

Fot.: 123rf

3
.

&

AUDYT WEWNETRZNY

skuteczne narzedzie doskonalenia systemu
zarzadzania w laboratorium badawczym

‘ Marta Tytko

Warto, by zaktady spozywcze dysponujgce wtasnym laboratorium znaty zasady
dotyczace planowania audytéow wewnetrznych, kryteria bedace podstawg
nadawania funkcji audytora wewnetrznego, metody i narzedzia stosowane przez
audytorow w celu pozyskania obiektywnych dowoddw. Dobrze takze orientowac
sig, jakie dokumenty czy zapisy powinny by¢ w laboratorium prowadzone w celu
potwierdzenia skutecznego wdrozenia wymagan w odniesieniu do audytu

wewnetrznego.

orma PN EN ISO 9001:2015-10 [1] modwi, ze

‘ \ ‘ audyt to systematyczny, niezalezny i udo-

kumentowany proces uzyskiwania dowodu

z audytu oraz jego obiektywnej oceny w celu okre-
slenia stopnia spetnienia kryteriow audytu. W zato-
zeniu wiec audyt jest narzedziem pozwalajgcym na
postawienie diagnozy w odniesieniu do wdrozenia,
utrzymywania i skutecznosdci systemu zarzadzania
w organizacji. Pozwala na potwierdzenie skutecz-
nosci systemu, a takze zdiagnozowanie procesow
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i zadann wymagajacych doskonalenia, bez udziatu
strony trzeciej. Prawidtowo przeprowadzony umoz-
liwi organizacji wprowadzenie niezbednych dziatan
korygujacych i doskonalgcych. Samodzielna iden-
tyfikacja niezgodnosci pozwala na ich usuniecie,
zanim zostang one wskazane w kartach niezgod-
nosci przez jednostki certyfikujgce, akredytujgce
czy tez klientow.

Audyty wewnetrzne przeprowadzane sg w tych
organizacjach, w ktéorych wdrozono systemowe za-
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rzgdzanie, w tym w sektorze badan laboratoryjnych.
W akredytowanym laboratorium badawczym, dziata-
jacym zgodnie z normg PN-EN IS0 17025:2018-02 [2],
realizacja audytow wewnetrznych jest obowigzkowa
i powinna byé¢ zgodna z wytycznymi okreslonymi
w normie akredytacyjnej.

Rodzaje audytéw

Niniejsze opracowanie poswiecone jest audytowi
wewnetrznemu, nalezy jednak pamietaé, ze obok
audytow pierwszej strony (wewnetrznych) funkcjo-
nujg isg wykorzystywane audyty zewnetrzne drugiej
itrzeciej strony. Audyt trzeciej strony czesto zwie sie
audytem certyfikujacym, co wynika z faktu, ze reali-
zowany jest przez niezalezng jednostke udzielajaca
uznania, w celu przyznania certyfikatu. W przypadku
sektora ustug laboratoryjnych audyty trzeciej strony
realizowane sg przez Polskie Centrum Akredytacji,
aich pozytywny wynik jest podstawg do przyznania
certyfikatu akredytacji i publikacji uzgodnionego
zakresu akredytacji. Audyty drugiej strony to z kolei
narzedzia wykorzystywane w procesie kwalifikacji
inadzoru dostawcow. W przypadku, kiedy organiza-
cja kwalifikuje dostawce nie tylko w oparciu o ocene
towaru, ustugi, ale réwniez na podstawie wyniku
audytu wewnetrznego przeprowadzonego przez
wtlasny personel w wybranej organizacji, taki audyt
nazywamy audytem drugiej strony. Jest on szczegol-
nie czesto wykorzystywany w branzy produkcyjnej
sektora spozywczego, natomiast laboratoria korzy-
stajg z tego narzedzia niezmiernie rzadko.

Planowanie audytéw wewnetrznych

Zgodnie z definicjg audyt wewnetrzny powinien
by¢ planowany, a wytyczne do przedmiotowego plano-
wania znajdujg sie miedzy innymi w normie PN-EN ISO
17025:2018-02 [2]. Planowanie audytow wewnetrznych
nalezy rozpatrywac na dwoch poziomach, tj.: dla catej
organizacji, a takze planowanie realizacji pojedyncze-
go audytu wewnetrznego. W laboratorium, w ktérym
przygotowuje sie program audytow wewnetrznych,
jest kierownictwo biorgce peilng odpowiedzialnosé
za funkcjonowanie organizacji. Zgodnie z norma
akredytacyjng przedmiotowy program powinien
uwzgledniac znaczenie danej dziatalnoscilaboratoryj-
nej, zmiany wptywajgce na laboratorium oraz wyniki
poprzednich audytéw. Aby wiec wtasciwie i skutecznie
korzystac z narzedzia audytu opracowujacy program
powinien dokonac¢ analizy dziatalnoscilaboratoryjnej
tak, aby przygotowany plan pozwalal na dostarczenie
informacji o funkcjonowaniu systemu oraz o pro-
cesach wymagajgcych doskonalenia. W praktyce
oznaczato, ze w przypadku, kiedy laboratorium ziden-
tyfikowato szes$é niezgodnosci w procesie walidacji,
weryfikacji i oceny niepewnosci metod badawczych
i jednoczes$nie nie zapisano zadnej niezgodnosci
w procesie nadzoru nad wyposazeniem pomiaro-
wym, w kolejnym programie audytéw wewnetrznych
nalezy podjaé wtasciwe srodki. Zamierzone dziatania
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mogg polegac¢ na zwigkszeniu liczby audytow w pro-
blemowym procesie, zwiekszeniu liczby audytoréw
w zespole czy tez skorzystaniu z pomocy eksperta
technicznego w zakresie procesu potwierdzania me-
tod do stosowania.

Podczas planowania nalezy réwniez uwzgledniaé
zmiany w dziatalnosci laboratoryjnej, poniewaz
zmiana trybu postepowania, np. wprowadzenie no-
wej metody badawczej, wdrozenie innego systemu
rejestracji probek, zmiana formy dokumentowania
warunkow srodowiskowych, powoduja, Ze pojawia sie
ryzyko popetnienia btedu. Jednoczesnie obok proce-
sow, ktore ulegajg aktualizacji, modyfikacji, bardzo
czesto funkcjonuja procesy, dla jakich laboratorium
ustala dyspozycje systemowe, ale nie realizuje ich
w praktyce. Przyktadem powyzej opisanej sytuacji
moze by¢ proces skarg (jezeli klienci nie sktadali ich
na dziatalnosé laboratorium procedura postepowania
ze skargami nie jest uruchamiana). Podobnie rzecz
ma sie w odniesieniu do stwierdzania zgodnosci
wynikéw z specyfikacja, co ma miejsce w przypadku,
kiedy klienci zlecajg przedmiotowa ustuge. Wowczas
w procesie planowania audytow wewnetrznych, bez
szkody dla oceny skutecznosci systemu, mozna pomi-
nac proces skarg czy stwierdzen zgodnosci, poniewaz
audyty w tym obszarze koncertowatby sie jedynie na
analizie zapisow systemowych, ktére funkcjonuja juz
w laboratorium i byly poddawane ocenie.

"

Zgodnie z definicjg audyt wewnetrzny powinien
by¢ planowany, a wytyczne do przedmiotowego
planowania znajdujg sie miedzy innymi w normie

PN-EN ISO 17025:2018-02

Zgodnie zwymaganiami akredytacyjnymilabora-
torium powinno okreslic¢ czestoscii metody audytow,
atakze odpowiedzialnos¢. W odniesieniu do czestosci
audytow to laboratorium jest decydentem, na jaki
czasookres przygotowuje plan audytow wewnetrz-
nych. Czesto zdarza sie, ze laboratoria przygotowuja
program audytéw wewnetrznych na dany rok ka-
lendarzowy, nalezy jednak pamietaé, ze nie jest to
obowiazek, a laboratorium moze przyjaé dowolny
okres planowania. Metody audytu, ktére powinny
zostaé ustanowione wjednostce, to narzedzia stoso-
wane przez audytoréw w celu pozyskania dowoddw,
tj. rozmowa, wywiad, obserwacja badan, przeglad
dokumentoéw, przeglad zapisow, audyt pionowy.
Liczba stosowanych przez audytoréw metod oraz
stopien ich wykorzystania sg uwarunkowane bardzo
czesto zakresem audytu. Kiedy audytujemy obszar
realizacji badan oznaczania witaminy C w prébkach
suplementow diety, podstawowym narzedziem be-
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dzie obserwacja badan, natomiast w przypadku au-
dytu procesu zewnetrznego potwierdzania waznosci
wynikéw audytor zapewne zdecyduje sie na przeglad
zapisow z udziatu w badaniach biegtosci.

Nalezy wiec po raz kolejny podkresli¢, ze analiza
danych wej$ciowych do procesu planowania audytow
wewnetrznych, a takze dobor odpowiednich narzedzi,
ma fundamentalne znaczenie dla jego skutecznosci.

Audytor wewnetrzny

Nie mniej wazng kwestig niz samo planowanie
audytow wewnetrznych jest kwalifikacja, a potem
wybor audytoréw wewnetrznych, poniewaz tylko
w przypadku, kiedy audytor posiada kompetencje
merytoryczne w potaczeniu z odpowiednimi cechami
osobowosciowymi, audyt dostarczy waznych informa-
cji. T znowu, cytujac norme akredytacyjna PN-EN ISO
17025:2018-02 [2], laboratorium powinno udokumen-
towaé wymagania kompetencyjne dla kazdej funkcji
majacej wptyw na wyniki dziatalnoscilaboratoryjnej.
W konsekwencji wyzej przedstawionego wymagania
laboratoria okreslajg we wtasnych dyspozycjach
systemowych wymogi dla personelu, ktéremu ma
by¢ powierzona funkcja audytora. Do najczesciej
stosowanych kryteridow nalezg: znajomosé¢ normy
PN-EN IS0 17025:2018-02 [2], znajomos$¢é normy PN-EN
IS0 19011:2018-08 [3], znajomos¢ metod badawczych,
systemu zarzgdzania organizacji, wyksztatcenie, staz
pracy, doswiadczenie w prowadzeniu audytow.

Kolejnym krokiem w procesie kwalifikacji audy-
torow jest pozyskanie dowodéw ich kompetencji, np.
certyfikatow ze szkolen, listy obecnosci ze szkolen
wewnetrznych, zaswiadczen, rekomendacji potwier-
dzajacych spetnienie kryteriow i wpisanie danej
osoby na liste audytoréw wewnetrznych.

Jak juz powyzej wspomniano, obok niezwykle
istotnych kompetencji merytorycznych wazne sa
rowniez ,kompetencje miekkie” dotyczace cech
osobowosciowych. O tym, ze jest to rownie wazny
aspekt, Swiadczyé moga zapisy z normy PN-EN ISO
19011:2018-08 [3], ktéra w punkcie 7.2.2 okresla poza-
dane profesjonalne zachowania audytoréw. Zgodnie
z przedmiotowym dokumentem prace audytora
powinna cechowaé miedzy innymi etyka, spostrze-
gawczos¢, otwartosé, elastycznosé, wytrwatosé, zde-
cydowanie w dziataniu oraz umiejetnos¢ wspotpracy.
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Wybierajgc wsrod personelu zespdt audytorski
nalezy pamietaé réwniez o aspekcie wynikajagcym
z definicji audytu wewnetrznego, tj. niezalezno-
$ci audytoréw. Oznacza to, ze kompletujgc zespot
audytorow musimy zapewniadé, iz nie audytujg oni
wtlasnej pracy, a powigzania stuzbowe nie rzutujg
na ocene pozyskiwanych dowoddéw. W przypadku
kiedy kierownik audytowanego obszaru jest rowniez
kierownikiem audytora istnieje ryzyko co do obiek-
tywnosci wynikéw oraz wptywu na komfort pracy.

Prébka audytowa

Realizacja audytu wewnetrznego w laboratorium
powinna odbywad sie zgodnie z dyspozycjami syste-
mowymi organizacji, ktore bardzo czesto sg zbiezne
z wymaganiami normy PN-EN ISO 19011:2018-08 [3].
W praktyce oznacza to, ze audytor wiodgcy opracowu-
je plan audytu, uwzgledniajac cel, zakres audytu, do-
kumenty kryterialne oraz termin audytu, a nastepnie
przekazuje przygotowany plan do audytowanego ob-
szaru. Audytrozpoczyna sie od spotkania otwierajgce-
go, ktore jest dobrym momentem do ustalenia zasad
wspotpracy, komunikacji czy organizacji przebiegu
audytu. Nastepnie rozpoczyna sie proces zbierania do-
woddw - jest to czas, kiedy audytorzy pobierajg probki
audytowe i to wlasnie dobor tych probek przektada
sie na wiarygodnos$é uzyskanych wynikéw. Dlatego
niezmiernie waznym jest, aby audytor dokonat analizy
celu i zakresu audytu, zapoznat sie z dokumentacja
audytowanego, znat wyniki poprzednich audytow,
ocen i pobrat takie probki audytowe, ktére pozwola
uzyskac¢ wazne wyniki.

Ilustracjg powyzej opisanej sytuacji moze by¢
nastepujacy przyktad: audytor wewnetrzny audytuje
obszar potwierdzania wazno$ci wynikdw w zakresie
techniki miareczkowej i techniki FAAS. W poprzed-
nim cyklu audytowanym w obszarze technik FAAS
odnotowano trzy niezgodnosci i dwa spostrzezenia,
natomiast w zakresie techniki miareczkowej nie
wskazano obszaréw do doskonalenia. Na tej pod-
stawie audytor wewnetrzny, planujac pobor probek
audytowych, koncentruje swojg uwage na technice
FAAS, zwiekszajac liczbe ocenianych metod, probek.
Analogiczna sytuacja moze wystapié, kiedy audytor
zapoznaje sie z dokumentami, z ktorych wynika, ze
laboratorium wprowadzito zmiany w organizacji
pracy, na przyktad zastgpito konwencjonalne za-
pisy laboratoryjne zapisami elektronicznymi. Taka
informacja jest przestanka do zaplanowania poboru
roznych probek audytowych tak, aby potwierdzié
prawidlowe wdrozenie i funkcjonowanie nowego
rozwigzania. Czesto dobrym zrédtem informacji dla
audytora jest jego wtasne doswiadczenie w pracy la-
boratoryjnej, ktére moze podpowiedzie¢ audytorowi,
gdzie audytowany moze mieé problemy, trudnosci ze
spelnieniem wymagan. Audytor wewnetrzny dziata
zgodnie z tymi samymi dyspozycjami systemowymi
co audytowany, tak wiec mozna zatozy¢, ze skoro
audytor miat trudnosci z wypetnieniem jakiegos wy-
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magania, to istnieje ryzyko, ze problem ten pojawit
sie takze w obszarze audytowanego.

Jeszcze jednym Zrédtem informacji, ktore row-
niez przektada sie wybdr prébek audytowych, jest
doswiadczenie, ale tym razem w pracy audytora.
Historie audytow sa takze zZrédtem wielu informacji
ipozwalajg zidentyfikowac zadania, metody, procesy,
gdzie brak spelnienia wymagan zdarza sie najczesciej.

Forma audytu

Jeszcze do niedawna audyty wewnetrzne odbywaty
sie tylko i wytgcznie w formie oceny na miejscu, gdzie
audytor i audytowany wchodzili ze sobg w interakcje
personalne. Taka forma realizacji audytu wydaje sie
najbardziej pozadang wtasnie ze wzgledu na wspo-
mniang wyzej interakcje osobowg, ktdra pozwala wy-
jasni¢ wszystkie niejasnosci, zapytania, problemy, daje

audytowanemu do analizy kondycji systemu zarzg-
dzaniajakoscig. Majgc nauwadze cel, raport z audytu
powinien zawiera¢ informacje o rodzaju wybranych
probek audytowych, identyfikacje personelu udzie-
lajacego wyjasnien, identyfikacje dowodow, na pod-
stawie ktorych stwierdzono zgodnosé/niezgodnosé
7z wymaganiami. W raporcie powinny znalez¢ sie
takze wnioski audytora, ktére bedg odpowiedzig
w odniesieniu do celu audytu. Forma raportu jest
kwestiag ustalen systemowych organizacji: raport
moze mie¢ forme rozprawki, tabeli, w ktérej audy-
torzy odznaczaja spetnienie wymagan lub tez inng
forme, najbardziej uzyteczng dla audytowanego.

"

Audytor wewnetrzny dziata zgodnie z tymi samymi
dyspozycjami systemowymi co audytowany,

tak wiec mozna zatozy¢, ze skoro audytor miat
trudnosci ze spetnianiem jakiegos wymagania, to
istnieje ryzyko, ze problem ten pojawit sie takze

audytowanemu mozliwosci przedstawienia swojego
punktu widzenia, zaprezentowania réznych dowoddéw
potwierdzajgcych spetnienie wymagan normy. Brak
mozliwosci przedyskutowania watpliwosci moze pro-
wadzi¢ do btednych wnioskéw, na przyktad w sytuacji,
kiedy zapis w dokumencie jest nieprecyzyjny, a audytor

nie ma mozliwosci przeprowadzenia rozmowy z per-
sonelem. Mozna wiec wysnu¢ wniosek, ze rozmowa
w trakcie audytu jest strategicznym elementem tego
narzedzia. Jednak audyty przeprowadzane w formie
przegladu dokumentéw bez interakeji personalnej tez
moga spetic swoje zadanie. Jezeli celem audytu bedzie
dostarczenie informacji o kompletnosciiintegralnosci
sprawozdan z badan wydawanych przez rézne oddziaty
wielolokalizacyjnego laboratorium, to audyt w formie
przegladu dokumentacji bedzie rowniez skuteczny.

Alternatywa dla audytu na miejscu od niedawna
staty sie audyty w formie zdalnej, realizowane za
posrednictwem odpowiednich platform interneto-
wych.Z narzedzia tego szczegdlnie chetnie korzystaja
laboratoria posiadajgce rozne lokalizacje, jak rowniez
te, ktore wspotpracujg na drodze outsourcingu z au-
dytorami wewnetrznymi. Taka forma prowadzenia
oceny pozwala zredukowac koszty zwigzane z podrézg
audytoréw i nie zaburza ciaglosci pracy, natomiast
wymaga od audytowanego wiekszego wysitku na
etapie przegotowania dowoddw. W celu zapewnienia
sprawnej realizacji audytu audytowany dostarcza nie-
zbedne dokumenty, zapisy przed jego rozpoczeciem,
co — jak wspomniatam powyzej — wymaga wiekszego
naktadu pracy, ale tym samym daje mozliwos$¢ au-
dytorowi wnikliwej oceny dostarczonych dowoddw.

Mozna wiec wyciggng¢ nastepujacy wniosek,
ze zarowno audyt zadany, jak i ocena na miejscu
z interakcja osobowg i bez niej mogg byé skuteczne
i dostarcza¢ informacji pod warunkiem, ze forma
audytu zostanie dostosowana do jego celu.

Raport z audytu wewnetrznego

Raport z audytu to zapis, ktory stanowi dowod
potwierdzajgcy realizacje ustalen systemowych,
ale przede wszystkim dokument, ktory ma stuzyé
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w obszarze audytowanego

Waznym aspektem zwigzanym z raportem, ale
takze z calym procesem audytu wewnetrznego, jest
termin jego opracowania. Dla zwiekszenia skutecz-
nosci audytu wewnetrznego okres opracowania
raportu powinien byé jak najkrotszy. Jesli od audytu
do opracowania raportu mija zbyt dtugi czas, wptywa
to negatywnie na zaangazowanie i che¢ wprowadza-
nia zmian, doskonalen w funkcjonujgcym systemie.

k%

Podsumowujac powyzsze rozwazania mozna
stwierdzié, Zze audyt wewnetrzny jest znakomitym na-
rzedziem, ktére pozwala organizacji na samokontrole
imonitorowanie funkcjonowania systemu zarzadzania.
Fakt, ze audyty wewnetrzne realizowane sg z wyko-
rzystaniem wtasnych zasobdw, jeszcze zwieksza jego
pozytywna ocene. Kwalifikacja personelu i nadawanie
funkcji audytoréw wewnetrznych na pewno przyczynia
sie do podnoszenia kompetencji personelu, a w kon-
sekwencji — pomogg doskonalié¢ system. Wszystko to
sprawia, ze audyt wewnetrzny jest jednym z najsku-
teczniejszych narzedzi dostarczajacych informacji
o skutecznosci wdrozonego systemu.
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SZKODNIKI W ZAKtADZIE
PRODUKCYJNYM

— przeciwdziatanie i zwalczanie

dr inz. Bartosz Kruszewski

Szkota Gtéwna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie

Konsument oczekuje, ze jakos¢ produktu spozywczego bedzie na najwyzszym
mozliwym poziomie oraz powtarzalna. Jakos¢ gwarantujg m.in. surowce uzyte
do produkcji oraz stan higieniczny zaktadu wytwdrczego. Dlatego niezmiernie
wazne jest wdrozenie odpowiednich procedur ochrony przed szkodnikami i ich
zwalczania w zaktadzie oraz kontrola jakosci surowcéw w magazynach.

najrozniejszych segmentach branzy spozyw-
Wczej obserwuje sie wzrastajacq konkurencje

miedzy producentami zywnosci. Zabiegajac
o konsumenta, technolodzy i dzialy marketingu coraz
czesciej przywigzujg wieksze znaczenie do jakosci
swoich wyrobéw niz do ich ceny. Wychodza z zatozenia,
ze odbiorcy oczekujacy wysokiej jakosci produktow
sg sktonni zaakceptowac ich wyzsze ceny. Szczegol-
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nie mocno obserwuje sie ten trend w segmencie dan
gléwnych, przekasek i napojow dla dzieci. W zwigzku
z tym, chcagc utrzymaé wizerunek wysokiej jakosci
wyrobow, producenci w réznorodny sposéb jg komuni-
kujg i uwiarygodniajg, np. poprzez budowe wizerunku
marki, komunikacje rynkowg czy organizacje systemu
dystrybucji gwarantujacego kontrole, zapewnienie
i utrzymanie wysokiej jakosci produktow finalnych.
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Jakos¢ produktow spozywcezych budowana jest
w zaktadzie za pomocg kilku czynnikow. Przede
wszystkim zaczyna sie od surowcow, ktére powinny
by¢ stale badane i monitorowane. Kontrola moze
odbywa¢é sie pod katem obecnosci limitowanych
lub niedozwolonych substancji, jak rowniez w celu
wykrycia zafatszowan. Zmorg wspotczesnych proble-
mow z surowcami wystepujacymi w stanie sypkim i/
lub suszonym jest obecnos¢ niedozwolonego tlenku
etylenu lub przekroczone limity na obecnosé pesty-
cydéw i innych srodkéw ochrony roslin. Szczegélnie
dotyczy to surowcow sprowadzanych z krajow spoza
Unii Europejskiej. Wedtug raportu z operacji OPSON
X, czyli swiatowej akcji walki z zafatszowaniami zyw-
nosci, w 2021 roku zafatszowania surowcow dotyczg
gtéwnie ich miejsca pochodzenia oraz czystosci.

Kluczowe dla funkcjonowania zaktadu stajg sie
wdrozone systemy jakosci produkcji. Sg to podsta-
wowe: Dobra Praktyka Produkcyjna (GMP), Dobra
Praktyka Higieniczna (GHP), a takze System Analizy
Zagrozen i Krytycznych Punktow Kontroli (HACCP).

Podstawowym systemem kontroli i zwalczania
szkodnikow — nie tylko w zaktadach przetworczych,
aleimagazynach, srodkach transportu - jest system
DDD. Skrot pochodzi od trzech zabiegdw: dezynfek-
cji, dezynsekgji i deratyzacji. Pierwszy, nalezacy do
systemu ochrony przed szkodnikami, to dezynfekcja.
Ma na celu usuniecie chorobotwoércezych drobno-
ustrojow, tj. bakterii, wirusow, grzybow czy plesni.
Istniejg trzy rodzaje dezynfekcji, w zaleznosci od
okolicznoscijej przeprowadzania: 1) zapobiegawcza,
2) biezaca oraz 3) koncowa. Dezynfekcje zapobiegaw-
cza przeprowadza sie profilaktycznie w okreslonych
odstepach czasu, najczesciej wyznaczonych w za-
sadach higieniczno-sanitarnych danego zaktadu.
Dezynfekcje biezaca wykonuje sie w momencie wy-
krycia wystepowania niechcianych drobnoustrojéw,
a konicowg kontrolnie, po zwalczeniu patogendw.

"

Zmorg wspotczesnych problemoéw z surowcami
wystepujgcymi w stanie sypkim i/lub suszonym
jest obecnosc niedozwolonego tlenku etylenu
lub przekroczone limity na obecnos¢ pestycydow

Dodatkowo dochodzg tu uniwersalne systemy opty-
malizujgce procesy produkcyjne, jak lean manage-
ment, SO 9001, Six-Sigma. W koricu mozna wymienié¢
te najbardziej zaawansowane standardy, jak BRCGS,
IFS, FSSC 22000, ktore pozwalaja na dostarczanie

towardow spozywczych do sieci handlowych w catej
Europie. WdrozZenie systeméw i norm jakos$ciowych
oraz - co najwazniejsze — ich stosowanie i udoskona-
lanie pozwala zwiekszyé oraz utrzymac na wysokim
poziomie bezpieczenstwo i jakos¢ produkowanego
asortymentu.

Innym, réwniez waznym czynnikiem ksztattu-
jacym jakos¢ produktu, jest sam proces wytwérczy
oraz maszyny tu wykorzystywane. Nowoczesny
park maszynowy, innowacyjne rozwigzania, zopty-
malizowane procesy pozwalajg na uzyskanie pro-
duktu o wysokiej jakosci i bezpieczenstwie, czesto
wpisujacego sie w konkretna filozofie lub trend
konsumentow.

Podstawowe systemy kontroli szkodnikéw

Idealng sytuacja dla kazdego zaktadu produku-
jacego zywnosé jest wyeliminowanie wystepowania
szkodnikow zaréwno wewngtrz, jak i na zewnatrz bu-
dynkéw. Pomimo wielu staran i wdrozonych systemow
co pewien czas problem ten sie pojawia. Podstawowa
inajwazniejsza kwestig jest tu zapewnienie wtasciwe-
go stanu sanitarnego i technicznego obiektu — obo-
wigzek ten spoczywa w catosci na zarzgdzajgcych za-
ktadem produkcyjnym. Dlatego systemy zabezpieczen
zaktadu powinny by¢ ciggle udoskonalane, a zwal-
czaniem i ochrong przed szkodnikami, niezaleznie
od ich rodzaju, powinny zajmowac sie profesjonalne
firmy, z doswiadczeniem. Nalezy rowniez opracowaé
iprzeprowadzac regularne szkolenia z zakresu higieny
i zabezpieczenia przed szkodnikami dla kluczowych
pracownikdéw. Szkolenia takie powinny stanowic statg
pozycje w ich planie szkolen.
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i innych srodkéw ochrony roslin

Dezynsekcja to peten wachlarz zabiegow stosowa-
nych w celu pozbycia sie ucigzliwych owadéw réznych
gatunkdéw i rozmiaréw. W przemysle spozywcezym jest
zabiegiem obowigzkowym ze wzgledu na roznoszone
przez wiele gatunkow owadéw patogeny. Deratyzacja
z kolei polega na pozbyciu sie gryzoni, np. szczuréw,
myszy, nornic lub kretow, ktére powodujg straty
w surowcach i wyrobach gotowych, ale takze roznoszg
chorobotwdrcze drobnoustroje czy naruszaja kon-
strukcje budynkéw, anawet przegryzaja kable. Metody
deratyzacyjne sg zawsze dostosowywane do gatunku
szkodnika i miejsca jego wystepowania.

System HACCP identyfikuje jako jedno z wielu
rodzajow zagrozen obecnos$é szkodnikow, takich
jak gryzonie, karaluchy oraz muchy, ktorych poja-
wienie sie negatywnie wptywa na jakosé Zywnosci.
Podstawowe wytyczne odnosnie szkodnikéw mozna
znalez¢ rowniez w Dobrych Praktykach Produkcji
(GMP) i Dobrych Praktykach Higieny (GHP), ktdre
szkodniki traktujg jako nieprawidtowos$¢ wymaga-
jaca natychmiastowej interwencji. Uzasadnieniem
jest mozliwos¢ przenoszenia przez owady, gryzonie
i inne zwierzeta patogendw, ktére mogg trafié do
surowca, produktu finalnego lub na powierzchnie
opakowan. Te z kolei wywotujq uludzi szereg chordb,
m.in. goraczke krwotoczna (szczury), dyzenterie oraz
salmonelloze (muchy).

Kierunek Spozywczy 3/2022 67



BEZPIECZNY PRODUKT SPOZYWCZY

ODZIEZ
OCHRONNA
Podczas
wykonywania
pracy w zaktadach
przemystu
spozywczego
personel
powinien
stosowac
specjalng
odziez roboczg
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Standardy IFS i BRC a kontrola szkodnikéw
Standardy IFS oraz BRC majg ogromne znaczenie
w catej Europie. Ich celem jest stworzenie dobrze
dziatajgcego systemu zarzadzania bezpieczenistwem
zywnosci poprzez ujednolicone metody oceny wiary-
godnosci dostawcow surowcdow, stawiane wymagania
dotyczace produkeji, przetwarzania i pakowania.
Posiadanie certyfikatu IFS lub BRC znaczaco polep-
sza sytuacje producenta zywnosci na rynku. Przede
wszystkim otwiera wiele nowych rynkéw, stanowigc
niewatpliwie korzy$¢ ekonomiczng i pozwala liczy¢
na zwiekszenie zyskow. Polepszeniu ulegng réwniez
relacje z klientami. Wdrozenie standardu IFS lub BRC
zmniejsza kontrole przeprowadzane przez odbiorcow
(np. sieci handlowe) i zwieksza ich zaufanie.
Standardy IFS i BRC dopuszczajg dwie mozliwosci
ochrony zaktadu przed szkodnikami. Moze to by¢ zle-
cenie ochrony wykwalifikowanemu podmiotowi lub
samodzielne podjecie zadania we wlasnym zakresie.
Standardy przewidujg monitoring i nadzor nad wy-
stepowaniem i ewentualng eliminacjg szkodnikow.
Ponadto obowigzkowe sa zapisy dotyczace dziatan
ochronnych z przechowywaniem dokumentacji
w znanym miejscu. Zapisy powinny obejmowac m.in.
identyfikacje stacji deratyzacyjnych i/lub sprzetu
monitorujgcego w zaktadzie, szczegétowe informacje
dotyczgce stosowanych srodkow zwalczania szkodni-
kéwwraz z instrukcjami uzycia, wszystkie zaobserwo-
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wane przypadki aktywnosci szkodnikow i szczegotowe
informacje o srodkach podjetych w celu identyfikacji
ikontroli szkodnikow. Standardy nakazujg stosowanie
urzadzen do usmiercania owadéw, putapek feromo-
nowych, itp. w odpowiednich miejscach, bez powo-
dowania zagrozenia dla bezpieczenistwa produktu.
Dodatkowo zaktad musi posiadaé¢ odpowiednie $rodki
zapobiegajgce przedostawaniu sie ptakéw do budyn-
kow lub ich przebywaniu nad miejscami zatadunku
iroztadunku. Z punktu widzenia standardow IFSiBRC
bardzo wazne jest przeprowadzanie regularnych in-
spekcji zaktadu oraz analiza pod wzgledem tendencji
problemdéw wynikajacych z obecnosci szkodnikéw.

Rola firmy DDD w zaktadzie produkcji spozywczej
Istotne jest, aby prawidtowo rozeznac role firmy
DDD w zaktadzie przetworstwa spozywczego. Kazdy
zaktad powinien prowadzié kontrole dostaw i kwalifi-
kowaé dostawcdéw zgodnie z okreslonymi kryteriami.
Konieczne jest stosowanie udokumentowanej pro-
cedury zatwierdzania i monitorowania dostawcow,
gdyz to oni sg czesto Zrédtem migracji szkodnikow.
Procedury dotyczg rowniez dostawcow ustug, co
jest opisane m.in. w systemach IFS czy BRC. Nalezy
pamietad, ze to zaktad a nie firma DDD zarzgdza
wdrozonymi systemami bezpieczenstwa zywnosci
i ponosi catkowitg odpowiedzialno$é za dziatania
zatrudnianych ustugodawcéw, w tym firmy DDD.
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Gléwnym zadaniem profesjonalnej firmy DDD jest
wspieranie zaktadu w zakresie zabezpieczenia przed
szkodnikami. Jedynie jej poboczna dziatalnoscia
powinno byé¢ zwalczanie szkodnikéw w zaktadzie,
poniewazjest to ostateczna interwencja wynikajgca
z braku wtasciwego stanu higienicznego i zabezpie-
czen budynkéw, losowych sytuacji awaryjnych czy
braku profesjonalizmu firmy DDD. Najwazniejszymi
czynnikami $wiadczgcymi o skutecznosci ustug
firmy DDD sg kwalifikacje i staz pracy jej pracow-
nikdw, zaplecze techniczne oraz przede wszystkim
posiadana wiedza, wywodzgca sie najczesciej z do-
swiadczenia. Za firmg przemawia wdrozenie normy
PN-EN 16636:2015-03, w ktorej okreslono wymaga-
nia dotyczgce ustug ochrony przed szkodnikami
oraz kompetencji, jakimi wykaza sie profesjonalni
dostawcy ustug ochrony przed szkodnikami, zeby
chroni¢ zdrowie publiczne, aktywa i sSrodowisko.

"

Idealng sytuacjg dla kazdego
zaktadu produkujacego zywnos¢
jest wyeliminowanie wystepowania
szkodnikow zaréwno wewnatrz, jak
i na zewnatrz budynkow

Wspétpraca miedzy zaktadem a firma DDD
Niestety sama wiedza i naukowe podejscie firmy
DDD nie wystarczg do skutecznego zabezpieczenia
zaktadu przed szkodnikami. Kluczowa dla skutecz-
nosci dziatan jest scista i odpowiedzialna wspotpraca
z kierownictwem oraz pracownikami zabezpieczanego
zaktadu. Aby podjaé skuteczng interwencje, firma DDD
musi okresli¢ gatunek owada lub gryzonia i stwierdzic,
o ktorej porze dnia przejawia najwieksza aktywnosc.
Wazne jest réwniez, czy zidentyfikowany gatunek poja-
wia sie wdanej czesci kraju w sSrodowisku naturalnym,
o biezgcej porze roku, i jakie Srodowisko jest typowym
miejscem jego wystepowania. Wszystkie te informacje
sa niezmiernie wazne dla dalszych zalecen dla zaktadu
idziatan firmy DDD, poniewaz pozwalajg okresli¢ natu-
ralne $rodowisko szkodnika oraz utatwiajg ujawnienie
przyczyny jego wystepowania, ktore czesto powigzane
jestznieswiadoma lub $wiadomg praktykg w zaktadzie.
Moze sie okazad, ze szkodnik dotart tam wraz z surow-
cem z egzotycznego kraju lub zadomowit sie podczas
jego transportu. W przypadku braku takiej wiedzy, po
stwierdzeniu problemu mozna by byto zaproponowaé
wykonanie kosztownych i niebezpiecznych zabiegéw
chemicznych lub innych, w celu pozbycia sie szkod-
nika. Skutkiem podjecia btednej decyzji o zwalczaniu
lub sposobie zwalczania, ze wzgledu na zebranie zbyt
matejilosci lub ukrywanie informacji, firma odniostaby
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L.p. Krok Opis

Ustalenie progéw
dziatania

Ustalany jest najpierw punkt, w ktérym populacja
szkodnikéw lub warunki $rodowiskowe wskazujg,
ze nalezy podja¢ dziatania zwalczajgce szkodniki.
Zauwazenie pojedynczego szkodnika nie zawsze
oznacza, ze podjecie akeji jest potrzebne. Poziom,

na ktérym szkodniki stang sie ekonomicznym
zagrozeniem, jest kluczowy dla podjecia przysztych
decyzji o zwalczaniu szkodnikéw.

Monitorowanie
2 i identyfikacja
szkodnikow

Nie wszystkie owady, chwasty i inne organizmy
zywe wymagaja zwalczania. Wiele organizmow jest
nieszkodliwych. Nalezy monitorowac i doktadnie
identyfikowac szkodniki, tak aby mozna byto podjac
odpowiednie decyzje w potgczeniu z progami
dziatania. Taki monitoring i identyfikacja eliminuja
mozliwosc¢ uzycia nadmiernych srodkéw zaradczych,
ktdre nie sa naprawde potrzebne, lub uzycia
niewtasciwego rodzaju tych srodkéw.

3 Zapobieganie

Jako pierwsza linia kontroli szkodnikéw,
metodologia IPM pracuje nad zarzgdzaniem uprawa
lub przestrzenig wewnatrz budynku, aby zapobiec
ewentualnemu zagrozeniu.

4 Kontrola

Kiedy monitoring, identyfikacja i progi dziatania
wskazujg, ze zwalczanie szkodnikdw jest konieczne,
a metody zapobiegawcze nie s3 juz skuteczne lub
dostepne, IPM ocenia wtasciwg metode zwalczania
zaréwno pod wzgledem skutecznosci, jak i ryzyka.
W pierwszej kolejnosci wybierane sg skuteczne,
mniej ryzykowne metody zwalczania szkodnikéw,
w tym wysoce ukierunkowane srodki chemiczne,
takie jak feromony zaktdcajace kojarzenie sie
szkodnikéw lub zwalczanie mechaniczne, takie
jak odtawianie czy odchwaszczanie. Jesli dalszy
monitoring, identyfikacja i progi dziatania
wskazujg, ze mniej ryzykowne metody kontroli
populacji nie dziatajg, wtedy zostang zastosowane
dodatkowe metody kontroli szkodnikdw, takie jak
ukierunkowane opryski, fumigacja.

straty ekonomiczne. Pojawilyby sie optaty za wykonane
zabiegi, konieczny przestdj w produkcji i inne.

Oprécz dobrej wspotpracy pomiedzy firmami,
konieczne jest réwniez prowadzenie szczegétowych
zapisow, ciggte analizowanie danych, dobre praktyki
higieniczne oraz nieustanne doskonalenie systemu
zabezpieczen przed szkodnikami.

Integrated Pest Management (IPM)

Zintegrowane metody ochrony przed szkodnikami
(IPM) to metodologia wspierajaca walke z nimi w spo-
s6b ekonomiczny i przyjazny srodowisku. Skupia sie
ona przede wszystkim na zapobieganiu pojawiania sie
szkodliwych organizmdw i zacheca do minimalizacji
uzycia chemicznych srodkow (gtéwnie pestycydow),
ktore sg i kosztowne, i grozne dla srodowiska oraz
przebywajgcych w nim ludzi.

Zintegrowane metody ochrony przed szkodni-
kami (IPM) to metodologia, ktdra jest skutecznym
i przyjaznym dla srodowiska podej$ciem do ochro-
ny przed szkodnikami; opiera sie na kombinacji
zdroworozsagdkowych praktyk. Metodologia IPM

TAB.1

Dziatanie
zintegrowanych
metod ochrony
przed szkodnikami
(IPM) w czterech
krokach
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n

wykorzystuje aktualne, wyczerpujgce informacje
na temat cyklu zyciowego szkodnikow oraz ich inte-
rakcji ze sSrodowiskiem. Informacje te, w potgczeniu
z dostepnymi metodami zwalczania szkodnikow,
sg wykorzystywane do radzenia sobie z nimi za
pomoca najbardziej ekonomicznych srodkéw i przy
najmniejszym mozliwym zagrozeniu dla ludzi, mie-
niaisrodowiska. Podejscie IPM moze by¢ stosowane
zarowno w przemysle spozywczym, jak i w rodowi-
skach niezwigzanych z produkcjg zywnosci, takich
jak dom, ogrdd czy miejsce pracy. IPM wykorzystuje
wszystkie odpowiednie opcje walki ze szkodnikami,
czyli metody biologiczne, fizyczne oraz inne nieche-
miczne, o ile dajg one zadowalajgce rezultaty. IPM
postuluje rozsadne stosowanie pestycyddw lub ich
naturalnych zamiennikéw w przypadku surowcow
ekologicznych. Powinny by¢ one jak najbardziej
specyficzne, czyli dziatajgce tylko na zagrazajacy
gatunek szkodnika i jak najmniej szkodliwe dla ludzi,
innych organizmoéw oraz srodowiska naturalnego.

Zintegrowane metody ochrony przed szkodnikami
(IPM) to metodologia, ktéra jest skutecznym

i przyjaznym dla srodowiska podejsciem do
ochrony przed szkodnikami i opiera sie na
kombinacji zdroworozsgdkowych praktyk

IPM, jak podkresla sama nazwa, nie jest pojedyn-
cza metodg zwalczania szkodnikdw, ale raczej serig
ocen, decyzjiikontroli. W praktyce IPM producenci,
ktorzy sa swiadomi mozliwosci wystapienia szko-
dnikdéw, stosuja czterostopniowe podejscie (patrz
tabelal).

Najczestsze btedy w zaktadach w ochronie przed
szkodnikami

Na podstawie relacji i zdarzen opublikowanych
przez firmy dostarczajgce ustugi z zakresu DDD,
zebratem najczesciej popeiniane btedy w zaktadach
produkcyjnych w ochronie przed szkodnikami.

Pierwszym przykladem jest stosowanie zbyt
matej lub zbyt duzej liczby urzadzen stuzgcych do
monitoringu i kontroli szkodnikow. Jezeli urzgdzen
jest zbyt mato, to system DDD nie bedzie dziatat
poprawnie. Przyczyna takiego stanu rzeczy to najcze-
Sciej ciecie kosztow, ktore moze sie zemscic poprzez
wielokrotnie wieksze straty wynikajace z przestoju
produkcji czy wycofania np. skazonych produktow.
Natomiast zbyt duza liczba urzadzen i zabiegow
tworzy nieuzasadnione wyzsze koszty utrzymania
systemu.
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Decyzje o zastosowaniu srodkow chemicznych
w zaktadzie w ramach systemu DDD nalezy podej-
mowac kazdorazowo na podstawie analizy ryzyka,
aktywnosci monitorowanych szkodnikdw, wezesniej
zaobserwowanych trendéw wystepowania pro-
blemoéw ze szkodnikami (np. w danej porze roku).
Tymczasem czesto odnotowuje sie wykonywanie
profilaktycznych zabiegéw chemicznych w zaktadzie
tak na wszelki wypadek, bez poznania aktualnych
okolicznosci i biezgcej analizy ryzyka. Jest to catko-
wicie niepotrzebny wydatek, ktory stwarza trudnosci
logistyczneizagrozenie dla bezpieczenstwa produk-
téw spozywczych.

Kolejna, dos¢ czesto spotykana praktyka, jest
umieszczanie trutek pokarmowych na gryzonie
w szczelnie zamykanych woreczkach foliowych
i wyktadanie ich w zewnetrznych stacjach deraty-
zacyjnych. Producenci preparatéow deratyzacyjnych
opracowujg najsmaczniejszg i najlepiej pachngcg
przynete pokarmowa, ktéra ma zacheci¢ gryzonie
do spozycia preparatu. Tymczasem umieszcza-
nie trutek w zamykanych woreczkach powoduje
catkowity brak lub nieliczne pobrania, poniewaz
blokuje roznoszacy sie z niej zapach i w ten sposob
nie speinia swojej roli.

Innym przyktadem jest stosowanie lamp owa-
dobdjczych razgcych owady pradem. Porazenie
powoduje rozerwanie ciata owada, a jego lekkie
fragmenty sg rozrzucane w zasiegu kilku metréw od
urzadzenia. Czesci ciata owaddw tworza z kolei zagro-
zenie mikrobiologiczne, poniewaz sg czesto skazone
drobnoustrojami réznych gatunkdéw. Jednakze coraz
rzadziej mozna spotkaé takie lampy w zaktadach
przetworstwa spozywczego, gtéwnie z uwagi na
wdrazanie przez producentéw miedzynarodowych
systemow jakosci, takich jak IFS lub BRC.

*k%

Najpowszechniejsze szkodniki, mogace stanowic
zagrozenie dla bezpieczenstwa zywnosci, to: szkod-
niki zbozowe (wotek zbozowy, mklik itp.), gryzonie
(myszy, szczury), owady latajace (muchy, osy, itp.),
owady biegajace (karaluchy, karaczany, itp.), ptaki,
koty i inne zwierzeta. Czesto okazuje sie, ze catko-
wite wytepienie danego rodzaju szkodnikow jest
niemozliwe. W takich przypadkach trzeba pogodzi¢
siez faktem, ze jedyne co mozna zrobié, to utrzymadé
ich liczbe na akceptowalnym poziomie. Dlatego
bardzo wazna jest swiadomos$¢ zarzadzajacych
zakladem przetworstwa spozywczego w zakresie
ochrony przed szkodnikami oraz zaangazowanie
pracownikéw w tym zakresie. Ponadto kluczowy
jest odpowiedzialny wybor i wspotpraca zaktadu
z firma DDD realizujaca ustugi w miejscu, poniewaz
warunkuje to skutecznos$¢ podejmowanych dziatan.
Doswiadczenie firm DDD pokazuje, Ze zanim zostang
podjete owe dziatania konieczna jest identyfikacja
gatunku szkodnika oraz przyczyny jego wystepo-
wania.
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Jednym z narzedzi = *
wspomagajacych X
procesy decyzyjne sg
wskazniki KPI, dzieki
ktorym monitoruje sie

i ocenia stan procesu w wielu
obszarach produkcyjnych

i pomocniczych, a takze na wielu
poziomach decyzyjnych.

zwigzany z pandemia oraz wojna w Ukrainie

spowodowal radykalne zmiany w dtugoterminowej
polityce firm dotyczacej zapewnienia konkurencyjnosci
na rynku. W zwigzku z tym na przedsiebiorstwa produkeyj-
ne, charakteryzujace sie ztozonymi procesami, naktadajg sie
jeszcze bardziej rygorystyczne ograniczenia niz kiedykolwiek.
Wiele spotek dotknietych kryzysem przeformutowuje swoje cele
strategiczne tak, aby zapewnic krotsze terminy dostaw i zwiekszona
zmiennos$¢ produktéw oraz rozszerzenie ekspansji na nowe rynki zby-
tu. Nowe uwarunkowania gospodarcze i polityczne oraz zmieniajgce sie
wymagania klientéw wymuszaja doskonalenie metod zarzadzania procesem
produkcji oraz dostosowanie systemow produkcyjnych do wiekszej niezawodno-
sci, elastycznosci i produktywnosci.

Post@pujgcy globalny kryzys gospodarczy
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Nowoczesne systemy produkcyjne integruja
zaawansowane rozwigzania mechaniczne, elektro-
niczne oraz informatyczne. Ztozonos¢ tych syste-
mow powoduje, ze aby catkowicie zrozumieé proces
sterowania na wszystkich poziomach decyzyjnych
i umozliwi¢ wtasciwa ocene jego stanu nalezy
konsolidowacé wiedze ze wszystkich dyscyplin inzy-
nierskich. Kluczowe przy podejmowaniu decyzji jest
uzyskanie uzytecznej informacji o stanie procesu, na
podstawie ktdrej mozemy skutecznie wyeliminowac
lub ograniczy¢ przyczyny zaktécen. Uzyskanie takich
informacji moze odbywac sie poprzez monitorowanie
stanu procesu oraz jego parametrow, tj.: jakosci,
wydajnosci, efektywnosci, czasochtonnosci.

Cyfryzacja

Istotne znaczenie w doskonaleniu metod za-
rzadzania ma cyfryzacja proceséw produkecyjnyeh.
Wplywa ona na sposéb monitorowania i kontroli
produkcji poprzez optymalizacje zasobow dzieki
wykorzystaniu efektywnych metod gromadzenia
i przetwarzania informacji. Cyfryzacja umozliwia
takze budowanie inteligentnych systemoéw zarzgdza-
nia produkcja itworzenie autonomicznych systemow
planowania i sterowania.

Kluczowym aspektem z punktu widzenia celow
strategicznych firmy jest wlasciwa identyfikacja
istotnych obszaréw w procesie zarzgdzania produk-
cja. Nalezy dla nich opracowac narzedzia umozliwia-
jace skuteczng ocene realizowanych celéw.

Jednym z takich narzedzi, wspomagajacym
procesy decyzyjne, sg wskazniki KPI, dzieki ktorym
monitoruje sie i ocenia stan procesu w wielu ob-
szarach produkcyjnych i pomocniczych, a takze na
wielu poziomach decyzyjnych. Przenikanie obszaréw
przedsiebiorstwa i poziomdéw decyzyjnych pozwala
na wyznaczanie zaleznosci pomiedzy poszczegdl-
nymi cechami wskaznikow oraz agregowanie ich
wartosci. Owe zaleznosci umozliwiajg projektowanie
zaawansowanych metod wnioskowania wykorzy-
stujacych sztuczna inteligencje (sieci neuronowe,
logike rozmytg).

Wartosci

Model wnioskowania bazujgcego na wskaznikach
KPI powinien zawiera¢ dane kluczowe dla procesow
decyzyjnych przedsiebiorstwa. Informacje dla me-
nedzerdow, inzynieréw oraz operatorow muszg by¢
przekazywane w sposob czytelny, przejrzysty i zro-
zumialy. Wskazniki wszedzie tam, gdzie to mozliwe
iuzasadnione powinny przedstawiac¢ zaréowno wartosci
bezwzgledne, jak i wzgledne. Same wartosci bezwzgled-
ne nie wskazuja bowiem skali oceny stanu procesu,
za$ wartosci procentowych nie mozna agregowac.
Wskazniki na poziomie celow strategicznych powinny
by¢ wskaznikami rezultatu, czyli odzwierciedla¢ za-
mierzone efekty, natomiast na poziomie operacyjnym,
oprdcz wskaznikdw rezultatu nalezy takze zdefiniowaé
wskazniki produktu, wskazujace dziatania prowadzgce
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do osiggniecia celéw. Dla tak zdefiniowanych celéw ko-
nieczne jest zidentyfikowanie wtasciwych wskaznikow
wspierajacych proces decyzyjny.

Wskazniki efektywnosdci sa szeroko stosowane
w przedsiebiorstwach, jednak zazwyczaj wykorzysty-
wane w ograniczony sposob, tzn. albo dotyczg wybra-
nych aspektow zarzgdzania, np. utrzymania ruchu,
albo wykorzystuje sie tylko wybrane wskazniki, np.
OEE. Sposrod dziesigtkow wskaznikéw KPI mozna
wybra¢ takie, ktore umozliwig zaprojektowanie
systemu wspomagajacego proces decyzyjny w catym
przedsiebiorstwie. Dzieki temu mozna weryfikowaé
i oceniac: zalozenia, cele, dziatania.

Skuteczne podejmowanie decyzji uwarunkowane
jest cechami, jakimi powinny charakteryzowadé sie
wskazniki, np.: doktadnos¢, aktualnos$é¢, miarodaj-
nosé. 0d tych cech zalezy efektywnos¢ tego narzedzia
w procesie decyzyjnym.

Monitorowanie wartosci wskaznika w czasie

rzeczywistym wymaga jego cyfryzacji
— wielowymiarowego potaczenia Swiata

rzeczywistego i wirtualnego, tzn. fizycznych

parametréw wskaznika oraz systemu
informatycznego

Istotnos¢

Jedng z takich cech jest zakres oddzialywania
wskaznika. Wplyw na metode oceny stanu procesu
ma wybrana strategia zarzgdzania przedsiebior-
stwem: lean management, TPM, WCM itp. Kazda
strategia zarzgdzania ma swoje kluczowe (strate-
giczne) cele, ktore wpltywajg na jej efektywnosé.
Dlatego wskazniki muszg byé skorelowane z tymi
celami, tak aby ukierunkowaé podejmowane decyzje
na cele strategiczne firmy — np. dla strategii TPM
(ang. Total Productive Maintenance) kluczowy jest
wskaznik OEE (ang. Overall Equipment Effectiveness),
ktory odzwierciedla efektywnosc¢ tak pojedynczych
maszyn, jak i catych procesow.

Precyzja i doktadnos¢
Drugg cechg jest precyzja i doktadnosé¢ odwzoro-

wania stanu procesu. Wskazniki powinny pozwalaé

na ocene stanu procesu na poszczegolnych pozio-
mach decyzyjnych:

a. strategicznym, umozliwiajgcym podejmowanie
decyzji kluczowych dla catego przedsiebiorstwa,
np. wskaznik PMP (ang. Percent Maintenance
Planned) - odzwierciedlajacy efektywnoscé dziatan
prewencyjnych,
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PLAN |
Wadrazanie
systemu
bazujacego na
wskaznikach
jest procesem
dtugotrwatym,
dlatego wymaga
opracowania
szczegotowego
planu

b. taktycznym, gdzie podejmowane decyzje sg istotne
dla dziatéw (oddziatéw) czy tez linii produkeyjnych,
np. wskaznik FPY (ang. First Past Yeld) — odzwier-
ciedlajgcy efektywnosé procesu produkeyjnego,

c. operacyjnym, gdzie decyzje podejmuje operator
na danym stanowisku, np. wskaznik efektywnego
wykorzystania czasu pracy (ECP) — odzwiercie-
dlajgcy normatywny czas pracy na stanowisku

produkcyjnym.

"N

Wskazniki efektywnosci sg szeroko stosowane

w przedsiebiorstwach, jednak zazwyczaj

wykorzystywane w ograniczony sposob, tzn. albo
dotyczg wybranych aspektdw zarzadzania, np.
utrzymania ruchu, albo stosuje sie tylko wybrane

wskazniki, np. OEE

Kompletnos¢

Kolejna cecha to kompletnos$é sktadowych
wskaznika. Czesto wskaznik jest reprezentatywny
na wielu poziomach decyzyjnych, np. wskaznik OEE,
ktorego wartos¢ moze odzwierciedlac stan: maszyny,
grupy maszyn, a takze catego procesu produkcji.
W takim przypadku nalezy zmierzy¢ sie z wieloma

problemami, np.:

a. Jak agregowac (wyliczaé) wartos¢ wskaznika:
warto$¢ sumowacé czy usredniac? Wyliczac dla
wszystkich maszyn czy tylko dla kluczowych?
Stosowac te samg miare (punkt odniesienia) dla
catej firmy czy dla kazdego dziatu ustala¢ inng?
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b. Jak interpretowaé¢ wartos¢ wskaznika oraz jego
parametry sktadowe, tzn.: czy w parametrze
wydajnosci uwzglednia¢ straty technologiczne
i utrzymania ruchu razem czy oddzielnie?; czy
w dostepnosci czasu produkcyjnego uwzgledniaé
przerwy wymagane nakazem prawa (np. przerwy
pracownicze)?; czy warto$¢ wskaznika dla poje-
dynczej maszyny i linii produkcyjnej wyliczac¢ wg
tego samego wzoru?

c. Jak wybra¢ kluczowe wskazniki dla danego ob-
szaru? Czy lista wskaznikéw na wydziale CNC jest
tozsama z ich listg na wydziale montazu? Jezeli
nie, to jak poréwnac efektywnos$é na obu wydzia-
tach? Jak ocenié wartos¢ wskaznika np. jakosci
wyrobuw odniesieniu do poszczegdlnych dziatow
produkcyjnych?

Wtadciwy dobdr parametréow sktadowych
wskaznika umozliwi prawidtowe odwzorowanie
rzeczywistego stanu procesu, a pominiecie czesci
parametrow moze wptyngé¢ na btedna ocene jego
stanu. Podjecie decyzji np. o wprowadzeniu dziatan
korygujacych na podstawie otrzymanej wartosci
wskaznika, mimo Ze rzeczywista jego wartos$é nie
wskazuje na konieczno$¢ podjecia tych dziatan, lub
odwrotnie: zaniechanie podjecia dziatan, pomimo
iz rzeczywista wartos$¢ wskaznika wskazuje na ko-
niecznos¢ ich wprowadzenia.

Aktualnos¢

Inng cecha charakterystyczng jest wptyw na
moment podjecia decyzji, tj. aktualno$¢ wartosci
wskaznika. Ta cecha ma takze istotne znaczenie
w procesie decyzyjnym, tzn. ocena stanu procesu
na podstawie historycznych wartosci wskaznika
(z poprzednich tygodni, dni a nawet godzin) staje sie
bezuzyteczna. Podejmowanie decyzji na podstawie
jednostkowego przekroczenia wartosci granicznej
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wskaznika moze takze wprowadzi¢ niepotrzebne
zakldcenie procesu decyzyjnego. Monitorowanie
wartosci wskaznika w czasie rzeczywistym wyma-
ga jego cyfryzacji — wielowymiarowego potaczenia
Swiata rzeczywistego i wirtualnego, tzn. fizycznych
parametrow wskaznika (np.: liczno$é, temperatura,
czas, dostepnosc) oraz systemu informatycznego
(urzgdzenia, mierniki, algorytmy, oprogramowa-
nie). Takie potgczenie zapewni monitorowanie war-
tosci wskaznika w czasie rzeczywistym potgczone
z wizualizacja danych oraz procedurg ostrzegania
i powiadamiania decydentow.

Wiasciwy dobor wskaznikow wymaga odpowied-
niego przygotowania. W pierwszym kroku nalezy
przeprowadzié¢ doktadna analize biezacego stanu
procesuw odniesieniu do zdefiniowanych celéw zgod-
nych z przyjeta strategiag zarzgdzania. Do przeprowa-
dzenia takiej analizy nalezy powotac zespdt, ktorego
cztonkowie bedg reprezentowac wszystkie obszary
przedsiebiorstwa. Analiza powinna wyodrebnié:

obszary istotnie wplywajace na cele strategiczne

(np. wydajnosé linii produkcyjnej),

kluczowe charakterystyki obszarow (np. dostep-

nos¢ maszyn, czasy przezbrojen),

cechy dla wskazanych charakterystyk (np. czas

pracy, ilos¢ brakow),

sktadowe cech (np. czas awarii, czas kalibracji

narzedzia),

wartosci fizyczne cech (np. czas zdiagnozowania

przyczyny awarii, czas regeneracji/ zakupu narze-

dzia) wraz z danymi historycznymi, ktore umozli-
wig wyznaczenie wartosci granicznych wskaznika.

Po przeprowadzonej analizie nalezy zawezic jej
zakres do najistotniejszych aspektow: obszardw,
charakterystyk i cech np. poprzez wykorzystanie
diagramu Pareto-Lorenza. Zbyt duza ilos¢ danych
moze negatywnie wptyngé¢ na wybor odpowiednich
wskaznikdw. Zapis danych z analizy w postaci tabel
opisujacych poszczegolne obszary, cechyicharakte-
rystyki umozliwi ich p6Zniejsza weryfikacje zgodno-
$ciz cechamiwybranych wskaznikow. Jedng z metod
obrazujacych catg strukture modelu zarzadzania
wskaznikami jest wizualizacja poszczegdlnych
aspektow w postaci hierarchicznego diagramu po-
wigzan. Taki diagram moze stanowic szkielet syste-
mu informatycznego wspomagajacego zarzadzanie
strukturg wskaznikdow.

Wybér wskaznikéw

Po wykonaniu analizy mozemy przystapi¢ do wy-
boruwskaznikow efektywnosci. Jest wiele metod ich
doboruiwdrazania. Okreslona metoda powinna by¢
dopasowana do strategii i celow przedsiebiorstwa,
z uwzglednieniem jego biezgcych probleméw. Do
najskuteczniejszych rozwigzan pozwalajacych wdro-
zy¢iutrzymac system zarzgdzania wskaznikami KPI
mozna zaliczy¢ metode ,zwycieskich KPI” — powigza-
ng z krytycznymi czynnikami sukcesu (CSFs - criti-
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WYBOR WSKAZNIKOW — POPRAWNOSC
METODOLOGICZNA

Kryteria wyboru wskaznikdéw powinny uwzgledniac
m.in. poprawnos$¢ metodologiczna:

a. liczba wskaznikéw nie powinna by¢ wieksza niz 20, jednak system
bazujacy na mniejszej liczbie jest uwazany za skuteczniejszy,

b. wskazniki nie powinny by¢ od siebie bezposrednio
zalezne, tzn. wysoka wartos¢ jednego wskaznika jest

wynikiem niskiej wartosci innego, np. wzrost wydajnosci

produkcji w odniesieniu do jakosci wyrobow,

c. wskazniki powinny mie¢ bezposredni wptyw na zdefiniowane

cele, np. wzrost wartosci wskaznika OEE przektada sie
na zwiekszenie produkcji oraz przychoddéw firmy.

cal success factors), decydujacymi o przewadze
konkurencyjnej danego przedsiebiorstwa. Inng jest
metoda Balanced Scorecard (BSC) - ,zréwnowazona
karta wynikow”, charakteryzujaca sie zachowaniem
rownowagi pomiedzy miernikami efektywnosci od-
noszgcymi sie do opisu zdarzen przesztych, a mierni-
kami stuzgcymi do prognozowania zdarzen majacych
wystgpi¢ w przysztosci.

Wdrazanie systemu bazujacego na wskaznikach

jest procesem dlugotrwatym, dlatego wymaga opra-
cowania planu, ktéry powinien zostaé podzielony na
etapy ze zdefiniowanymi celami i zalozeniami. Kazdy
etap winien mie¢ wyznaczone ramy czasowe oraz
kamienie milowe.

Kryteria wyboru wskaznikéw muszg takze

uwzglednia¢ takze poprawnos¢ metodologicz-
ng — patrz ramka.

Do kazdego wskaznika powinien byé przypisany

inzynier (menedzer, operator) odpowiedzialny za
jegoweryfikacje, optymalizacje, przeglady okresowe,
kontrole danych historycznych oraz korekte algoryt-
mow raportowania.

Dla tak wybranych wskaznikéw nalezy opracowacé

metryczki obejmujace opis:

a.

zakresu i poziomu oddziatywania wskaznika na
osiagniecie zdefiniowanych celéw strategicznych,
taktycznych i operacyjnych,

doktadnosé i precyzje odwzorowania stanu pro-
cesu na poszczegolnych poziomach decyzyjnych
i obszarach oddziatywania,

opis poszczegolnych sktadowych wskaznika
wplywajacych na jego efektywnos¢ poprzez zde-
finiowanie skali oceny oraz wartosci bazowych
i docelowych,

precyzyjny opis typu wskaznika: jego nazwe, jed-
nostke pomiaru oraz Zrédta danych w poszczegdl-
nych punktach monitorowania wskaznika.

Taka metryczka jest podstawg do opracowania
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KORZYSCI Z MODELU DECYZYJNEGO
BAZUJACEGO NA WSKAZNIKACH KPI

Model decyzyjny bazujgcy na wskaznikach KPI umozliwia:

a.

podejmowanie decyzji na podstawie rzeczywistych i aktualnych
informacji o stanie procesu, bez potrzeby interpretacji surowych
danych i wykorzystania zaawansowanych metod wnioskowania,
ocene stanu procesu na podstawie przetworzenie danych
zréznych zrédet w potaczeniu z wiedzg eksperta,

ocene stanu procesu na wielu poziomach decyzyjnych oraz
wielu obszarach funkcjonowania przedsiebiorstwa,

tatwa ocene stanu procesu, zwtaszcza przez

operatordw na najnizszym poziomie decyzyjnym,

tatwg identyfikacje przyczyn zaktdcen procesu.

instrukcji stanowiskowej, zwtaszcza dla operatorow
podejmujgcych decyzje na poziomie operacyjnym.
Jezeli zostata wykonana analiza biezgcego stanu
procesu oraz najej podstawie wybrane odpowiednie
wskazniki, to pozostaje jeszcze zbudowanie syste-
mu informatycznego umozliwiajgcego zarzgdzanie
i doskonalenie catej struktury wskaznikow, obej-
mujgcego swym zasiegiem wybrane stanowiska
decyzyjne. Zarzadzanie wskaznikami bez systemu
informatycznego, jak wskazuje doswiadczenie, jest
w 90% skazane na porazke. System informatyczny
powinien zawiera¢ algorytmy obliczen wskaznikow
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(w tym metody agregacji i propagacji wartosci do
wyzszych poziomoéw decyzyjnych), system powiada-
miania (a takze ostrzegania przed wartosciami kry-
tycznymi) oraz czytelnego oznaczenia, precyzyjnej
wizualizacji wartosci wskaznika. System taki winien
by¢ dostepny na kazdym stanowisku decydenta,
a takze zawieraé¢ procedury umozliwiajace weryfi-
kacje zgodnosci wskaznika z zatozeniami projekto-
wymi oraz zapewni¢ walidacje struktury wskaznika
z wynikami analizy stanu biezacego.

Wskazniki KPI stanowia uzyteczne narzedzie
wspomagajace procesy decyzyjne menedzerdow,
inzynierow produkcji i operatoréw na wszystkich
poziomach funkcjonowania przedsiebiorstwa do
weryfikowania zatozonych celéw. Umozliwiajg wie-
loobszarowe monitorowanie procesu i dynamiczne
reagowanie na wystepujace nieprawidtowosci.
W prosty i zrozumiaty sposéb sygnalizujg stan pro-
cesu oraz pozwalaja najego precyzyjne korygowanie.
Wplywaja na skutecznosé podejmowanych decyzji.
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FOSS

Analizator BeerFoss™ FT Go dostarcza kluczowych danych
analitycznych, ktére sa niezbedne do osiggniecia wieksze;
skutecznosci kontroli jakosci w procesie warzenia piwa.
Jest niedrogi i tatwy w uzyciu, a wyniki pomiaru dostepne
s W Ciggu zaledwie ok. 3,5 minuty.

szybka analize piwa i brzeczki, ktéra pomoze Ci
tworzy¢ nowe produkty z duma

wiarygodne dane do kontroli jakosci procesu warzenia

swoj kolejny produkt szybko
i bez zbednych zmartwien

najlepszy stosunek jakosci do ceny
dzieki technologii FOSS

Po szczegdty oferty skontaktuj sie z Michatem Gzylewskim 788 266 687

www.foss.pl
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WYZWAN

przy wdrazaniu lean management
w branzy spozywczej i nie tylko

Kamil Radom
Lean to Win

Implementacja filozofii i metod lean management wigze sie z wieloma
wyzwaniami. Pewne z nich sg nieuchronne, ale kilku mozna unikng¢, co
znacznie przyspieszy proces wprowadzania zmian. Ponizej przedstawiam
subiektywng liste zagadnien i dylematow, ktore pojawiajg sie czesto podczas
wdrazania ,szczuptego zarzadzania” w firmach produkcyjnych z branzy
spozywczej.

Zbudowanie Swiadomosci w zespole odnosnie tego, jaki jest cel optymalizacji. Zdarza sie,

Pierwszym wyzwaniem, z jakim spotykamy sie  Ze pracownicy operacyjni dowiaduja sie o rozpoczeciu
w wielu firmach, w ktorych wdrazamy metody lean  projektu doradczego w dniujego ,startu”. To wzbudza
management, jest mata Swiadomos¢ pracownikéw  niepotrzebny niepokdj i niepewnos¢ wsrdd zatogi.
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Moga pojawic sie np. leki przed zwolnieniem. Taki
projekt bardzo czesto zaczyna sie od sprawdzenia, jak
firma dotychczas funkcjonowata. Ludzie zaczynajg
mysleé: ,skoro ktos liczy, ile zajmuje mi wykonanie
pewnej czynnosci, pewnie chce mnie zwolnié, bo
robie za wolno”. To z kolei moze powodowac btedne
pomiary, a nawet nieufnos¢ do doradcow i tego, co
zaproponujg. Co mozna zrobié, aby temu zapobiec?
Pomdc moze przede wszystkim odpowiednia ko-
munikacja. Nalezy doktadnie wyttlumaczyé zatodze,
kiedy i po co przyjda osoby z zewnagtrz. Dobrze jest
podkreslié, Zze obserwowane beda procesy, a nie po-
szczegdlni pracownicy, ze lean jest po to, by uspraw-
ni¢ prace, uczynié jg tatwiejszg.

Zmotywowanie pracownikow do ciggtego
doskonalenia

Pracownicy, ktérzy sg dobrze poinformowani
i sprawnie prowadzeni przez szkoleniowcéw czy
doradcow, szybko tapig bakcyla usprawnien. Wiele
zespotow chetnie dzieli sie pomystami. To, co jest
w tym momencie wazne, to podtrzymanie motywacji
pracownikow i ich zaangazowania do realizowania
projektu. Dzieki temu w przedsiebiorstwie powstaje
kultura organizacji nastawiona na ciaggte doskonale-
nie. Jednym z lepszych sposobdw, aby upewnic sie,
ze zatoga bedzie chciata sie rozwijac, jest szybkie
zrealizowanie wybranego z przedstawionych pomy-
stow. Najlepiej takiego, ktéry moze wygenerowac
widoczny efekt. To pokaze, ze pomysty pracownikow
sg brane na powaznie, co dodatkowo zmobilizuje do
angazowania sie w projekt.

Przekonanie zarzadu do dalszych optymalizacji

Czasami zdarza sie, ze po zakonczeniu pierwszej
czesci projektu — po programie pilotazowym lub
usprawnieniu jednej linii — dalsze usprawnienia sg
zawieszane. Nie chodzi o to, Ze nie przyniosty one
spodziewanych efektow. Wrecz przeciwnie, czesto
wyniki sg spektakularne, amimo to zarzad stwierdza,
ze czas zrobi¢ przerwe od dalszej implementacji.
Nierzadko jako przyczyne podajg dezorganizacje
pracy lub koniecznos$é wprowadzania wielu zmian
jednoczesnie. Z drugiej strony, to wtasnie wtedy
pracownicy sg najbardziej gotowii zmotywowani do
wprowadzania kolejnych usprawnien. Dodatkowo
zespot zostat wdrozony w projekt — sporo oséb w fir-
mie jestjuz zaangazowanych, pracownicy rozumiejg,
coijak robic.

Po kilku miesigcach w organizacji znajdg prace
nowe osoby, a czesc¢ z niej odejdzie. Pewne elemen-
ty, takie jak szkolenia, trzeba wtedy wykonywac¢ od
nowa. Najwiekszg strata jest jednak fakt niewpro-
wadzenia usprawnien, ktére mogtyby generowac
zyski — czasu i pieniedzy.

Lean to nie tylko produkcja

Lean management najczesciej kojarzony jest
z procesami wytwarzania, co sprawia, ze wiele firm

:0 kierunekspozywczy.pl

tylko tam chce wprowadzac usprawnienia. Faktycz-
nie, poczatkowo ,szczupte zarzadzanie” wdrazano
na halach produkcyjnych, jednak z czasem filozo-
fia ta i jej metody zostaly rozszerzone réowniez na
pozostate dziaty przedsiebiorstw (np. ksiegowosc,
logistyke, administracje, a nawet dziat sprzedazy).
Wyzwaniem przy prowadzeniu projektow jest takze
uswiadomienie, ze wszystkie dziaty zaleza od siebie.
Ze wprowadzenie usprawnienia w jednym z nich
moze mie¢ przetozenie na inny. Wdrazajac lean
w kilku dziatach tworzymy efekt synergii, a pra-
cownicy poszczegolnych departamentow zaczynaja
rozumieé sie lepiej. Zwtaszcza, kiedy postuguja
sie wspdlnym jezykiem - tym, ktéry odnosi sie do
wskaznikow.

"

Pracownicy, ktdrzy sg dobrze poinformowani
i sprawnie prowadzeni przez szkoleniowcow
i doradcow, szybko tapig bakcyla usprawnien

Wybranie kluczowych wskaznikéw efektywnosci

Okazuje sie, ze niematym wyzwaniem jest wy-
branie odpowiednich miar, ktére pokaza, czy dany
dziat i cate przedsiebiorstwo rozwijaja sie w od-
powiednim tempie. Niekiedy trzeba przekonywadé
rowniez, ze wskazniki efektywnosci sa niezbedne do
prawidtowej oceny sytuacji w firmie. Przy wdrazaniu
lean sg one wrecz obowigzkowe. Bez nich uspraw-
nienia tracg sens. Dobry doradca lean powinien
zaczaé prace wtasnie od ustalenia, co i jak bedzie
mierzone. To pozwoli ocenié¢ nie tylko jego prace,
ale umozliwi takze monitorowanie na biezgco funk-
cjonowania procesow w firmie tak, aby moc trafniej
podejmowadé decyzje biznesowe oraz wprowadzaé
kolejne usprawnienia.

Wdrazanie filozofii i metod lean w kazdej firmie to
proces, z ktérym wigze sie wiele wyzwan, dylematow
i sposobow ich rozwigzywania. To, co znacznie uta-
twiaiprzyspiesza prace nad implementacjg uspraw-
nien, to przede wszystkim zaangazowane i otwarte
na propozycje kierownictwo. Dlatego lean to droga
dla ludzi, ktérzy poszukujg optymalizacji, ktérym
nie odpowiada obecny status quo, ktérzy zdajg sobie
sprawe, ze wiele rzeczy w ich organizacji mozna zro-
bié lepiej i szybciej. Bez takiego przekonania trudno
bedzie zachecaé pracownikéw, motywowadé ich do
dalszych usprawnien i rozszerzaé usprawnienia na
kolejne dziaty.
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CYFRYZACJA ANALOGOWYCH
PUNKTOW POMIARU PRZEPLYWU

Wyzsza jakosc¢ produktu i szczegdtowa wiedza diagnostyczna

tukasz Wotoszyn
Industry Manager Food & Beverage, Endress+Hauser

W zaktadach spozywczych i napojowych badania laboratoryjne produktu sg
nieodtgcznym elementem cyklu produkcyjnego. Dzis czesc takich pomiardw
mozna wykonac za pomocg urzadzen procesowych, np. wieloparametrowego
przeptywomierza Coriolisa. W ten sposdb zmniejsza sie koszty i oszczedza czas,
gdyz taki pomiar odbywa sie w czasie rzeczywistym, co pozwala na
natychmiastowa reakcje na odchylenia w procesie.

instytucji krajowych oraz miedzynarodowych
stowarzyszen badawczych, m.in. cGMP, EHEDG,
3A, IS0, HACCP. Normy te mogg opisywac procentowy
sktad produktu, a takze procedury oraz warunki sa-
nitarne. W wielu przypadkach zachowanie zgodnosci

Z aktady produkcyjne muszg spetnia¢ wymagania
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wymaga wykonywania badan laboratoryjnych w trak-
cie i po zakonczeniu produkcji. Laborant pobiera
prébke, oddaje ja do analizy, a nastepnie przekazuje
wynik badania personelowi zaktadu. Na tej podstawie
operatorzy i pracownicy utrzymania ruchu dokonuja
regulacji oraz korekt, aby poprawic¢ kontrole procesu
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lub utrzymadé wysoka jako$¢ wyrobu. Niestety analizy
laboratoryjne nie sg wykonywane w czasie rzeczywi-
stym. Nawet jesli pobranie probki, jej analiza i podanie
wynikéow zajmuja zaledwie 30 minut, to informacja
ta dotyczy procesu, ktory mial miejsce pot godziny
wczesniej, a nie trwajacego w chwili obecnej. Moze
to spowodowad odrzucenie catej partii produktu, a to
oznacza juz wymierne straty finansowe.

Pomiary w czasie rzeczywistym pozwalajg na
natychmiastowg reakcje

Gdyby pomiar byt wykonywany w trybie ciggtym,
nagte odchylenia zostatyby od razu wychwycone
i skorygowane. Pomiary tego typu mozna réwniez
wykorzystaé¢ np. do realizacji automatycznego
sterowania w uktadzie zamknietym. W typowym
sterowaniu stosuje sie pomiar ciggly jako wejsciowa
zmienng do regulatora PID. Regulator PID w sposob
nieprzerwany i automatyczny dostosowuje sygnat
wyjsciowy, aby utrzymywac nastawe danego zaworu
jak najblizej warto$ci zadane;j.

Przeptywomierz Coriolisa oceni jako$¢ produktu

Przeptywomierze masowe mogg by¢ wykorzy-
stywane w przemysle spozywczym do monitorowa-
nia procesow i zmniejszenia liczby lub zupeinego
wyeliminowania koniecznosci wykonywania analiz
laboratoryjnych. Sprawdzenie czystosci i jakosci
produktu jest wazne, ale réwnie istotne jest spet-
nienie oczekiwan konsumentéw odnosnie smaku
oraz konsystencji. Dla przyktadu, pomiary zimnej
i gorgcej brzeczki piwnej w browarze sa wazne dla
zapewnienia jak najlepszej jakosci, jak rowniez po-
wtarzalnego smaku. Pomiary lepkosci mogg stuzy¢
do sprawdzenia konsystencji panierki do warzyw
i mies. Pomiar zawartosci cukru (Brix) w koncen-
tracie pomidorowym moze pomoc w kontrolowaniu
jego dozowania lub rozcieniczania.

Pomiar wielu zmiennych jednym urzadzeniem
Pojedynczy przeptywomierz Coriolisa moze
mierzy¢ kilka parametréw jednoczesnie: mase,
objetos¢ i temperature, ale takze gestosé, stezenie,
lepkos¢ oraz poziom Brix czy Plato, czesto eliminujac
koniecznos$¢ stosowania dodatkowych czujnikow.
Wbudowane w przeptywomierz masowy funkcje
diagnostyki pozwalajg na identyfikacje zaktécen
procesu. Przyktadowo, ilo$é powietrza w rurociggu
moze mie¢ wptyw na jakos¢ produktu. Operator musi
wiedzie¢, czy mierzone medium jest zapowietrzone
wskutek kawitacji pompy czy oprdznienia sie zbior-
nika wyréwnawczego. Standardowe urzadzenia nie
dziatajg prawidtowo, gdy napowietrzenie jest zbyt
duze, dlatego wykorzystuje sie dodatkowe funkcje
diagnostyczne, jak np. Heartbeat Technology, do wy-
krywania tego zjawiska. W przypadku przeptywomie-
rzy produkcji Endress+Hauser szereg parametrow
diagnostycznych analizuje np. czestotliwo$é drgan
rury pomiarowej w pewnym zakresie tolerancji.
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Jedli w rurociggu pojawi sie powietrze, parametry
urzadzenia ulegajg zmianie, co uruchamia alarm.
Przepltywomierzjest dodatkowo wyposazony w czuj-
nik temperatury, stuzgcy do kompensacji pomiaru
oraz okreslenia sprezystosci rur. Temperatura ma
wplyw na drgania rur, a wiec i na pomiar gestosci,
dlatego do obliczenia tego parametru niezbedna jest
znajomos¢ wspotezynnika kompensacjiirozszerzal-
nosci temperaturowe;j.

Monitoring stezenia poprawia jakos¢ piwa

Pomiary te realizowane sg w browarach, ktore
muszg kontrolowaé¢ zawarto$é cukru w brzecz-
ce — celem okreslenia zawartosci alkoholu w piwie.
Przeptywomierz Coriolisa zapewnia doktadny po-
miar gestosci i temperatury, a oba te parametry sg
niezbedne do wyznaczenia koncentracji produktu
w skali Plato.

W browarze, po stodowaniu i zmieleniu ziarna,
zacier trafia do kadzi filtracyjnej — zbiornika stuzg-
cego do oddzielenia zacieru od brzeczki. Dla brzeczki
wychodzgcej z kadzi filtracyjnej przeprowadza sie
pomiary gestosci i stezenia. Pomiar reczny jest
zwykle wykonywany po zakoniczeniu procesu filtro-
wania, natomiast pomiar inline umozliwia korekte
procesu w czasie rzeczywistym, czesto w sposob
automatyczny, z wykorzystaniem systemu sterowa-
nia w uktadzie zamknietym. Efektem jest mniejsza
liczba odrzuconych partii, a takze skrocenie czasu
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Ocena jakosciowa |
piwa

i zmniejszenie pracochtonnosci ze wzgledu na brak
koniecznosci recznego pobierania probek brzeczki.

Pomiar lepkosci

Zaktady przetworstwa owocow potrzebujg histo-
rycznych danych dotyczgcych temperatury surowych
owocow, gestosci, wskaznika Brix, lepkosci, nateze-
nia przeplywu i catkowitej objetosci przeptywu. Tu
réowniez mozna wykorzystaé¢ przeptywomierz ma-
sowy Coriolisa, ktéry potrafi wyliczy¢ wskaznik Brix
proporcjonalnie do zawartosci sacharozy w wodzie.
Pomiar ten daje obraz jakosci wsadu owocowego.
Na przyktad pociete na kawatki owoce twarde beda
miaty niski Brix, z kolei wysoki Brix moze wskazywaé
na przejrzate, miesiste owoce z niewielka iloscig
nienaruszonej substancji statej. Lepkos¢ mierzy sie,
aby okresli¢ jakos$¢ produktu koricowego. Jest ona tez
posrednia miarg konsystencji. W nowych przepty-
womierzach Coriolisa cewka wzbudzajgca na rurze
pomiarowej wywotuje dwa rodzaje drgan: zginajace
i skretne. Drgania zginajace stuzg do wyznaczania
gestosci i strumienia masy medium, natomiast
drgania skretne - do obliczenia jego lepkosci.

Pomiar bezposredni pomoze ograniczy¢ straty

Pomiary lepkosci sg zwykle wykonywane w wa-
runkach laboratoryjnych. Zaletg bezposredniego
pomiaru jest to, ze odzwierciedla on aktualne wa-
runki, bez opdznienia zwigzanego z oddaniem prébki
do laboratorium. Jesli lepkos¢ medium nie miesci
sie w tolerancjach dla danego produktu, mozna na
biezgco korygowad proces, czesto w uktadzie auto-
matycznym.
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Automatyczna kontrola stopnia napowietrzenia
lodow

Produkty spozywecze sg czesto napowietrzane za
pomocg gazow w celu uzyskania wymaganej kon-
systencji. Ma to miejsce na przyktad podczas produk-
cji lodow. Podczas zamrazania wpuszczany jest gaz,
ktory powoduje zatrzymywanie mikropecherzykow
powietrza, nadajgc masie kremowg konsystencje.
Zawartos¢ gazu to istotny czynnik, wplywajgcy na
0g6lng jakos¢ produktu koncowego. W zaleznosci od
produktu, stopieni napowietrzenia lodéw lub mrozo-
nek moze wynosic¢ od 20% do 120%. Do tych pomiaréw
réwniez mozna uzyc przeptywomierza Coriolisa. Dla
przyktadu, cigglta kontrole stopnia napowietrzenia
umozliwia przeptywomierz Promass Q produkcji
Endress+Hauser, z technologig wzbudzania wie-
loczestotliwosciowego. Pomiar gestosci ptynnych
lodow jest wykonywany podczas ich transportu do
zamrazarek. W procesie wytwarzania wpuszcza sie
powietrze, recznie mierzy gestosc i odpowiednio do
tego reguluje proces. Przeptywomierz Coriolisa wy-
konuje pomiar online, co oszczedza czasipozwalana
natychmiastowa oraz automatyczng korekte ilosci
wprowadzanego gazu. Jest to tak zwany Overrun
measurement.

Dlaczego warto zmodernizowac linie produkcyjna
i korzystac z przyrzadow cyfrowych?

Istnieje wiele czynnikéw, ktdére nalezy rozwazy¢
przy wyborze odpowiedniego urzadzenia do danej
aplikacji procesowej. Normy branzowe, wielkos¢ pro-
dukcji, dopuszczenia i konkretna aplikacja — wszyst-
ko to ma kluczowe znaczenie. Jednym z wazniejszych
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dylematdéw przy wyborze wtasciwego przyrzgdu jest
standard komunikacji i to, czy chcemy wykorzystaé
zalety urzadzen inteligentnych, czy tez wolimy po-
zostac przy tradycyjnych urzadzeniach analogowych
(4-20 mA). Jak odpowiedzie¢ na to pytanie? Bardzo
prosto. Jesli zalezy nam na optymalizacji procesu,
warto zainwestowac w urzadzenia cyfrowe. W prze-
ciwienstwie do standardowych przyrzadéw dostar-
czajacych tylko podstawowe sygnaty wyjsciowe,
urzadzenia inteligentne przekazujg rowniez wiele
innych informacji do systemu automatyki. Sg to cen-
ne dane, ktére moga pomadc usprawnic¢ proces oraz
unikngé nieplanowanych przestojow. Bardzo czesto
teinteligentne technologie pozwalajg uzytkownikom
na opracowanie strategii konserwacji predykcyjnej
iaktywnego monitoringu. Takie mozliwosci daje m.in.
autorskie rozwigzanie Endress+Hauser — Heartbeat
Technology. Dla przyktadu, zamiast czekaé na sygnat
wysokiej temperatury, dane procesowe mozna wy-
korzystac do zasygnalizowania wykrycia warunkow,
ktore mogtyby prowadzié¢ do wzrostu temperatury.

Szeroki wachlarz standardéw komunikacyjnych
Obecnie dostepnych jest wiele technologii ko-
munikacji obiektowej, pozwalajgcych na transmisje
danych, m.in. EtherNet/IP, Foundation Fieldbus,
Profibus, Profinet czy Modbus. Jesdli linia produk-
cyjna wyposazona jest w szereg analogowych petli
pradowych, warto rozwazyé zastosowanie aparatury
z cyfrowg technologia HART. Urzadzenia HART po-
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zwalajg na ciggly monitoring i diagnostyke urzgdzen
w czasie rzeczywistym, a takze wieloparametrowy
pomiar — dane te sg naktadane na analogowy sygnat
4-20 mA. Dlatego tez stopien ,inteligencji” iliczba in-
formacji uzyskiwanych z urzadzen HART sg podobne
do wiekszosci wspomnianych wczesniej sieci cyfro-
wych typu Fieldbus. Najwieksza elastycznosc zapewni
wiec dalsze korzystanie z urzgdzen analogowych,
a dane procesowe HART bedg dostepne, gdy tylko
infrastruktura stanie sie gotowa do ich wykorzysta-
nia. Wtedy mozna zastosowac system sterowania lub
inny do pobierania danych i podejmowania decyzji
bazujgcych na tych danych.

*kx

W artykule przedstawiono tylko podstawowe
mozliwosci i zalety, jakie daje cyfryzacja punktéow
pomiarowych. Kolejnym krokiem wartym rozwazenia
jestzastosowanie dodatkowej aparatury pomiarowe;j,
jak np. sond pH i tlenu czy analizatoréw koloryme-
trycznych, ktére umozliwig jeszcze wieksza kontrole
nad procesem. Juz dzi$ warto zastanowic sie nad
rozwigzaniami IloT. Pozwola one na zbieranie i ana-
lizowanie danych niezaleznie od systemu sterowania
oraz podawanie przydatnych informacji o procesie
W syntetycznej postaci.

Wiecej informacji:
https://eh.digital/kontrola-inline_pl
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Przeptywomierze

Proline Promass Q
500 w wykonaniu
higienicznym
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BCM - Balluff
Condition
Monitoring

BCM = CZUJNIK,
KTORY WYKRYWA
ANOMALIE

Pawet Juras
Balluff SP.z 0.0.

Kluczowym ogniwem w kazdym procesie produkcyjnym sg sprawne maszyny.
To dzieki ich bezawaryjnej pracy przedsiebiorstwo moze pracowac wydajnie

i efektywnie. Zdarza sie jednak nierzadko, ze urzgdzenia ulegajg nagtym
awariom, powodujg nieplanowane przestoje, ktére w efekcie wptywajg na

zmniejszenie wskaznika OEE.

monitorowaniu ich stanu. Rynek oferuje szereg
rozwigzan, jednak istotne jest, by systemy te
byty sprawdzone i réwniez dziataty bezawaryjnie.
Takim czujnikiem jest BCM, ktory spetnia normy
1S0. To nowy wielofunkcyjny czujnik monitorowania
anomalii Balluff Condition Monitoring, ktory wspo-
maga prace dowolnej instalacji, przyczyniajac sie
bezposrednio do redukcji nieplanowanych przesto-
jow i zaktécen proceséw produkcyjnych.

O ptymalng prace maszyn mozna osiagngc dzieki
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Jak dziata BCM?

Podstawowag rolg czujnika BCM jest ciggta kon-
trola poziomu wibracji i wskazywanie anomalii
w pracy monitorowanych urzgdzen. Czujnik mierzy
wibracje wtrzech osiach w zakresie od 2 do 3200 Hz.
Ponadto jego dziatanie polega na rejestrowaniu
zmian parametrow: drgania, temperatury, wilgot-
nosci, cisSnienia otoczenia. Zebrane dane przetwa-
rza wewnetrznie, a nastepnie — poprzez interfejs
10-Link - przesyta do wyzszego poziomu.

W dtuzszej perspektywie czasu, na podstawie
tych pomiarow widoczny jest trend, ktory wskazuje
na zmiany zachodzgce w kondycji urzadzen podczas
catego okresu ich eksploatacji.

Zgodnie z norma 1S0 10816-3

Jak juz wspomnieli$my, czujnik BCM posiada
zaimplementowane normy dla maszyn obrotowych
zgodne z ISO 10816-3. Wedtug wskazan czujnik
przygotowany jest do analizy predkosci skutecz-
nej wibracji (VRMS) w zakresie od 10 do 1000 Hz.
Okno czasowe pomiaru wibracji ustawione jest na
1000 ms. Pomiar predkosci w tym zakresie pozwala
na ogo6lng ocene aktualnego stanu urzgdzen. Uszko-
dzenia typu niewyréwnowazenie, niewywazenie czy
nieosiowos¢ zostang zauwazone i zasygnalizowane,
jesli poziom wibracji znaczgco wzrosnie.
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== FOT.2
- A CMTK - Condition
R . Monitoring Tool Kit

| FOT.3
Czujnik BCM na
obudowie silnika
pompy ttokowej

Gdzie mozna wykorzystac czujnik BCM?

Czujniki z rodziny Condition Monitoring mozna
wykorzysta¢ wszedzie tam, gdzie wiedza o stanie
maszyny jest koniecznoscia. Sg przydatne i nadaja
sie do implementacji w kazdej gatezi przemystu.

Ponizej przyktadowe aplikacje:
wentylatory wyciggowe i odciggowe,
pompy hydrauliczne,

mieszadla w branzy spozywczej,
sprezarki,

prasy,

podnosniki w windach,

napedy wysokoobrotowe i Srubowe,
przenosniki taricuchowe.

Obserwacja trendu zmian wartosci w dtugiej per-
spektywie czasowej pomaga zarzadzac przegladami,
zaplanowa¢ wymiane, ograniczy¢ straty i zoptyma-
lizowad¢ proces produkcji.
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CENNE
ODPADY

W PRZEMYSLE
WINIARSKIM

‘ dr hab. inz. Agnieszka Nawirska-Olszanska,

prof. uczelni
Uniwersytet Przyrodniczy we Wroctawiu

Procesowi produkcji wina towarzyszy
powstawanie wielu odpaddw, ktérych
zagospodarowanie — w obliczu
zaostrzajgcych sie przepiséw ochrony
Srodowiska — stanowi duze wyzwanie
dla wtascicieli zaktadow
wytwarzajgcych napoje na bazie
winogron.

teriaty niestanowigce gtéwnego produktu,

ktorych podstawowym zrodiem jest przemyst
produkcyjny. Odpady powstajg w przemysle jako pro-
dukty uboczne proceséw wytwarzania, jak i w formie
odpaddéw pouzytkowych wyprodukowanych débr”.

W Polsce obowigzuje ustawa o odpadach
Dz.U.2001.62.628, ktora okresla odpady zgodnie
z zapisami dyrektywy 75/442/EWG jako: ,kazda
substancje lub przedmiot nalezgcy do jednej z ka-
tegorii, okreslonych w zatgczniku nr 1 do ustawy,
ktorych posiadacz pozbywa sie, zamierza sie pozby¢
lub do ich pozbycia sie jest obowigzany”. W ten oto
sposob np. wyttoki powstajgce w trakcie produkcji
wina stanowig odpady zaliczane do kategorii 02 07
06 (wyttoki, osady moszczowe i pofermentacyjne,
wywary).

Problem utylizacji odpad6w przemystowych obej-
muje takze dziatalno$é wspomnianego przemystu
winiarskiego, tacznie z uprawg winorosli. Procesowi
produkcji wina towarzyszy generowanie szeregu
materiatéw organicznych, takich jak: wyttokiipest-

O dpady przemystowe WHO okresdla jako ,ma-
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ki z winogron powstajace podczas wytwarzania
moszczu gronowego, osady owocowe i drozdzowe,
pozostatosci z owocow wraz z szyputkami, frag-
menty roslin usuwane podczas pielegnacji krzewow
winogronowych. Zagospodarowanie tych odpaddéw
w obliczu zaostrzajgcych sie przepisow ochrony
srodowiska stanowi duze wyzwanie dla wtascicieli
zaktadow produkujacych napoje na bazie winogron
(Prask i wsp. 2012).

Uprawa winorosli, aréwnoczesnie produkcja win
w Polsce, zyskuje w ostatnich latach na znaczeniu.
Ze wzgledu na klimat, rodzimi wytworcy wybieraja
odmiany przystosowane do warunkow chtodniej-
szych. Zatozone po 2000 roku uprawy winorosli pro-
wadzone sg na wzor upraw zachodnioeuropejskich,
z klimatu umiarkowanego i chtodnego. W tym celu do
Polski sprowadza sie¢ sadzonki odmian mieszancow
miedzygatunkowych (tzw. hybryd), ktére cechujg sie
zwiekszong odpornoscig na niskie temperatury w zi-
mie oraz na choroby grzybowe. Odmiany te, dzieki
grubszej skorce, z powodzeniem nadajg sie do upraw
mimo niekorzystnej pogodyjesienig, mogg by¢ stoso-
wane w rolnictwie zréwnowazonym i ekologicznym
(Czaplicka i wsp. 2022).

Podczas przetwarzania winogron hybrydowych
powstajg znaczne ilosci wyttokéw z duzg iloscig
zwigzkow bioaktywnych, pozostajacych w skorkach
oraz pestkach. Szacuje sig, Ze ich masa stanowi okoto
25% catkowitej objetosci winogron uzytych w proce-
sie przy przetwarzaniu, a okoto 5% to szypuilki.

Swiatowa produkcja wina pozostawia po sobie
okoto 13 milionéw ton odpaddéw rocznie. Gtéwnymi
odpadami poprodukcyjnym sg tu wyttoki, osady oraz
szyputki. Jedna tona zebranych i przetworzonych
winogron generuje od 130 do 250 kg wyttokéw, 60-
90 kg osadu drozdzowego, 30-50 kg szyputek. Ilosé¢
powstatych odpaddw uzalezniona jest od przetwa-
rzanej odmiany, miejsca uprawy, a takze warunkow
atmosferycznych, jak réwniez samego procesu tech-
nologicznego przetwarzania winogron.

Cenne zrédto surowcéw

Poniewaz istnieje szereg ograniczen w zagospo-
darowaniu odpaddw z przemystu winiarskiego, zwig-
zanych z ich silnym zawilgoceniem, niejednorodno-
$cig, niskg stabilnoscig podczas przechowywania,
jak rowniez brakiem odpowiedniej infrastruktury
technicznej do przerobu, przez wiele lat wytworcy
zagospodarowywali je w formie kompostu i dodat-
koéw do pasz dla zwierzat hodowlanych (Paradelo
i wsp. 2013, Cholewinski, Kaminski 2016a). Okazato
sie jednak, zZe nalezy je traktowac jako wartosciowe
7zrédto wybranych zwigzkéw stosowanych w prze-
mysle kosmetycznym, farmaceutycznym oraz zy-
wieniowym (np. zZrodto resveratrolu, kwercetyny,
katechiny, epikatechiny). Po przeprowadzeniu wielu
badan widaé, ze mozliwosci zagospodarowania
produktéw ubocznych z przemystu winiarskiego,
a glownie wyttokdéw i szyputek, jest wiele (Mendes
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iwsp.2013a, Kraiem i wsp. 2016, Kruczek i wsp. 2016,
Goula i wsp. 2016).

Wyttoki z winogron, ktérych ekstrakty majg
wysoka zawartosé sktadnikéw bioaktywnych (gtédw-
nie polifenoli), cechujg sie duzym potencjalem do
wykorzystania jako sktadniki do przygotowania
innowacyjnych produktéw kosmetycznych. Przyno-
szg wiele korzysci zdrowotnych dla skory, takich jak
depigmentacja, przeciwdziatanie starzeniu, a takze
fotoochrona. Nowe badania potwierdzajg réwniez, ze
ekstrakty z pestek winogron i skorki wykorzystane
moga byé jako przeciwutleniacze do przygotowania
produktow do pielegnacji jamy ustne;j.

Zawarte w wyttokach polifenole, poza wyko-
rzystaniem w przemysle kosmetycznym, moga
by¢ uzywane jako dodatek do réznych produktow
wprzemysle farmaceutycznym. Z wyttokéw odzyskac
mozna odzyskaé pestki, ktére sg doskonaltym surow-
cem do pozyskania wysokowartosciowego oleju (na
podstawie badan przeprowadzonych w Portugalii
wynika, Ze najlepiej nadaja sie do tego duze pestki
odmiany touriga nacional).

n

Swiatowa produkcja wina pozostawia po sobie

okoto 13 miliondw ton odpaddéw rocznie

Ograniczenia
Niestety, niemal wszystkie powyzsze metody
cechuje szereg ograniczen technicznych, ekonomicz-
nych czy tez sSrodowiskowych:
nawozenie gleb moze by¢ ograniczone, gdy mate-
riat cechuje wysoki stosunek C:N (Brinton, York
2003);
wysokie zawartosci ligniny lub tanin stanowig ba-
riere w szerokim wykorzystaniu ich jako dodatek
do pasz (Kraiem i wsp. 2016);
wykorzystanie wyttokéw do proceséw produkeyj-
nych w przemysle kosmetycznym, farmaceutycz-
nym czy zywnosciowym moze by¢ utrudnione ze
wzgledu na niekorzystne wskazniki ekonomiczne
(m.in. z uwagi na silne rozdrobnienie winiarni,
stosunkowo niewielkie ilosci odpadéw w jednej
winnicy) lub obostrzenia ustawowe.

Pojawiajgce sie problemy zwigzane z wykorzy-
staniem wyttokow z winogron przyczynity sie do
rozwoju kolejnego kierunku ich utylizacji, czyli za-
stosowania w zakresie technologii energetycznych,
a wraz z tym - traktowania tego rodzaju odpadow
przemystowych jako warto$ciowego substratu
w przemysle produkcji biopaliw statych, ciektych
i gazowych (Xu i wsp. 2009, van Eyk, Ashman 2010,
Fiori, Florio 2010).
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w winiarni pod
Dreznem

ODPADY |

Fot. zasoby autora

Poszukiwania wysokosprawnych, a przy tym
ekonomicznie uzasadnionych metod wykorzysta-
nia wyttokéw z winogron w celach energetycznych,
objely takie procesy, jak spalanie, piroliza nisko-
i wysokotemperaturowa, zgazowanie, fermentacja
alkoholowa, a takze metanowa. Prowadzone prace
badawcze potwierdzaja zasadno$é podejmowania
tego rodzaju dziatan ze wzgledu na korzysci ekolo-
giczne, ekonomiczne oraz techniczne, przy jedno-
czesnym dotrzymaniu wymagan prawno-$rodowi-
skowych dotyczgcych utylizacji odpadow.

0 przydatnosci danego rozwigzania beda decydo-
wac gtdwnie taczne koszty utylizacji, ktére zwigzane
sq ze skalg produkgji (dzienng iloscig powstajgcych
wyttokdéw), transportem, magazynowaniem oraz na-
ktadami inwestycyjnymi i eksploatacyjnymi kazdej
instalacji do przetwarzania odpadéw winiarskich.
W przypadku materialéw powstajacych wrelatywnie
niewielkich ilo$ciach, o niskiej wartosci energe-
tycznej oraz trudnych w magazynowaniu, celowe
moze by¢ ich przetworzenie w matych instalacjach
energetycznych.

88 Kierunek Spozywczy 3/2022

Wykorzystanie odpadéw w uprawie winorosli

Sktadowanie duzych ilosci wyttokéw w miedzy-
rzedach winorosli nie jest wskazane, co wigze sig
z niskim pH, powodujacym silne zakwaszenie gleby,
atakze zintensyfikacja procesow erozji gleby, emisja
odorow oraz z pogorszeniem sie jakosci wod pod-
ziemnych (gléwnie ze wzgledu na niskie pH) (Mendes
i wsp.2013a, Kraiem i wsp. 2016, Ping i wsp. 2011b),
natomiast niewielkie ilosci wyttokéw poprawiaja
strukture gleby, dostarczaja sktadnikow odzywczych
oraz utrzymuja odpowiednig wilgotnosé.

Na terenie winnicy powstajg odpady z przycina-
nia krzewow zwane tozami. Po Scieciu nie nalezy ich
zostawia¢ wrzedach krzewdw, réwniez nie wolno ich
mielié¢ i seponowaé w miedzyrzedach - zwtaszcza,
gdy sg silnie zainfekowane. Natomiast tozy po cieciu
mogq by¢é wykorzystane jako:

materiat do spalania, wytworzenie ciepta podczas

zimowego cigcia winogron,

materiat do kominka w ,tasting room”,

materiatl na sprzedaz, jako aromatyczne drewno

do wedzenia,

surowiec do produkcji biowegla, ktdry mozna

wykorzystaé jako nawodz przy obsadzeniu kolej-

nych parceli.

Odpady opakowaniowe

Pozostaje jeszcze problem odpaddéw z opakowan
szklanych, ktore jako sttuczka szklana klasyfikowane
sg pod kodem 15 01 07. Szkto nadal uchodzi za mate-
riat najbardziej korzystny do pakowania win, gtéwnie
z uwagina swojg neutralnos¢ (nie wchodzi w reakcje
nawet przy bardzo dtugim okresie przechowywania).
Problemem jest przede wszystkim waga opakowan
szklanych (butelka w réznym ksztatcie, pojemnosci
czy kolorze potrafi wazy¢ wiecej niz zawarte w niej
wino), po wtdre zas ich jednorazowosé. Dodatkowym
wyzwaniem na terenie winiarni jest sttuczka szklana,
powstajaca zrozbitych czy tez wadliwych butelek. Za-
gospodarowanie tego typu odpadéw jest dosé proste,
amianowicie nalezy je zebrac selektywnie i oddac¢ do
zaktadu utylizacji szkta. Poza hutami, ktére skupuja
sttuczke szklang jako surowiec do produkcji nowych
opakowan, sg na terenie kraju wyspecjalizowane
zaktady skupujgce i przetwarzajgce réznokolorowa
sttuczke szklang, np. na grys szklany do ogrodow.

Przy dobrze rozwinietej tradycji recyklingu szkta
mozna mie¢ nadzieje, Ze cze$é wyrzuconych po
jednym uzyciu butelek znéw powréci do winiarza,
ale taka sytuacja w wielu krajach na swiecie nie jest
mozliwa do osiggniecia, z wielu réznych przyczyn.
Gdyby tak sie stato, bytoby to z wielkg korzyscia dla
srodowiska, gdyz przemyst winiarski w ciagu jednego
roku wykorzystuje szkto o masie ok. 8 000 ton.

W winiarni, poza odpadami szklanymi powstajg
jeszcze inne odpady opakowaniowe, ktore ogdlnie
klasyfikowane sg jako odpady opakowaniowe o ko-
dzie 15 01. Pierwsza grupa sg tu odpady z papieru
i tektury o kodzie 15 01 01. Zbierane selektywnie
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powinny trafia¢ do skupu makulatury, gdzie w profesjonalny sposéb
zostang zagospodarowane. Na terenie winiarni mozna tez spotkaé
odpady o kodzie 15 01 06, tzw. zmieszane odpady opakowaniowe. Ta
kategoria odpadéw pojawia sie tam, gdzie odpadéw opakowaniowych
innych niz szklane powstaje stosunkowo niewiele, a sg to odpady nale-
zace do réznych kategorii i nieoptacalne jest ich selektywne zbieranie
i magazynowanie. Takimi odpadami moga by¢ opakowania z tworzyw
sztucznych o kodzie 15 01 02, a takze opakowania wielomateriatowe o ko-
dzie 15 01 05. Jest mate prawdopodobienistwo, by pojawiaty sie odpady
z metalu o kodzie 15 01 04 czy tez drewna o kodzie 15 01 03. Te rodzaje
powinny zostaé przekazane do specjalistycznych firm zajmujgcych sie
przetwarzaniem surowcow wtornych.

"

Poszukiwania wysokosprawnych, a przy tym
ekonomicznie uzasadnionych metod wykorzystania
wyttokdw z winogron w celach energetycznych,
objety takie procesy jak spalanie, piroliza nisko-

i wysokotemperaturowa, zgazowanie, fermentacja
alkoholowa, a takze metanowa

GOZ w produkcji wina

Znakomitym przyktadem producenta, ktéry potrafil zastosowacé
gospodarke cyrkulacyjng (GOZ) w produkcji wina, jest wtoski poten-
tat Caviro. Firma wykorzystuje niemal wszystkie mozliwie produkty
uboczne. Marka ta nie tylko wytwarza olbrzymie ilosci wina (rocznie
to 190 milionéw litréw, dodatkowo wspotpracuje blisko z 12,5 tysigca
winogrodnikdw, co stanowi ok. 11% wszystkich winnic we Wtoszech), ale
rowniez —jako Caviro Extra — z wyttokow powstatych w trakcie produk-
cji wytwarza ponad 12 mln m® biometanu, 3,8 tony kwasu winowego,
57 milionow litréw czystego alkoholu. Z kolei catg pozostatg biomase,
do ktorej dotaczaja réwniez odpady zielone z winnic, siostrzana spot-
ka, Caviro Enomondo, przerabia na 119 tys. MWh energii termalnej,
81 tys. MWh energii elektrycznej oraz produkuje ponad 15 tysiecy ton
kompostu.

Mozliwosci wykorzystania odpadéw z przemystu winiarskiego
mozna znalezé wiele — jedne sg bardziej, inne mniej optacalne. Czesé
z nich jest na etapie badan, a cze$é juz znana, wdrozona i chetnie
wykorzystywana. W zagospodarowaniu odpaddéw z winnic pojawiajg
sie rowniez rozne blokady i przeszkody. Wcigz widaé¢ niedocenianie
produktéw ubocznych powstajacych podczas produkcji wina, czesto
nieswiadomos¢ spoteczenstwa bywa przeszkodg w montazu instalacji
utylizujgcych niektdre rodzaje odpadéw. Do tego dochodzg luki w ewi-
dencjiibrak odpowiedniej metody wyceny kosztéw uzyskiwanych asor-
tymentow i ich przetwarzania oraz cen niektorych rodzajow odpaddow.

Literatura dostepna w redakcji

:0 kierunekspozywczy.pl

Reklama

Leuze

Safety at Leuze

Swietlna kurtyna
bezpieczenstwa
Ekonomiczne
projektowanie
maszyn

Nasze optoelektroniczne kurtyny
bezpieczenstwa ELC 100 skupiajg sie na
najwazniejszych aspektach zabezpieczania
stref pracy i eksploatacji maszyn.

Solidne urzadzenia bezpieczenstwa,
przystosowane do aplikacji o zasiegu
roboczym do 6 m, wspierajg ekonomiczne
projektowanie maszyn.

Wyijatkowo fatwa integracja i instalacja to
czysty zysk dla uzytkownikéw!

www.leuze.com

The Sensor People
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SADY PO STRONIE
BROWAROW

Dawid Siedlecki

radca prawny, browarparagraf.com

Przez lata Inspekcja Jakosci Handlowej Artykutédw Rolno-Spozywczych (IJHARS)
wypracowata konsekwentne stanowisko dotyczace kwalifikowania niektérych
wyrobow spozywczych jako zafatszowanych. Byto to zwigzane z wprowadzaniem

w btad odnosnie pochodzenia produktu.

pieniezne. Wynikato to z faktu, ze w branzy tej
powszechne jest produkowanie piwa w ramach
modelu browaru kontraktowego lub private labeling.
Réznica miedzy tymi modelamijest niewielkaidotyczy

S zczegolnie czesto naktadane byty na browary kary

90 Kierunek Spozywczy 3/2022

ingerencji w sama recepture piwa. W przypadku private
labeling, podmiot po prostu zamawia piwo z oferty
browaru i opatruje go swoja etykieta. Browar kontrak-
towy zleca piwo do produkcji wedtug swojego przepisu,
czesto aktywnie uczestniczac w calym procesie jego
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powstawania. W obu przypadkach jednak polega to
na konstrukgcji, gdzie podmiot nieposiadajgcy zaktadu
produkujgcego piwo (browaru fizycznego) zamawia
gotowy produkt w istniejgcym browarze, opatruje
takie piwo swoimi logotypami i sprzedaje je dalej pod
swojg marka. Z formalnego punktu widzenia nie jest
producentem, a jedynie dystrybutorem. To dziatanie
powszechne, jak i absolutnie zgodne z prawem.

Przepisy unijne

Tutaj pojawia sie jednak pewien problem — unijne
przepisy regulujgce znakowanie zywnosci, w szcze-
gdlnosci kluczowe Rozporzadzenie Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdzier-
nika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom
informacji na temat zywnosci oraz ustawa o jakosci
handlowej artykutéw rolno-spozywczych, w takim
przypadku nie wymagajg podania danych rzeczywiste-
go producenta. Wystarczajgce jest wskazanie danych
podmiotu wprowadzajacego okreslony produkt na
rynek — wnaszym przypadku browaru kontraktowego
albo podmiotu zamawiajacego piwo ze swojg etykieta.
Tutaj sie narodzito miejsce sporu z JHARS. Wiele z ta-
kich podmiotéw firmowato swoje produkty nazwami
regionalnymi, odnoszacymi sie tak do regionow geo-
graficznych, jak i do nazw miast czy miejscowosci.

Postuze sie zmyslonym przyktadem: np. hotel
z Zakopanego zamowil piwo z browaru w Warszawie
inazwatje ,Zakopianskie”. Wocenie JHARS mieli$my
do czynienia z artykutem zafatszowanym, co uza-
sadniato natozenie na podmiot wprowadzajacy na
rynek kary pienieznej. Takie przypadki nastepowaty
zarowno, gdy etykieta zawierata dane prawdziwego
producenta, jak i byta tych danych pozbawiona.
W kazdym z tych przypadkéw elementy wizualne
oraz nazwa handlowa miaty zdaniem organdw ukry-
wac rzeczywiste miejsce pochodzenia.

W praktyce takich postepowan dotyczgcych
wprowadzania w btagd konsumentéw i fatszowania
piwa byto stosunkowo duzo. Piwo bowiem charak-
teryzuje sie (szczegdlnie to regionalne i rzemiesl-
nicze) duzg rotacja i sporg liczbg nowych pozycji
na potkach sklepowych w trakcie roku. Swoje piwa
chcialy mieé hotele, restauracje czy schroniska gér-
skie. Stad wysyp piw z regionalnym nazewnictwem
i w efekcie calkiem sporo postepowan ze strony
IJHARS. W raportach dotyczgcych jakosci handlowej
widniejgcych na stronach internetowych Inspekcji
Jakosci Handlowej Produktéw Rolno-Spozywczych
mozemy przeczytaé, ze stwierdzono nieprawidto-
wosci w przypadku kontroli wyrobow spirytusowych
w postaci: ,uzycia okreslenia sugerujgcego produk-
cje na Mazurach, podczas gdy faktycznie odbywata
sie ona w wojewodztwie wielkopolskim”. Z kolei
dla piwa wskazano na nieprawidlowos¢ w postaci:
,stosowania szaty graficznej, nazwy handlowej lub
dodatkowych okreslen sugerujacych, ze produkt
zostal wytworzony w okreslonym miescie lub regio-
nie, podczas gdy faktycznie zostal wyprodukowany
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w zupetnie innym miejscu (np. podanie w nazwie
okreslenia >>tddzkie<< dla piwa wyprodukowanego
w Raciborzu)”. Daje nam to obraz, na jakim stanowi-
sko od lat staty organy kontrolujace zywnosc i jakie
reperkusje miato to dla producentéw zywnosci.

Definicja

Zacznijmy jednak od podstaw. Artykut rolno-spo-
zywezy zafalszowany to produkt, ktérego sktad jest
niezgodny z przepisami dotyczgcymi jakosci handlo-
wej poszczegolnych artykutéw rolno-spozywcezych
albo produkt, w ktorym zostaty wprowadzone zmiany,
w tym te dotyczgce oznakowania, majace na celu
ukrycie jego rzeczywistego sktadu lub innych wta-
sciwosci, jezeli niezgodnosci te lub zmiany w istotny
sposob naruszajg interesy konsumentéw finalnych,
w szczegolnosci jezeli: a) dokonano zabiegéw, ktére
zmienity lub ukryty jego rzeczywisty sktad lub nadaty
muwyglad produktu zgodnego z przepisami dotyczg-
cymi jakosci handlowej, b) w oznakowaniu podano
nazwe niezgodna z przepisami dotyczacymi jakosci
handlowej poszczegolnych artykutéw rolno-spozyw-
czych albo niezgodng z prawdg, ¢) w oznakowaniu
podano niezgodne z prawdg dane w zakresie sktadu,
pochodzenia, terminu przydatnosci do spozycia lub
daty minimalnej trwatosci, zawartosci netto lub klasy
jakosci handlowe;j.

"

Wyrokiem z 19 maja 2022 roku Naczelny Sad

Administracyjny jednoznacznie stanat po stronie
browardéw. Podanie wprost nazwy rzeczywistego

producenta wytraca IJHARS argument do
naktadania kar pienieznych na podmioty

zamawiajgce piwo

IJHARS, jako podstawe do naktadania kar pieniez-
nych zawsze wskazywalt, Ze do zafalszowania doszto
przez oznakowanie w sposéb niezgodny z prawda
w zakresie pochodzenia, co wprowadzato konsu-
mentow w biad. Takich decyzji byto stosunkowo
duzo, z uwagi na skale produkcji piw dla browaréw
kontraktowychipod private labeling. Niemniej kary
czesto nie byty az tak dotkliwe, by bardziej optacato
sie toczenie wieloletnich sporéw sgdowych o stusz-
nosé stanowiska IJHARS. W koncu jednak znalazt
sie ktos, kto postanowit powalczy¢ z niezgodnym
z prawem stanowiskiem organdw.

W sadzie

Finalnie na wokande trafita sprawa podmiotu
sprzedajgcego piwa z wizerunkiem Bieszczad na
etykietach, ale zamawiajacego piwo z browaru spoza
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PRIVATE
LABELING
Podmiot zamawia
piwo z oferty
browaru i opatruje
g0 swoja etykietg

tego regionu. Na podmiot ten natozono kare pieniez-
ng za to, ze sprzedawat produkt zafatszowany w za-
kresie oznaczenia miejsca pochodzenia - czyli w za-
kresie podania w oznakowaniu czego$ niezgodnego
z prawdg. Najpierw w mocy decyzje Wojewddzkiego
Inspektora Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spo-
zywczych utrzymat Gléwny Inspektor Jakosci Han-
dlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych, a nastepnie
to stanowisko potwierdzil Wojewddzki Sad Admi-
nistracyjny. Po ztozonej skardze kasacyjnej sprawa

"N

IJHARS jako podstawe do naktadania kar
pienieznych zawsze wskazywat, ze do zafatszowania
doszto przez oznakowanie w sposdb niezgodny

z prawda w zakresie pochodzenia, co wprowadzato
konsumentow w btad

trafita do Naczelnego Sagdu Administracyjnego. Roz-
patrujacy te sprawe Naczelny Sad Administracyjny
stwierdzit: ,,Podkresli¢ stanowczo nalezy, Ze nadanie
etykietom, zamieszczanym na wyprodukowanych
przez Spotke i wprowadzanych do obrotu — jako nowe
marki tego producenta - artykutach, okreslonych
cech (w celach marketingowych), nie moze stanowi¢
o wypelnieniu w jakimkolwiek zakresie dyspozycji
cytowanego przepisu”.

Tutaj zupetnie stusznie stwierdzono, ze prze-
stanka do uznania za produkt zafatszowany byto
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podanie nieprawdy w zakresie oznakowania. NSA
trafnie zauwazyt, ze elementy marketingowe (jak
nazwa handlowa produktu, grafika) nie stanowig
same w sobie oznaczenia artykutu spozywczego.
Juz to przekresla zdaniem NSA mozliwos$¢ dyskusji
o produkcie zafatszowanym. Jednak NSA w swych
wnioskach poszedt krok dalej i stwierdzit:

»,Na kontretykiecie wskazane jednoznacznie
zostato, ze zostaly wyprodukowane (..), zas tresé
etykiety, cho¢ zawierajaca odniesienie do nazw
geograficznych zwigzanych z Bieszczadami i moga-
ca zwigzek z tym regionem sugerowac, nie mogta
zostac zakwalifikowana jako zawierajace konkretne
niezgodne z prawdg dane o miejscu ich pochodzenia”.

Sad bardzo trafnie zauwazyl, Ze podanie nazwy
producenta (obok danych podmiotu odpowiedzialne-
go) wylgcza mozliwosé wprowadzenia w btgd. Miejsce
produkcji zostato oznaczone na etykiecie, a elementy
graficzne stanowig jedynie element marketingowy.
Zatem o wprowadzeniu w btad konsumentéw nie
ma mowy.

Wyrokiem z 19 maja 2022 roku Naczelny Sad
Administracyjny jednoznacznie wiec stangt po
stronie browarow i zdrowego rozsadku. Podanie
wprost nazwy rzeczywistego producenta (co nie jest
obowigzkowe) wytrgca IJHARS argument do nakta-
dania kar pienieznych na podmioty zamawiajgce
piwo. Ten precedensowy wyrok spowodowaé moze,
ze negatywny trend sie odwrdci. Niemniej IJHARS
moze nadal naktadac¢ kary liczac, ze podmioty nie
beda sktadaé¢ srodkéw zaskarzenia. Warto jednak
byé $wiadomym, Ze takie postepowanie nie znajdzie
aprobaty w przypadku postepowania sgdowo-admi-
nistracyjnego.
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Przemyst spozywczy w 3D:
www.vega.com/food-industry

Prosta. Higieniczna. Bezpieczna.
Technologia pomiarowa dla przemystu spozywczego

Od ponad 60 lat VEGA ma istotny wktad w podnoszenie bezpieczenstwa i efektywnosci pomiaréw
poziomu i cisnienia.

Higieniczna konstrukcja czujnikdw opracowana pod katem przemystu spozywczego to atut firmy
VEGA przy kompleksowych zadaniach pomiarowych w automatyzacji proceséw: od pomiaru
lekkich cieczy, poprzez drobne proszki albo materiaty sypkie o wiasciwosciach sciernych, az po
bardziej wymagajace media.

www.vega.com




WLASNOSC
INTELEKTUALNA
AZYWNOSC

Karolina Pruchniewicz
Kancelaria Prawna RPMS Staniszewski & Wspdlnicy

Mimo ze prawo wtasnosci intelektualnej kojarzy sie gtdwnie z wynalazkami
technicznymi, to jego zasieg jest o wiele wiekszy. Ochrona w zakresie IP
przystuguje rowniez branzy przetwdrstwa spozywczego oraz procesom
wytwarzania zywnosci, ktore sg poddawane ciggtym zmianom w wyniku
intensywnego rozwoju technologicznego. W koncu tajniki produkcji stanowia
dla wielu firm gtéwne Zrédto miedzynarodowego sukcesu. Jak zatem skutecznie
zastrzec recepture zywnosci?
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sobu ich wyrazania reguluja dwa krajowe akty
prawne:
ustawa z dnia 4 lutego 1994 roku o prawie autor-
skim i prawach pokrewnych,
ustawa z dnia 30 czerwca 2000 roku Prawo wta-
snosci przemystowej.

Kwestie ochrony dorobku intelektualnego i spo-

Kazdy z tych systemow dziata niezaleznie od
drugiego i moga by¢ stosowane rownolegle. Jednak
trzeba mie¢ nauwadze, Ze cho¢ prawo autorskie od-
nosi sie do sposobu wyrazania dziatalnosci twérczej,
to wlasnos¢ przemystowa uwzglednia:

wynalazki,

wzory uzytkowe i przemystowe,

znaki towarowe,

oznaczenia geograficzne,

topografie uktadow scalonych.

Kolejnym rezimem ochrony, na ktéry warto zwro-
cié uwage, jest ustawa z dnia 16 kwietnia 1993 roku
o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji.

Jak skorzysta¢ z ochrony, ktdra przystuguje na
mocy wyzej wymienionych ustaw, gdy celem tejze
ochrony bedzie przepis kulinarny stanowigcy wy-
réznik restauracji albo popisowe danie szefa kuchni?
Czy jest to w ogole mozliwe do zrealizowania?

Prawo autorskie a ochrona receptury

Artykut1ust. 1ustawy o prawie autorskim mowi,
ze przedmiot prawa autorskiego to utwdr. Mia-
nem utworu okreslimy kazdy przejaw dziatalnosci
tworczej o indywidualnym charakterze, ustalony
w dowolnej postaci, niezaleznie od wartosci, przezna-
czeniaisposobuwyrazenia. Katalog ten jest otwarty
iwymaga kazdorazowej interpretacji. Jednoczesnie
artykut 1 ust. 2 wskazuje, Ze ochronie podlega tylko
sposdb wyrazenia utworu. Ustawa nie zabezpiecza
wiec odkry¢, idei, metod, procedur, zasad dziatania
czy koncepcji matematycznych. Owe wyliczenie
uwzglednia czes¢ odpowiedzi na pytanie o ochrone
przepisu kulinarnego na gruncie przepiséw prawa
autorskiego. Rezim ten nie zabezpiecza samego do-
boru sktadnikdw i sposobu ich potgczenia, a chroni
autora formuty kulinarnej, przepisu postrzeganego
jako:

sposob opisania sktadnikéw i ich kolejnosé,

prezentacja metod ich potaczenia,

opis estetyki podania potrawy.

Dlatego gdy w jakikolwiek sposob ujawniamy
swoja kulinarng recepture, np. w ramach publikacji
na blogu, automatycznie jesteSmy objeci ochrona
prawnoautorska. Jest ona bezptatna, a przy tym
aktualna niezaleznie od tego, czy przepis jest peiny,
ile 0osob sie z nim zapoznato, a takze przez jaki czas
byt udostepniony osobom trzecim.

Wszystkie utwory muszg by¢ jednak przejawem
indywidualnej tworczosci. Dlatego nie mozna li-
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czy¢ na takg ochrone, gdy skopiujemy cudzy utwor
iwkleimy go do wlasnej internetowej ksigzki kuchar-
skiej. I to nawet wtedy, gdy skopiowanie odbyto sie
za zgodg uprawnionego.

Uzycie cudzej receptury poprzez przygotowanie
potrawy nie powoduje konsekwencji prawnych bez
wzgledu na skale dziatania. Jednak samo postuzenie
sie utworem, a wiec np. w ramach rozpowszechnia-
nia tresci przepisu jako wtasnego, juz tak. Osoba, kto-
ra korzysta z cudzego dorobku bezprawnie, ryzykuje
wystgpieniem roszczen w zwigzku z naruszeniem
czyichs$ praw osobistych i majatkowych.

Gdy chcemy wykorzystaé przepis, np. drukujac
go z internetu, mozemy dokonaé tego w ramach tzw.
dozwolonego korzystania z cudzego utworu. Jest to
dopuszczalne tylko na uzytek osobisty, wedtug ar-
tykutu 23 ust. 1 ustawy o prawie autorskim ab initio
i moze dotyczyé jedynie pojedynczych egzemplarzy
utworu.

"

Ochrona znaku towarowego wynosi dziesie¢ lat od
terminu jego zgtoszenia w Urzedzie Patentowym.

Mozna jg jednak wydtuzac o kolejne okresy,

uiszczajgc stosowng optate

W przypadku prawa wtasnosci przemystowej
mozemy uzyskac¢ ochrone na kilku poziomach.
Zaleznie od przedmiotu ochrony, inny bedzie jej
zakres, czas trwania i uprawnienia samego twdrcy
przepisu.

Prawo ochronne na znak towarowy

Tworca przepisu moze zgtosi¢ do Urzedu Paten-
towego wniosek o objecie nazwy lub geograficznego
przedstawienia danej potrawy prawem ochronnym
ze znaku towarowego. Zgodnie z artykutem 120 ust.
1 prawa wtasnosci przemystowej, jako znak towa-
rowy rozumiemy kazde oznaczenie umozliwiajgce
odroznienie towaréw jednego przedsiebiorstwa
od innego, pod warunkiem, Ze przedmiot ochrony
moze zosta¢ oznaczony w sposob jednoznaczny
i doktadny. W praktyce jednak za granicg (w ra-
mach rejestracji IP przed EUIPO) w formie znaku
towarowego mozna zarejestrowac¢ nawet zapach.
Przyktadem moze byé¢ aromat swiezo skoszonej
trawy pitek do tenisa zastrzezony przez holenderska
firme Vennootschap onder Frima Senta Aromatic
Marketing. Oczywiscie takie sytuacje nie nalezg
do standardu, dlatego nie powinni$émy robi¢ sobie
nadziei, ze krajowy Urzad Patentowy dopusci sie
w wyniku tego liberalizacji zwyczajow.
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TOWAROWEGO
Wynosi dziesie¢
lat od terminu
jego zgtoszenia
w Urzedzie
Patentowym

OCHRONA ZNAKU |

Jesli chodzi o smaki, urzedy patentowe stoja
na jednolitym stanowisku, zZe substancje smakowe
powinny by¢ dostepne dla kazdego przedsiebiorcy
i nie maja zdolnosci odrozniajacej (np. odrzu-
cenie zgtoszenia smaku pomaranczy dla lekéw
antydepresyjnych — EUTM003065539). Ponadto
sagdownictwo europejskie takze odchodzi od tak
szerokiego rozumienia dobr chronionych przez
wlasnos¢ intelektualng. Przyktadem bedzie wyrok
TSUE z dnia 13 listopada 2018 r. Legola Hengelo BV
v Smilde Foods, sygn. C-310/17. Konicowy fragment
wyraznie wskazuje, aby w obrebie ustawodawstwa
krajowego nie interpretowaé¢ ochrony na gruncie
prawa IP w sposob pozwalajgcy na objecie ochrong
tak ulotnych wartosci jak smak.

Ochrona znaku towarowego wynosi dziesiec lat
od terminu jego zgtoszenia w Urzedzie Patentowym.
Mozna ja jednak wydtuzac o kolejne okresy, uiszcza-
jac stosowng optate. Trzeba przy tym zaznaczyd¢, ze
rozciggniecie ochrony na nastepny okres nie wyma-
ga juz wydania decyzji administracyjnej czy innego
rodzaju potwierdzenia. Fakt ten odnotowuje sie tylko
w rejestrze znakow towarowych.

Uprawniony do znaku towarowego ma prawo
oznaczenia towarow objetych zgltoszeniem symbo-
lem ,R”, wpisanym w okrag (z ang. Registered). Stoso-
wanie tego oznaczenia dla towardw, ktore nie zostaty
objete ochrona, podlega karze grzywny. Majac takie
uprawnienie mozemy uzywac¢ znaku towarowego
w sposob zawodowy badz zarobkowy na terytorium
Rzeczypospolitej Polskiej.

Oznaczenie geograficzne

Jeszcze inny sposob ochrony przepisu to ozna-
czenie geograficzne. Takie pojecie oznacza (zgodnie
z artykutem 174 ust. 1 Prawa wtasnosci przemystowej)
,(...) oznaczenia stowne odnoszgce sie posrednio lub
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bezposrednio do nazwy miejsca, miejscowosci, regio-
nu lub kraju, ktore identyfikujg towar jako pocho-
dzacy z tego terenu (..)". Istotne jest, aby z terenem
pochodzenia kojarzona byta powszechnie:

jakosé,

dobra opinia,

charakterystyczne cechy lub wtasciwosci towaru.

Poza tym oznaczenia geograficzne mozna przyzna-
wac rowniez do oznaczania towaréw, ktore sg produ-
kowane z surowcow lub pétsurowcéw pochodzacych
z terenu wiekszego niz zaznaczony rejon, jezeli:

towar jest przygotowywany w szczegdlnych wa-

runkach,

istnieje system kontroli, ktory pozwala na wery-

fikacje tych warunkow.

Doskonaty przyktad oznaczenia geograficznego
to obwarzanek krakowski, rogal swietomarcinski
czy karp zatorski. Mimo to coraz wieksza liczba
przedsiebiorstw zdaje sobie sprawe z korzysci, jakie
daje ochrona IP. Dlatego aktualnie na liscie sa juz
44 produkty chronione.

Prawo z takiej rejestracji jest bezterminowe
i upowaznia do umieszczenia litery G wpisanej
w okrag przy oznaczeniu towaru lub okreslenia
,Zarejestrowane oznaczenie geograficzne”. Urzad
Patentowy udziela ochrony po uiszczeniu optaty,
a prawo podlega wpisowi do rejestru oznaczen geo-
graficznych.

Towary niespetniajgce warunkdéw stanowigcych
podstawe do udzielenia ochrony nie mogg by¢ ozna-
czone zastrzezong nazwa.

"N

Gdy chcemy wykorzystac przepis,

np. drukujac go z internetu, mozemy
dokonac tego w ramach tzw.
dozwolonego korzystania z cudzego
utworu. Jest to dopuszczalne tylko na
uzytek osobisty

Prawo z patentu

W przypadku zywnosci trzeba wzigé¢ pod uwage
rowniez mozliwos$¢ ubiegania sie o prawo z patentu.
Wedtug artykutu 24 Prawa wiasnosci przemystowej,
przyznaje sie je na wynalazki, ktore sg nowe, maja
poziom wynalazczy i nadajg sie do przemystowego
stosowania. Taka ochrona nie bedzie wiec dotyczy¢
potraw przyrzadzanych z zastosowaniem klasycz-
nych metod kulinarnych. Zgodnie z przestankami
ustawowymi, sposob przyrzadzania musi byé na tyle
nowatorski, by nie stanowit czesci stanu techniki.
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Gdy twdrca opracuje np. unikalng metode ob-
robki termicznej miesa i skonstruuje do tego celu
specjalne urzadzenie, moze ubiegac sie o prawo
z patentu. Jednoczes$nie nalezy pamietac, ze patent
chroni sposéb produkceji potrawy, procedure tech-
niczng oraz wytworzone przy jej uzyciu produkty.
Nie zabezpiecza za to przepisu rozumianego jako
zespot sktadnikow.

Ciagly rozwdj technologii proceséw wytwarzania
zywnosci powoduje, Ze aktualnie zastrzeganie sposo-
béw produkecji jedzenia jest jedng z najczesciej sto-
sowanych strategii dziatania. Dotyczy to zwlaszcza
produktéow modyfikowanych genetycznie.

Patent daje prawo do wytgcznego korzystania
z wynalazku w celu zawodowym lub zarobkowym
przez okres 20 lat od dnia zgtoszenia.

Metody ochrony przed nieuczciwg konkurencjg

Jezeli nie mozna ochroni¢ ujawnionego przepisu
przed rozpowszechnianiem, wiele osob decyduje
sie w ogole go nie ujawniaé. Duze koncerny czesto
doprowadzaja do tego, ze doktadng recepture znajda
wytacznie osoby bezposrednio odpowiedzialne za
jej tworzenie oraz wybrani przedstawiciele kadry
zarzadzajgce;j.

W celu unikniecia przypadkowego ujawnienia
informacji, ktére moga by¢ niezwykle istotne dla fir-
my, wumowach z pracownikami stosuje sie klauzule
tajemnicy przedsiebiorstwa. Zawiera sie nawet cate
kontrakty NDA, w ktorych przepis zostaje sklasyfi-
kowany jako tajemnica spotki.

W ramach zastrzezenia dotkliwej kary umownej
mozna zminimalizowaé ryzyko strat w przypadku,
w ktorym do ujawnienia sktadnikéw dojdzie np.
w toku negocjacji, szpiegostwa gospodarczego lub
przekupstwa.

Wedtug artykutu 11ustawy o zwalczaniu nieuczciwej
konkurencji czynem sankcjonowanym jest ujawnienie,
wykorzystanie lub pozyskanie cudzych informacji
bedacych tajemnica przedsiebiorstwa przez osobe
trzecia, o ile uprawniony podjat czynnosci zmierzajace
do zachowania ich poufnosci. Przepis jest stosowany
przede wszystkim w nastepujacych sytuacjach:

przepis zostat pozyskany w wyniku czynu niedo-

zwolonego (np. kradziez receptury, skopiowanie
plikéw z komputera),

receptura zostata ujawniona bez zgody upraw-

nionego,

osoba, ktora korzysta z receptury, wiedziata
lub przy dotozeniu nalezytej starannosci mogta
wiedzieé, ze przepis zostat zdobyty w sposéb
sprzeczny z prawem.

n

Doskonaty przyktad oznaczenia geograficznego to
obwarzanek krakowski, rogal Swietomarcinski czy

karp zatorski

Nalezy przy tym pamietaé, ze ochrona w ramach
zwalczania nieuczciwej konkurencji nie obejmuje
przypadkow, kiedy analogiczna receptura powstata
rownolegle i na taki sam pomystwpadt tez inny przed-
siebiorca. Nie dotyczy rowniez tych sytuacji, w ktorych
do zdobycia receptury doszto w dobrej wierze.

Whnioski — jak chroni¢ recepture?

Jak wida¢, gaszcz przepisow oraz naktadajgce
sie na siebie mechanizmy ochronne wprowadzaja
pewien zamet. Jezeli wiec stworzytes recepture ku-
linarng, ktorawymaga ochrony, mozesz zdecydowac
sie na kilka réznych dziatan.

Po pierwsze zadbaj o to, aby przepis nie trafit
w niepowotane rece. Z kolei jesli go publikujesz, mu-
sisz by¢ sSwiadomy zakresu swojej ochrony prawno-
autorskiej. Za to na gruncie wltasnosci przemystowej
mozesz starac sie o udzielenie ochrony dla:

znaku towarowego - gdy zastrzegasz nazwe lub

unikalny wyglad,

oznaczenia geograficznego - kiedy chcesz ochro-

nié¢ produkt ze wzgledu na jego pochodzenie,

wynalazku - jesli opracowates sposob wytwarza-
nia zywnosci z wykorzystaniem unikalnej metody.

Potrzebujesz pomocy w wyborze najlepszego,
optymalnego modelu ochrony? Skorzystaj ze wspar-
cia kancelarii prawnej wyspecjalizowanejw ochronie
wtlasnosci przemystowej i zwalczaniu nieuczciwej
konkurencji. Nie zwlekaj i jak najszybciej zadbaj
0 know-how swojej firmy.

@kierunekbmp

:0 kierunekspozywczy.pl

WEBNARA [T

KONFERENCJE | [8.]) + czasoPsma \__[-])
"oporTale | )

Reklama

Kierunek Spozywczy 3/2022 97



FELIETON

Radostaw Zytka

Technolog przemystowych oczyszczalni sciekéw
od niemal dekady, rzadki gatunek pasjonata ,tej
Smierdzqcej instalacji na koricu zaktadu”

Sciekawostki ze swiata nauki

Swiecie nauki o oczyszczaniu Sciekow dzieje sie mnéstwo

ciekawych rzeczy. Niestety, przecietnemu czytelnikowi
ciezko przebrna¢ przez fachowy zargon publikacji naukowych
i stos réwnan matematycznych. Postanowitem przettumaczy¢
najciekawsze doniesienia badaczy na bardziej ,ludzki” jezyk
i podzieli¢ sie nimi z Paristwem. Zycze mitej lektury!

0 podlewaniu upraw $ciekami ciagg dalszy...

Temat nawadniania roslin sciekami wybiega znacznie dalej poza
granice rolnictwa. A gdyby tak wykorzystac oczyszczone scieki do
nawadniania drzew, w tym biomasy energetyczne;j? Zesp6t naukow-
cow z USA i Chin zaprezentowat swietne wyniki badan z okresu
10 lat, podczas ktorych grupa drzew zostata specjalnie wyhodowana
w glebie nawadnianej sciekami oczyszczonymi'. W ich sgsiedztwie,
jako grupa kontrolna, rosty drzewa nawadniane tradycyjnie. Gatunki
poddane analizie to m.in. sosny, jodty i cedry. Celem naukowcdow
byto lepsze zrozumienie zdolnosci ryzosfery nawadnianej sciekami
do rozktadu pewnych sladowych zanieczyszczen organicznych
(m.in. bisfenol A — BPA czy ibuprofen), zagrazajgcych wodom pod-
ziemnym, i poréwnanie z glebg nawadniang tradycyjnie. Wnioski
z badan nie dajg klarownego obrazu nt. zmian zdolnosci ochrony
wod podziemnych przez ryzosfere nawadnianych drzew. Zaréwno
w przypadku grupy nawadnianej sciekami, jak i grupy kontrolnej
wykazano znaczny stopien rozktadu BPA i ibuprofenu. Wyniki wska-
zUjg rowniez jednoznacznie nazmiany w strukturze mikroflory gleb
otaczajgcej korzenie grupy nawadnianej sciekami. Nie mozna jed-
nak doktadnie okreslic, czy wptyw na to zjawisko miata zwiekszona
wilgotnosc czy ekspozycja nazanieczyszczeniazawarte w sciekach.
Badacze wskazujg réwniez na znaczne zdolnosci ryzosfery do
ochrony wdd podziemnych przed zwigzkami biogennymi —azotem
i fosforem. Czyzby lasy mogty w przysztosci, oprocz zrodta biomasy,
stanowic¢ naturalne filtry nie tylko powietrza, ale i Sciekdw? Aby
odpowiedzie¢ na to pytanie potrzebne s3 dalsze badania, wiec
poruszony temat z pewnoscig bedzie powracat w felietonie.

Pozostajac w sferze wod podziemnych

Bez watpienia nawozenie upraw sciekami przynosi widoczne,
krotkotrwate rezultaty w postaci kilkukrotnego wzrostu produkgji
biomasy oraz tatwo przyswajalnego zrédta azotu i fosforu. Dowo-
dza tego liczne badania. Gleba, a raczej mikroflora zyjgca w glebie,
wykazuje pewne zdolnosci do rozktadu i akumulacji czesci za-
nieczyszczen. Nieuchronne jest jednak zjawisko infiltracji zanie-
czyszczen do warstwy wodonosnej. Obecnie nie zidentyfikowano
wszystkich zwigzkdw dostajgcych sie do wody wraz ze sciekami.
Badacze z Meksyku opublikowali metaanalize danych literaturo-
wych dotyczgcg wptywu irygacji upraw sciekami na jakos¢ wod
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podziemnych?. Naukowcy wzieli na warsztat 79 publikacji z catego
$wiata. Wspdlnym mianownikiem niemal wszystkich badan jest
wzrost zasolenia wod po dtugotrwatej ekspozycji na scieki oraz
obecnos¢ azotandw. Metale ciezkie, takie jak kadm, chrom czy
otdéw, wykazujg zdolnos¢ do infiltracji przez warstwy gleby do ptyt-
kich warstw wodonosnych. W przypadku farmaceutykéw donie-
sienia literaturowe najczesciej wskazujg na obecnos$¢ w wodach
podziemnych zwigzkdw takich jak antybiotyk sulfametoksazol
oraz lek na epilepsje — karbamazepina. Leki te charakteryzujg
sie wysoka odpornoscig na sorpcje w glebie oraz sg powszechnie
stosowane, stad tak czeste ich wystepowanie.

Jednym z najbardziej niepokojacych zjawisk jest nabywanie przez
bakterie genéw antybiotykoopornosci. Geny te, krazac w przy-
rodzie, czynig ludzkos¢ coraz bardziej oporng na dziatanie anty-
biotykdw, a co za tym idzie — coraz bardziej narazong na choroby
wywotane przez drobnoustroje. Autorzy zwracaja rowniez uwage
na zdolnos¢ mikro- i nanoplastokdéw do migracji przez warstwy
gleby do strefy stauracji. Okazuje sig, ze przed wprowadzeniem na
szeroka skale nawadniania upraw sciekami (co zdaniem autora
bedzie predzej czy pdzniej nieuniknione) konieczne stanie sie
przeprowadzenie gigantycznej analizy stosunku korzysci do strat.

A jak to wyglada w skali Swiatowej?

Ci sami autorzy w swojej metaanalizie podajg interesujgce dane
na temat wykorzystania sciekéw w rolnictwie na catym globie.
W Pakistanie >80% miast o populacji >10000 mieszkaricow, po
wczesniejszym rozcienczeniu wodami rzecznymi, wylewa surowe
Scieki na pola, nazywajac to irygacjg upraw z wykorzystaniem
Sciekdw. W skali kraju >25% sciekow trafia na pola uprawne. Na
szczescie gtownym towarem eksportowanym przez Pakistan sg
wyroby wtékiennicze.

W Mexico City (>20 mln mieszkaricow) ponad 70% nieoczysz-
czonych Sciekéw trafia na 80000 ha pol uprawnych. Przynosi
to zniwa w postaci ponadnormatywnego wystepowania ostrych
i przewlektych biegunek u dzieci. Indyjskie miasto Hyderabad
(>6,8 mln mieszkancow) odprowadza 90% swoich Sciekow,
w tym przemystowych, bezposrednio na pola uprawne. Rezulta-
tem sg liczne przypadki chordb skéry u rolnikéw pracujgcych na
nawadnianych polach.

Australia wydaje sie by¢ najbardziej cywilizowana w omawianym
temacie, poniewaz jako jedyna w zestawieniu wykorzystuje 82%
ze swoich 2 mld m? $ciekdw rocznie ponownie... Po petnym bio-
logicznym oczyszczeniu.

Przypisy

! https;/doi.org/101016/j.resenv.2022100063
2 https://doi.org/101016/j.coesh.2021100322
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emy, jak wazne s dla Ciebie stata jakosc
roduktu oraz racjonalizacja kosztéw.
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Promass Q - gdy jakos¢ produktu ma kluczowe znaczenie

= Przeplywomierz masowy Coriolisa o wyjgtkowej stabilnosci
w rzeczywistych warunkach procesowych

= Dokladne wyznaczanie gestosci i stezenia roztwordw jako
wskaznik jakosci produktu konicowego

= ]dealny dla cieczy zagazowanych dzieki wzbudzaniu czujnika
wieloma czestotliwosciami

= Najszersze uzZyteczne zakresy pomiarowe wsrod przeptywomierzy
masowych, przy najnizszych stratach cisnienia

Endress+Hauser £7.]
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