Program

VI Konferencja Naukowo - Techniczna
Bezpieczny Produkt Spozywczy 2019

Wtorek, 05 listopada 2019

08:30 Rejestracja uczestnikéw / zagospodarowanie stoisk
10:00

10:00 Otwarcie konferencji
Przemystaw Ptonka, Redaktor Naczelny, BMP Sp. z o.0.
Edward Bajko, Prezes Zarzadu, Spétdzielcza Mleczarnia Spomlek
Barbara Groele, Sekretarz Generalny, Stowarzyszenie Krajowa Unia Producentéw Sokdw
Andrzej Olkowski, Prezes, Stowarzyszenie Regionalnych Browardw Polskich

10:15 Sesja wprowadzajaca

10:15 Kontrola w zakresie jakosci artykutow rolno-spozywczych (20 min)
Agnieszka Jarosinska, WIJHARS Lublin

10:35 Kontrola w zakresie bezpieczeristwa zywnosci (20 min)
Joanna Kaminska, Wojewoddzka Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna w Lublinie

10:55 Pochodzenie sktadnika podstawowego - czy musze je wskazac i w jaki sposob? (20 min)
Joanna Olszak, Doradca ds. Prawa Zywnosciowego

11:15 Przerwa
11:45

11:45 PANEL I: Zachowaj czystos¢
Prowadzaca: Dorota Kregiel, Politechnika tédzka

11:45 Maszyny i urzadzenia w produkcji zywnosci - aspekt higieniczny (15 min)
Dorota Kregiel, Politechnika tédzka

12:00 Kierunek automatyzacji trudnych proceséw w polskim mleczarstwie (15 min)
Patryk Betlejewski, FlexLink Systems Polska Sp. z o.0.

12:15 Higiena w budowie instalacji procesowych (15 min)
Daniel Paluch, GEA Tuchenhagen Polska Sp. z. o0.0.

12:30 "Visual Lean"- Stosowac czy nie? 55, a moze 65?(15 min)
Wojciech Gidel, Salmon Hygiene Polska Sp. z o.0.

12:45 Bezpieczenstwo i jakos¢ produktéw utrwalanych metodami opartymi na wysokim cisnieniu (15 min)
Bartosz Kruszewski, SGGW Warszawa

13:00 Przerwa
13:30



13:30 PANEL II: Dbaj o jakos¢
Prowadzaca: Izabela Tanska, IGIFC

13:30 Jakos¢ produktu - monitoring i kontrola (15 min)
Magdalena Narkiewicz, Spétdzielcza Mleczarnia Spomlek

13:45 Innowacyjne rozwigzanie Snap Pack - wyzwania jakosciowe (15 min)
Ewelina Krajewska, Carlsberg Browar Kasztelan

14:00 Komu potrzebna jest certyfikacja? (15 min)
Sebastian Ciach, DEKRA Certification Sp. z o.0.

14:15 Zwiekszenie wydajnosci proceséw testowania jakosci produktéw przy uzyciu systemdéw klasy LIMS
(15 min)
Sebastian Sobocinski, Solution4labs

14:30 System Jakosci Certyfikowany Produkt CP - narzedzie promocji produktéw z owocéw i warzyw (15
min)
Barbara Groele, Krajowa Unia Producentéw Sokéw

14:45 Obiad
15:45

15:45 PANEL Ill: Zapewnij bezpieczenstwo
prowadzaca: Magdalena Btaszczyk, branza farmaceutyczna

15:45 Jak zmienia sie postrzeganie bezpieczeristwa zywnosci i certyfikacji w branzy spozywczej? (15 min)
Matgorzata Krecka, TUV Rheinland Polska Sp. z o.0.

16:00 Kultura bezpieczeristwa zywnosci i zachowan. Prawidtowy przebieg proceséw higienicznych w
zaktadach produkcyjnych (15 min)
Marcin Kedzierski, Cid Lines Sp. z o.0.

16:15 Systemy zapewnienia bezpieczenstwa produktéw zywnosciowych w zakresie wazenia
dynamicznego, detekcji metalu oraz detekcji rentgenowskiej (15 min)
Mariusz Gregorowicz, SMIT TECH

16:30 Nowoczesne laboratoria kontroli jakosci - propozycja firmy Sartorius(15 min)
tukasz Pietura, Sartorius Poland Sp. z o.o.

16:45 GMP w przemysle farmaceutycznym - inspirujgce rozwigzania (15 min)
Magdalena Btaszczyk, Niezalezny Ekspert, branza farmacja

17:00 Przerwa
17:30

17:30 Wyktad specjalny
Jak w zgodzie z przepisami podkresli¢ lokalny i rzemiesiniczy charakter produktu
Izabela Tanska, Doradca ds. Prawa Zywnoéciowego, Prezes Zarzadu IGIFC
Tematyka:
Jak sprawdzi¢ czy produkt mozna nazwac ,rzemieslniczym”?
Czy duzy zaktad moze produkowac ,rzemiesinicze” produkty?
Jak pochodzenie sktadnika wptywa na okreslenie pochodzenia produktu?
Co determinuje pochodzenie produktu - miejsce produkcji czy pochodzenie sktadnikow?



Kolacja, spotkanie integracyjne

Sroda, 06 listopada 2019
07:30 Sniadanie w miejscu zakwaterowania
09:00

09:00 WARSZTATY
Kraj lub miejsce pochodzenia produktu i podstawowego sktadnika zgodnie z
rozporzadzeniem wykonawczym Komisji (UE) 2018/775 z dnia 28 maja 2018 r. i nie
tylko...

PROWADZACY: Maciej Wojciechowski, Kierownik Dziatu Konsultacyjno-Szkoleniowego JARS SA
10:45 Przejazd na wycieczke techniczng (we wtasnym zakresie)

12:00 WYCIECZKA TECHNICZNA
Zwiedzanie zaktadu SM Spomlek, ul. Gen. F. Kleeberga 12, 21-300 Radzynh Podlaski
Zwiedzajacy bedg mogli zobaczy¢, jak wyglada droga od przyjecia mleka do gotowego wyrobu na
sklepowej potce. Trasa zwiedzania poprowadzi od odbioru, nowoczesnej proszkowni, przez
warzelnie, pakowanie sera, dojrzewalnie, dziat konfekcjonowania oraz pielegnacje seréw
dtugodojrzewajgcych.

UWAGA: prosimy w dniu 5.11 do godz. 15.00 o podpisanie stosownego oswiadczenia

uprawniajgcego do wejscia na teren zaktadu; uczestnicy wycieczki nie moga posiadad bizuterii,
torebek itp.

Obiad

Restauracja PAUZA, ul. Budowlanych 1, 21-300 Radzyn Podlaski (przy stacji benzynowej)

*Qrganizator zastrzega sobie prawo do zmian w programie



